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2016 est marqué par un été sec, à l’origine d’un nouveau grand millésime. 
 
Heureusement la pluie est venue à point nommé, et en quantité idéale, à la mi-
septembre, pour relancer la maturation des raisins victimes d’un stress consécutif à la 
longue sécheresse estivale. 

 
Après vinification nous pouvons parler d’un millésime d’exception dans la lignée des 
2009, 2010 et 2015. De surcroit la nature a été particulièrement généreuse conjuguant 
quantité et qualité.  
 
Au regard de la maturité des raisins Origine de Desmirail se présente comme un vin à 
la fois tanique et rond et plaira tant aux amateurs de vins structurés que de vins 
soyeux. 

 
 
 
 
 
 
 
 

VENDANGES 
du 4 au 20 octobre 2016 

 

MISE EN BOUTEILLE 
26 avril 2018 

 

DEGRÉ 
13% 

 

ASSEMBLAGE 
Cabernet Sauvignon : 57% 

Merlot : 43% 
 

CONSULTANT 
Eric Boissenot 


