
  

 
 

 
 

FICHE 
TECHNIQUE 

 

MILLESIME 2018 

 
 
 
2018 nous a offert un remarquable climat, pour la production d’excellents raisins. Cette 
belle matière première à base de baies gorgées de sucres et de tanins a été récoltée, tambour 
battant, en onze jours. 
 
La récolte commence par les merlots, le 24 septembre, sous un soleil resplendissant. 
Le climat est parfait pour vendanger. A signaler cependant une singularité du millésime : 
de temps à autres d’exceptionnelles amplitudes, entre la nuit et le jour (autour de 20 
degré !). 
 
Les Cabernets Sauvignons sont ramassés, à partir du 1er octobre, à la suite de la parcelle 
de Petit Verdot. 
 
Fin des vendanges le  vendredi 5 octobre, à la Sainte Fleur, par une très belle journée. 
 
Encore un millésime d’excellence dans la lignée du 2016. 
 
 
 

 
 
 

 
 

VENDANGES 
du 24 septembre au 5 octobre 2018 

 

MISE EN BOUTEILLE 
4 mai 2020 

 

DEGRÉ 
13,5% 

 
 

 
 

 

 

ASSEMBLAGE 
Cabernet Sauvignon : 40% 

Merlot : 50% 
Petit Verdot : 10% 

 

CONSULTANT 
Eric Boissenot 


