FICHE TECHNIQUE (Chateau Du Glana)

Le vignoble
Age moyen : 21 ans

Superficie : 43,67 hectares
Densité : 6 666 pieds / hectares
Sol : graves garonnaises

Encépagement
67% Cabernet Sauvignon
27% Merlot
6% Cabernet Franc

Les travaux
Ebourgeonnage, effeuillage et éclaircissage manuels
Gestion parcellaire
Lutte raisonnée

Vinifications
Thermorégulées
Macération pre-fermentaire a froid, de 24h a 36 heures
Remontages 3 fois par jour
Durée de cuvaison : 3 semaines
Suivi tracabilité et vinifications parcellaires

Elevage
en barriques : 12mois dont 45% barriques neuves

(chéne francais).

Assemblage
55% Cabernet Sauvignon

45% Merlot

Collage
Au blanc d’ceuf

Production
115 000 bouteilles de Chateau Du Glana
70 000 bouteilles sous le nom de Pavillon Du Glana (second vin) ou
Chéateau Siréne

Contacts
MEFFRE Jean-Paul, Chateau Du Glana, 33 250 St Julien-Beychevelle
Tél: +33(0)5.56.59.06.47
Fax : +33 (0)5.56.59.06.51



