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Caractéristique s du millé sime :

Ie milésime 2018 a été mamué par des conditions climatiques trés favorables au
développement du midiou. Ie prntemps humide et chaud a engendré une pression
phytosanitaire forte. Cela a donc demandé un travail de protection sans faille du vignoble,
dans un contexte d’utilisation de méthodes toujours plus respectueuses de I'envionnement
(SME, HVE3...). Une période estivale seche et plusclémente a permis d’obtenirune ma turation
desraisinsoptimale pourlinstallation du botrytisetI'élaboration de grands liquo re ux.

Ia sécheresse du mois de septembre a ralenti le développement de la poumiture noble de
maniere significative. Une premiére trie a leu la semaine du 1¢r octobre avec des grains CHATEAU
botrytisés et passerllés. Particulierement expressifs, les lots de sauvignon et muscadelle sont .JR[:
généreuxetammatiquessurce premierpassage. |
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Ie développement du champignon intervient éellement la semaine du 22 octobre apres un
passage pluvieux la semaine précédente.

Finalement 40% de la récolte a lieu du 22 au 27 octobre, avec des lots de grande qualité.
Précis, homogeéne et équilbré, le coe urde Fassemblage finaldu Chateau Ia ThurBlanche 2018
a été obtenu avec une belle poumniture noble issue de 3 tres.

Iesvendangesse terminentle 5 novembre avec la sensation d’avoirencore élaboré une belle
bouteille du Chateau Ia TburBlanche.

Date de récolte : Duloctobre au5novembre

Nombre de tries: 34 4selonlesparcelles

Rendement: 11 hl/'ha

Nombre de bouteilles : environ 18 000

Assemblage: 80% Sémillon, 10% Sauvignon, 10% Musc adelle
Alcool: 13,6% vol

Sucres résiduels : 125 g/1

Acidité : 3,8 g/1d’H2SO+

Ph: 3,84
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