
MILLESIME – VINTAGE  2021

Château Cap de Faugères 2021

April 2022 - Markus del Monego – 92/100

“Deep purple colour with violet hue and black

core. Expressive and persistent nose with

distinct ripe fruit reminiscent of ripe plums,

black cherries, mulberries and hints of sloe,

elegant toasting in the background as well as

floral hints reminiscent of violets. On the

palate well structured with ripe yet firm

tannins, elegant taste and persistent

character, juicy fruit lingering. ”

May 2022 - James Suckling – 90-91/100

May 2022 - Terre de Vins – 91-92/100

May 2022 - René Gabriel – 16+/20

May 2022 - Jeff Leve – 90-92/100
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MILLESIME – VINTAGE 2021

ASSEMBLAGE — GRAPE VARIETIES

85% Merlot, 10% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon

DATES DE RÉCOLTE — HARVEST

Merlot le 2 et 6 octobre ; Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon le 12 octobre

SURFACE

12,32 hectares

RENDEMENTS — YIELD

12,5 hl/ha

DURÉE DE CUVAISON — VATTING PERIOD

25 jours en cuves inox –25 days in stainless steel vats

ÉLEVAGE — MATURING

12 mois en cuves inox –12 months in stainless steel vats

Château Cap de Faugères 2021 est un millésime

gourmand, doux et avec une très belle fraîcheur.

Le nez est fruité avec de jolies baies noires et

fruits sauvages. La bouche est très moelleuse,

fruitée, équilibrée avec des notes de cassis, de

petits fruits noirs et plus légèrement de petites

pointes d’épices douces.

Château Cap de Faugères 2021 is an indulgent,

subtle and beautifully fresh vintage. The nose is

fruity, with stunning notes of dark berries and wild

fruits.On the palate, itis sweet and nicely balanced

with plenty of fruit, including notes of blackcurrant

and dark berries, and gentle, subtle hints of spices

for a truly delicious finish.
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