Chateau La Tour Blanche 2023

1e* Grand Cru Classé de Sauternes en 1855
LA VENDANGE & I'ASSEMBLAGE
Rendement: 3,50 hl/ha

Du 15 Septembre au 29 Octobre 2023

Muscadelle

Sémillon 10%
Q0%

L ANALYSE Alcool - 13,5 % vol. ELEVAGE

\b Sucres résiduels : 1499/l
W’ Acdie: 54 g/l dHSO!

HRODUCTION Elevage en
f P 7 900Boutelles  boriaues nevves
DEGUSTATION

1" CRUCLASSEE

SAU

A l'ceil la robe est de couleur jaune paille.

le nez est complexe, on décele des notes de compotée de fruits jaunes
mélées & des notes trés fraiches de type agreste. La bouche est charnue
et sphérique, elle est accompagnée par des notes de raisins confits, de
peches et d'ananas qui durant la phase dévolution en bouche sont
complétées par des notes de citrons confits qui donnent au vin un profil
acidulé tout en lui conférant beaucoup de relief et de profondeur. La
finale aromatique est longue et persiste sur des notes fraiches qui rappel
I'eucalyptus.

ﬁ SERVICE ; Période de dégustation : 2028 - 2043




