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SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE
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D’un beau grenat aux reflets brillants, les vins s’ouvrent sur une sensation de fraicheur
avec de jolies notes rappelant les fruits noirs.

En bouche, on retrouve la verticalité¢ des vins de Chateau Bellevue, des tannins sapides
et veloutés, a nouveau des fruits noirs.

La dégustation est portée par une acidité agréable qui met en évidence le potentiel de
garde de vin et se termine en fraicheur et précision.

Assemblage 2018 : 100 % Merlot
Degré alcoolique : 15 % vol.

Superficie : 6,82 hectares d’un seul tenant
Situation : c6te Est, Sud, Sud-Ouest et plateau
Sols : argilo-calcaire
Densité de plantation : 6000 a 7500 pieds/hectares
Encépagement : 100% Merlot,

Age moyen des vignes : 40 ans
Culture : vignes cultivées traditionnellement
et pour partie enherbées, ébourgeonnage
puis éclaircissage, sélection parcellaire
Vendanges : manuelles a 100%
(Enologues : Hubert de Bolard de Laforest
et Emmanuelle d’Aligny-Fulchi
Fermentation : en cuves inox, béton,
avec systéme de régulation des températures
Cuvaison : 2 a 3 semaines
Mise en barrique : immédiate aprés écoulage
Production : Chateau Bellevue, Grand Cru Classé,
20 000 bouteilles en moyenne
Elevage : 16 a 20 mois
Mise en bouteille : au Chateau

Chéteau Bellevue
Familles Pradel de Lavaux et de Botiard de Laforest
BP 90042 — 33330 Saint-Emilion
Tél : +33 (0)5 57 24 71 39 contact@chateaubellevue.fr - www.chateaubellevue.fr
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