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2017 : la  chance des grands t er roirs2017 : la  chance des grands t er roirs2017 : la  chance des grands t er roirs2017 : la  chance des grands t er roirs

Une histoire de fam ille ancrée dans le vin

Négociants en vin dans le Nord de la France depuis 1804, la fam ille

Cuvelier  fait  l’acquisit ion en 1903 du Château Le Crock, classé Cru

Bourgeois Supér ieur  en 1932. Puis elle acquier t  à Saint-Julien les

châteaux Léoville Poyferré (2nd Grand Cru Classé 1855) et  Moulin Riche

en 1920.

Vignoble

Su pe r f icieSu pe r f icieSu pe r f icieSu pe r f icie  :   :   :   :  80 hectares, dont  21 ha Château Moulin Riche

En cé p a ge m e n t  d e s p r op r ié t é sEn cé p a ge m e n t  d e s p r op r ié t é sEn cé p a ge m e n t  d e s p r op r ié t é sEn cé p a ge m e n t  d e s p r op r ié t é s  :   :   :   :  61 % Cabernet  Sauvignon, 27 %

Mer lot, 8 % Pet it  Verdot, 4 % Cabernet  Franc

Age  m o ye nAge  m o ye nAge  m o ye nAge  m o ye n  :   :   :   :  37 ans

D e n si t éD e n si t éD e n si t éD e n si t é  :   :   :   :  8 700 Pieds/hectare

So l sSo l sSo l sSo l s :   :   :   :  terrasses de graves MindeI, sous-sol sablo argileux

M od e  d e  cu l t u r eM od e  d e  cu l t u r eM od e  d e  cu l t u r eM od e  d e  cu l t u r e  :   :   :   :  lut te raisonnée, ni désherbant  ni insect icide

(confusion sexuelle et  réint roduct ion des prédateurs) Travail du sol et

fum ures d’or igine végétale. Dém arche biologique et  biodynam ique sur

une par t ie du vignoble. Répar t it ion et  aérat ion opt imales des raisins

grâce à la taille adaptée à chaque pied et  l’effeuillage.

Vendanges

Manuelles en caget tes. Tr i manuel sur  grappes puis baies et  t r i opt ique.

Vin if icat ion

Sélect ion parcellaire, macérat ion préfermentaire à froid

Elevage

18-20 mois en barr iques, 80% de barr iques neuves

Equipe

Pr op r ié t a i r e sPr op r ié t a i r e sPr op r ié t a i r e sPr op r ié t a i r e s  : la fam ille Cuvelier

Gé r a n t sGé r a n t sGé r a n t sGé r a n t s  : Didier  Cuvelier  & Sara Lecompte Cuvelier

O e n ot ou r ism e  e t  r é ce p t i fO e n o t ou r ism e  e t  r é ce p t i fO e n o t ou r ism e  e t  r é ce p t i fO e n o t ou r ism e  e t  r é ce p t i f  : Anne Cuvelier

Œn o lo gu e  ch â t e a uŒn o lo gu e  ch â t e a uŒn o lo gu e  ch â t e a uŒn o lo gu e  ch â t e a u  : Isabelle Davin

Œn o lo gu e  co n se i lŒn o lo gu e  co n se i lŒn o lo gu e  co n se i lŒn o lo gu e  co n se i l  : M ichel Rolland

M a î t r e  d e  ch a iM a î t r e  d e  ch a iM a î t r e  d e  ch a iM a î t r e  d e  ch a i  : Didier  Thom ann

Ch e f  d e  cu l t u r eCh e f  d e  cu l t u r eCh e f  d e  cu l t u r eCh e f  d e  cu l t u r e  : Bruno Clenet
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FICHE TECHN IQUE M ILLESIM E 2017FICHE TECHN IQUE M ILLESIM E 2017FICHE TECHN IQUE M ILLESIM E 2017FICHE TECHN IQUE M ILLESIM E 2017

Asse m b la geAsse m b la geAsse m b la geAsse m b la ge  :   :   :   :  68 % Cabernet  Sauvignon, 27 % Mer lot, 3 % Cabernet  Franc, 2 % Pet it

Verdot

Re n d e m e n tRe n d e m e n tRe n d e m e n tRe n d e m e n t  :   :   :   :  50 Hl/Ha

D a t e s d e s ve n d a n ge sD a t e s d e s ve n d a n ge sD a t e s d e s ve n d a n ge sD a t e s d e s ve n d a n ge s  :   :   :   :  du 20/09 au 3/10/2017

T AVT AVT AVT AV :   :   :   :  13.2 % vol

A TA TA TA T :   :   :   :  3.3

p Hp Hp Hp H :   :   :   :  3.79

I PTI PTI PTI PT :   :   :   :  77

D e scr ip t i f  m i l lé sim eD e scr ip t i f  m i l lé sim eD e scr ip t i f  m i l lé sim eD e scr ip t i f  m i l lé sim e  : : : :
Les Anciens connaissaient  les lieux adaptés à la vigne et  les bienfaits de la proxim ité de

la Gironde. En 2017, le f leuve a par faitement  joué son rôle de régulateur  therm ique et  a

intégralement protégé du gel tous ces grands terroirs.

Les prat iques vit icoles de Léoville Poyferré, notamment l’effeuillage sur  les deux faces,

ont  opt im isé l’eff icacité des t raitements bios et  convent ionnels pour  at teindre une

parfaite matur ité. La fatalité du chiffre 7 ne se vér if ie donc pas en 2017….

Com m e n t a i r e s é q u ip e  ch â t e a uCom m e n t a i r e s é q u ip e  ch â t e a uCom m e n t a i r e s é q u ip e  ch â t e a uCom m e n t a i r e s é q u ip e  ch â t e a u  : : : :
- Fruit  t rès expressif

- Onctueux en m ilieu de bouche

- Tanins soyeux

Le  m i l l és i m e  2 0 1 7  a  l e  ch ar m e  d u  2 0 1 2 , l ’é l égan ce  d u  2 0 1 5  e t  l a  p u i ssan ceLe  m i l l és i m e  2 0 1 7  a  l e  ch ar m e  d u  2 0 1 2 , l ’é l égan ce  d u  2 0 1 5  e t  l a  p u i ssan ceLe  m i l l és i m e  2 0 1 7  a  l e  ch ar m e  d u  2 0 1 2 , l ’é l égan ce  d u  2 0 1 5  e t  l a  p u i ssan ceLe  m i l l és i m e  2 0 1 7  a  l e  ch ar m e  d u  2 0 1 2 , l ’é l égan ce  d u  2 0 1 5  e t  l a  p u i ssan ce
d u  2 0 1 4 .d u  2 0 1 4 .d u  2 0 1 4 .d u  2 0 1 4 .


