
Véronique Corporandy,
Responsable Technique du CHÂTEAU SOUTARD,
Saint-Emilion Grand Cru 

Château Soutard

Le rapprochement des terroirs de Cadet Piola et Soutard nous a permis de vendanger 

4 cépages, merlot, malbec, cabernet franc et cabernet sauvignon afin d’élaborer 

notre 1er millésime du Grand Soutard.

Une fois de plus, le terroir calcaire de Soutard nous a démontré son excellence ; la 

vigne s’est montrée généreuse. Volume et qualité nous ont encore séduits.

La pertinence du choix cultural en biodynamie s’est avérée très constructive, puisque 

nous avons pu porter les merlots et les malbecs à leur parfaite maturité.

L’expérience de l’équipe et son organisation opérationnelle nous ont permis de 

commencer les vendanges le 3 octobre et de terminer le 13, pour l’ensemble des 

propriétés de l’AG2R La Mondiale.

Soutard 2011 : 23 ha, Soutard 2012 : 30 ha

Château Larmande

Les grands succès rencontrés jusqu’à ce jour nous ont conduits à persévérer dans 

notre stratégie de sélection parcellaire ; l’abandon des parcelles situées sur les 

terroirs qui nous paraissaient peu favorable à l’excellence (2 ha) aura une incidence 

qualitative très positive.

Le rapprochement d’un pourcentage plus important en cabernet franc nous 

permettra d’apporter fraîcheur et élégance, qualités très recherchées par notre 

clientèle traditionnelle.

Larmande 2011 : 22 ha, Larmande 2012 : 20 ha
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