
Propriété viticole depuis le XVIème siècle, le Château 
la Dominique est idéalement situé au Nord-Ouest de 
l’appellation. Au voisinage direct des Châteaux Cheval 
Blanc, Figeac, l’Evangile et La Conseillante, elle est la 
propriété de Clément Fayat depuis 1969. 
Aujourd’hui, le domaine combine judicieusement 
authenticité et modernité avec son chai contemporain 
signé Jean Nouvel.

Millésime 2019

Superficie en production : 24 ha
Sol : Argilo-graveleux, argilo-calcaire et sables sur 
argile
Encépagement : 90% Merlot, 7% de Cabernet 
Franc, 3% de Cabernet Sauvigon 
Age moyen de la vigne : 35 ans
Densité : 9 000 pieds/ha
Mode de culture : Traditionnel, enherbement natu-
rel, un rang sur deux en fonction de la vigueur
Taille : Guyot simple et double
Vendanges : Entièrement manuelle du 18 septembre 
au 30 septembre pour le merlot et les 3 et 4 octobre
pour les cabernets
Cuvier : Cuves inox tronconiques
Rendement : 47 hl/ha
Assemblage : 85% merlot - 13% cabernet franc -
2% cabernet sauvignon
Taux d’alcool : 15°
Ph : 3.70

Présentation 

Propriétaire : Jean-Claude Fayat
Directrice: Gwendeline Lucas
Directeur Technique : Yann Monties
Oenologue : Michel Rolland, Julien Viaud
Appellation : Saint-Emilion Grand Cru Classé

Château La Dominique 33330 St-Emilion
Tel : +33 (0)5.57.51.31.36 
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