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2014 
Appellation : Côtes de Bordeaux 

Superficie : 8 hectares - Densité de plantation : 5500 à 
6200pieds/ha 

Encépagement : 70 % merlot, 20 % cabernet sauvignon,  
10 % cabernet franc    

Age moyen des vignes : 28 ans  

Sols : plateaux de graves et coteaux argilo-calcaires exposés 
sud-sud-ouest 

Vinification parcellaire en cuves inox thermo-régulées de petits 
volumes 

Elevage : en barriques (30% barriques neuves) pendant 15 mois 
dans chai climatisé 

Assemblage 2014 - 80% Merlot, 15 % Cabernet Sauvignon, 
5 % Cabernet Franc 

Vin non collé, non filtré. 

Oenologue : - Michel ROLLAND 

 

  
Wine Enthusiast – 90 - Editor’s choice 
Dense young tannins and 18 months in oak dominate the wine, promising a rich future, promising a rich future.  
The fruit weight is all there, ripe blackberry flavors that will come through over the next months. Marie-
Dominique and Jean Watrin have been the owners since 1994. 
Drink this concentrated wine from 2019. 
 
James Suckling – 90 
Aromas of ripe plums, cherries an d flowers follow through to a full body, round tannins and a fresh finish. Soft 
and friendly. Drink or hold. 
 
Vinous – Antonio Galloni   88 
The 2014 Le Doyenné is dark juicy and expressive, with plenty of blue fruit, lavender and spice character. 
Drink it over the next few years 
 
Decanter - 86 - Recommended 
This have an expressive but restrained nose and starts off very well, although finishes a little short. Bright 
attack, charming, but early drinking. 80% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc. 
Charming wine from Marie-Dominique and Jean Watrin from a 13 hectares property that dates back to 1791. 
Drink now- 2018. 
 
Wine Spectator- 86 
This has a slightly taut edge, with a singed cedar note framing the core of plum and cassis flavors. Light 
leather and tobacco hints form the backdrop on the finish. Drink now to 2018. 
 



 

Fiches millésimes– Septembre 2006 

The Wine Patriot - 86-87 - Cassis, mouth full, final dense. 
 

Falstaff Magazin –Château Le Doyenné – 88 
 

Bettane & Desseauve – 16 

Tannins souples, élégant, belle finale, avec du fruit, Tannins doux, élégant, belle profondeur fine, avec des 
fruits, bonne fraîcheur.fraicheur. 
 
Un vin presque parfait - Wine Guide 2016 
La robe rubis est limpide parcourue de reflets brillants. Le nez de fruits noirs et rouges, marqué par une 
touche florale, est plein. La bouche est riche, avec beaucoup de puissance en finale. 

 

Jacques Dupont – Le Point - 13.5 

Fruits noirs, cassis, bouche ronde, souple, pas très dense mais bien gourmand. 
 

Guide Hachette   ** 

Intense, sombre et profonde, la robe de ce 2014 est riche de promesses. La suite ne déçoit pas. Le bouquet 

s’ouvre sur des notes épicées pour évoluer ensuite vers la vanille et les fruits rouges, et le palais se révèle 

aussi puissant qu’élégant. Du potentiel. 


