CHAPELLE DDAUSONE

SAINT EMILION GRAND CRU

2012

Propriétaire / Owner
Famille VAUTHIER / VAUTHIER family

Gérant / Manager
Alain VAUTHIER

Oenologue consultant / Consulting Oenologist
Michel ROLLAND

Maitre de chai / Cellar master

Philippe BAILLARGUET o oA
Chef de culture / Vineyard Manager m% ¢
Laurent VALLET ;

Densité de plantation / Plantation of density
6 500 - 12 600 pieds/ha / 2631 - 5040 plants/acre

Terroir / Soil
Argilo-calcaire et calcaire a astéries / Clay, limestone with asterias

Age moyen des vignes / Avemge vines age
15 ans / 15 years

Rendement / Yield
32 hl/ha

Dates de Vendanges / Harvest Date
Merlot : 9, 11, 12 octobre

Cabernet Franc : 13, 15, 17 octobre
Cabernet Sauvignon : 16 octobre

Assemblage 2012 / Blend 2012
60 % Cabernet Franc

25 % Merlot

15 % Cabernet sauvignon

Elevage / Ageing

Fermentation et cuvaison de 4 semaines en cuves bois avec thermorégulation, puis élevage durant environ 20 mois en
barriques, 85 % chéne neuf.

Fermentation and maceration from 4 weeks in thermoregulated wooden vats then ageing for about 20 months in 85 %
oak barrels.

Commercialisation / Distribution
Vente en primeur par ’intermédiaire du négoce Bordelais / Sales « en primeur » through Bordeaux traders

[Production 2012 : Chapelle d'Ausone : 7 500 bouteilles ]
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