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2015 est une année bénie, révée, du printemps au ramassage la
climatologic a ¢e favorable. Chaque érape s'est déroulée dans des conditions
oprimales @ une floraison homogéne, puis la pluvioméoic nécessaire an
développement de la plance avanc des mois de juin ct juillet wrés sees. La
véraison se passc 4 merveille, Les pépins commencent a4 murir trés ot Le
mois d"aolic avec quelques pluics opportuncs et des rempératures clémentes a
permis 4 la vigne de bien évoluer et aux raisins de mirir harmonicusement.
Les belles journées et nuits fraiches de seprembre accompagnées de quelques
averses favorisent la macuracion des rannins.

Le parfait érat sanitaire du vignoble ct les superbes conditions climatiques de
ce débur d’automne nous ont permis de vendanger « & la carte » des raisins
magnifiques pendant ... prés d'un mois |

Les Merlocs d’Angélus sont vendangds 4 partir du 22 septembre mirs, mais
pas trop. croquants, sur le fruic et avec beaucoup de fraicheur.

Les Cabernets Francs, pépites d’Angélus, cux aussi magnitiques. sont récoleds
A partir du 8 oceobire. s apporeent &légance, finesse et densicd avec un coté
SO¥CuX cr contribucront grandcmcnt 4 sublimer ce nouveau millésime.

Les vins : Ia couleur esc dense et profonde. Lexpression de fruics
noirs est remarquable de pureté ct de précision. L'entrée en bouche est suave.
veloutée @ le milien de bouche sc construit au fur et & mesure de la
dc’gus[ation metrant cn valeur des rannins serrés, ciselés. Au-dela de cetee
belle constitution, cest un plaisir, un charme, une identiré qui qua.liﬂc cc
millésime. La fin de bouche est riche, avec une finale épicée et la fraicheur
habituelle des grands millésimes 4 Angélus.

Vendanges . cuU ZZ septe~o72 au 14 cctobre

Assemblage . E2 % Mzr ot, 28 % Cabkenet Franc
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