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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 

Saint Estèphe WË|v|WË|v|WË|v|WË|v|AAAAA AAAAA AAAAA AAAAA 2010 

 

A travers la gamme des vins                     nous vous apportons six vins issus 

d’appellations prestigieuses à la meilleure adéquation prix qualité possible.  

Nous vous garantissons régularité, et la garantie du plus grand soin  apporté  à 

ces vins par les différentes équipes des châteaux. Notre équipe, en constante 

recherche sur le terrain, a aujourd’hui sélectionné ce Saint Estèphe. Composé 

majoritairement d’argilo-calcaires, ce vignoble de 30 hectares abrite des vignes 

vieilles de plus de 22 ans.  

 

UÉÜwxtâå gÜtw|à|ÉÇUÉÜwxtâå gÜtw|à|ÉÇUÉÜwxtâå gÜtw|à|ÉÇUÉÜwxtâå gÜtw|à|ÉÇ    
Ce vin est une explosion de fruits rouges et d’arômes épicés acquises grâce au  

Merlot et au  Cabernet  Sauvignon qui compose ce vin.  D’un potentiel de garde 

avoisinant les 10 années, ce vin à servir à une température de 18°C, saura 

sublimer vos plats. 
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Propriétaire: SA. Château Tour de Pez 

Surface: 30 hectares 

Age du vignoble: 22 ans 

Sols: argilo-calcaire 

Cépages: 50% Merlot, 40% Cabernet Franc et 10% Cabernet Franc 

Potentiel de garde: 6 à 10 ans  

Accord mets/vins: gibier, canard aux olives ..... 

« La gamme WË|v|WË|v|WË|v|WË|v|, vous démarquera et vous permettra de vous approprier une appellation, une région, une bouteille » 

- Frédéric Bernard et Frédéric Martin  
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