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James Suckling : 96-97 “Best ever?”

Jeff Leve : 93-95 “this could be the best vintage of Phelan
Segur yet.”

Terre de Vins : 96 “plus beaux tanins de I'appellation”

Yves Beck: 94-96 “Phélan-Séqur 2019 a du corps, de
I'ampleur et beaucoup d’élégance”

Weinwisser : 18 “perfekte Symbiose zwischen Kraft und
Finesse”

Jean-Marc Quarin : 16.25 // 91 “fondante en milieu de
bouche, tres savoureuse”



James Suckling

Chdateau Phélan Séqur 2019 :

96-97

The complexity and depth is fantastic in this beautifully crafted,
refined red. Such poise, finesse and length. Yet dense and very
compacted. Love the texture precision. Goes on and on. Best
ever?

JAMESSUCKLING.COMY



The Wine Cellar Insider — Jeff Leve

Chdateau Phélan Séqur 2019 :

93-95

The nose grabs you with its cedar chest, forest floor, earth, herb,
tobacco, spice, cigar box, and smoke aromas coupled with a load
of just-picked blackberries. Round and smooth, with finesse, a big
juicy blast of fruit and roasted coffee beans, this could be the best
vintage of Phelan Segur yet.

THEWINE CELLARINSIDER




Terre de Vins — Sylvie Tonnaire

Chdateau Phélan Séqur 2019 :

76

Robe dense comme partout a Saint Estephe mais on a su lui
conserver son éclat. Nez séducteur de gelée de groseilles et mUre,
puis prune noire. Aftaque voluptueuse, pleine et fruitée, laissant
place aux plus beaux tanins de I'appellation : un grain serré et
soyeux enserrant un fruit mor et odorant, livrant une note marc de
café et écorce en finale, juste éléegamment amer.

Toe eV




Beckustator — Yves Beck

Chdateau Phélan Séqur 2019 :

94-96

Pourpre violacé dense. Tout en élégance | C'est ainsi que le
bouquet de Phélan-Ségur se dévoile. Tout ce qu'il a a révéler est
bien représenté, que ce soit au niveau du fruit, du terroir et de la
typicité de Phélan. Elégantes nuances de baies noires telles que
mudres et myrtilles, suivies d'une touche de framboises mais
également de graphite et de menthe poivrée. En bouche le vin est
crémeux et friand. Phélan-Ségur 2019 a du corps, de I'ampleur et
beaucoup d'élégance. Quelle magnifigue symbiose enfre Ia
densité des tannins et le tempérament de la structure. Belle intensité
aromatique, des I'attaque et jusqu’en finale. Ce vin est fait pour
aller dans le tfemps, mais son coté sapide et équilibré le rend fres
invitant I 2025-2049

BECKUSTATOR




Weinwisser - Tjark Witzgall

Chdateau Phélan Séqur 2019 :

18

Purpurgranat mit rubinrotem Rand. Dicht verwobenes blaubeeriges
Bouquet gepaart mit edler Cassiswlrze, dahinter zarter
Veilchenduft, warme Pflaumentone, frischer Tymian und Lakritze.
Am fleischigen Gaumen mit engmaschigem Tanningerust und
drahtigem Koérper, fein sandiges Extrakt, hier spUrt man das
Potential. Im  gebUndelten, dichten Finale  schwarze
Johannisbeeren, endet mit dieser typischen St.
Estépheadstringendz. Hier ist alles am richtigen Platz, hat bewusst
eine elegante Variante und damit eine perfekie Symbiose
zwischen Kraft und Finesse gewdahlt.

WEINWINSER




Jean-Marc Quarin

Chdateau Phélan Séqur 2019 :

16.25 // 91

Couleur sombre, intense et belle. Nez moyennement aromatique,
au fruité frais, mOr et subtil. Bouche moelleuse a I'attaque, fondante
en milieu de bouche, frés savoureuse, s'‘achevant avec un joli relief
aromatique et une bonne longueur & la tannicité enveloppée.

2025 - 2043.
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