
CHATEAU PIERRE 1er

Saint Emilion Grand Cru

2 0 20

CONDUITE DU VIGNOBLE :
· Effeuillage d’un côté pour garder la fraîcheur du fruit



· Enherbement naturel raisonné

· Travail mécanique du sol

· COMME EN 2018ET EN 2019, LE VIGNOBLE N’A SOUFFERT NI DE MALADIES NI DE STRESS HYDRIQUE 
VINIFICATION : 
· Cuverie inox thermo-régulée adaptée aux parcelles
· Vinification intégrale pour ¼ de la production
· Elevage : ⅓ barriques neuves, ⅓ barriques 1 vin et cuves inox
certification HVE3
Œnologues : Michel Rolland 1er & Julien Viaud 1er 
Contact : Jean dutruilh et Vincent laviale
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 





Appellation : Saint Emilion Grand Cru





Surface :  11 Ha dont 10 en production.





Sol : sables anciens sur graves et argiles	





Age : 34 ans





Densité de plantation :    entre 6 600 et 8 200 pieds





Rendement : 45hl/ha





Encépagement : 80% merlot, 20% cabernet franc 





Dates de vendanges :du 23 au 30.septembre








                                       merlot


    












