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A travers la gamme des vins @ 5'00., nous vous apportons six vins issus
d’appellations prestigieuses a la meilleure adéquation prix qualité possible.
Nous vous garantissons régularité, et la garantie du plus grand soin apporté a
ces vins par les différentes équipes des chateaux.
Notre équipe, en constante recherche sur le terrain, a aujourd’hui sélectionné
ce Pessac Léognan. Composé majoritairement d’argilo et de graves, ce vignoble

de 20 hectares abrite des vignes vieilles de plus de 35 ans.

PESSAC-LEOGNAN Ce vin est une explosion de fruits rouges et d’aromes épicés acquises grace au

@3 Merlot et au Cabernet Franc qui compose ce vin. D’un potentiel de garde
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avoisinant les 10 années, ce vin a servir a une température de 18°C, saura
Mo on /Mol%w .
sublimer vos plats.

Propriétaire: Jean MAUFRAS

Surface : 20 hectares

Age du vignoble: 35 ans

Sol: Argilo-graveleux

Cépages: 60% merlot et 40% cabernet franc

Accords mets et vins: viande grillée, raviolis aux cépes, fromages.....

« La gamme % vous démarquera et vous permettra de vous approprier une appellation, une région, une bouteille »

- Frédéric Bernard et Frédéric Martin
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