Fonr Moo

MILLESIME

GRANDE RESERVE

2016
HAUT-MEDOC

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

APPELLATION HAUT-MEDOGC CONTROLEE

Famille Albada Jelgersma
Alexander van Beek

Lorenzo Pasquini

Didier Forét

Axel Marchal & Valérie Lavigne

2016

Graves et alluvions argilo-sableux
Sélection sur 50 Ha de vignes

52 % Cabernet Sauvignon — 48% Merlot
30ans

Cuves béton et inox

100 % barriques de chéne francais
Durée de I'élevage 12 mois
Soutirages a la bougie

Né il y a 30 ans, le Haut-Médoc de Giscours dévoile
aujourd’hui un nouvel habillage pour accompagner la
sortie du magnifique millésime 2016 et |'arrivée de la
nouvelle génération Albada Jelgersma.

Toujours dans une recherche de qualité, le Haut-
Médoc de Giscours est issu d'une sélection de nos
propres parcelles situées non loin de Chateau
Giscours et notamment d’une belle croupe de graves
garonnaises placée en bordure de ['appellation
Margaux dite « La Pigeonne ». Tout litinéraire
technique, depuis la taille des vignes jusqua la
maitrise des extractions, est fait par la méme équipe
et suivant la méme philosophie qui anime la
production de notre Grand Vin. La complexité,
I"équilibre et I'énergie sont les caractéristiques que
I'on recherche sur ce vin qui montre une ample
palette aromatique associée a une trés belle
fraicheur. Un vin de plaisir qui ravira les palais de tous
les amateurs.
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2016

Gravels, sand and clay alluvium

50 ha of vines

52% Cabernet Sauvignon — 48% Merlot

30 years-old

Stainless steel and concrete vats

100% in barrel of French oak
Length of ageing in barrel 12 months
Racking with candle

Born 30 years ago, the Haut-Médoc de Giscours
unveils today a new label accompanying the release
of the magnificent 2016 vintage and the arrival of
the Albada Jelgersma’s new generation. Always
looking for quality, Haut-Médoc Giscours is made
up from a selection of our own parcels located near
Chateau Giscours and including a beautiful outcrop
of Garonne gravel situated on the edge of the
Margaux appellation called ‘La Pigeonne'. The
entire technical approach, from the pruning of the
vines to the control of extractions, is done by the
same team and follows the same philosophy that
drives the production of our Grand Vin. The
complexity, the balance and the energy are the
characteristics that one seeks on this wine which
shows a large aromatic spectrum associated with a
very nice freshness. A wine of pleasure that will
delight the palates of all lovers.



