
Millésimeo°êçL
Ficheotechnique
Primeurs

Superficiehplantée

°JvRohectares
V

Densitéhdehplantation

(êêêopiedsjha
A

Agehmoyenhdeshvignes

JRoans
V

Typehdehsols

VrgiloIcalcaire
V

Pratiqueshculturales

Enherbementonatureloàoçêê%

EffeuillageoIoEbourgeonnage
V

Rendementhaprèshsélection

J8ohljha
V

Vendangeshmanuelles

çêê%
V

Dateshdehvendanges

Duoyoauo°Rooctobreo°êçL
V

Assemblage

8R%oMerlotoIo°ê%oCabernetoFranc

R%oCabernetoSauvignon
A

Typeshdehcuves

InoxvoRêI8êohl
A

Duréehdehcuvaison

JêjJRojours
V

Méthodeshdehvinification

MacérationopréIfermentaireoàofroid

Elevageosurolies
V

Elevagehenhbarriques

çêê%obarriquesoneuvesodeochêneofrançais
V

Degréhpotentiel

çL°
A

Œnologuehconseil

JeanIPhilippeoFortoIoLaboratoireoRolland
V

Productionhestimée

çêêoêêêobouteilles

Surfacehareahinhproduction

°JvRohectaresoDR)vê8oacres9
V

Densitéhdehplantation

(êêêovinesjha
A

Averagehagehofhvines

JRoyearsoold
V

Soils

Clayoandolimestone
V

Vineyardhmanagement

Naturalograssogrowingobetweenotheorows

DeIleafingoIoDeIbudding
V

Yieldhafterhselectionhsélection

J8ohljha
V

Hand-harvesting

çêê%
V

Dateshofhharvest

Fromotheoythotootheo°RthoofoOctobero°êçL
V

Blend

8R%oMerlotoIo°ê%oCabernetoFranc

R%oCabernetoSauvignon
A

Typeshofhvats

StainlessosteelovatsvoRêI8êohl
A

Vattinghtime

JêjJRodays
V

Vinificationhtechniques

Coldomaceration

Vgeingoonolies
V

Ageinghinhbarrels

çêê%onewoFrenchooakobarrels
V

Alcoholichdegreehestimated

çL°
A

Consultanthoenologist

JeanIPhilippeoFortoIoRollandolaboratory
V

Estimatedhproduction

çêêoêêêobottles

ChâteauoFleuroCardinale
SaintIEtienneIdeILissevoJJJJêoSaintIEmilion

wwwxfleurcardinalexcom
contact@fleurcardinalexcomo

Vintageo°êçL
Enoprimeur

Technicalosheet

Château Fleur Cardinale
membre de la Première Association
pour le Système de Management Environnemental
du vin de Bordeaux certifiée ISO 14 001

 


