
A la vigne

 Elégante - Puissante - Harmonieuse

Millésime 2022 

LA LUMIÈRE

Le mil lésime 2022 connaît un hiver relativement doux avec un déficit
hydrique sur les 3 premiers mois de l ’année. Quelques épisodes de
gel début avri l  reste sans conséquences grâce à la posit ion du
vignoble de Montrose, extrêmement proche du f leuve. A ce point
septentrional du Médoc, l ’estuaire est particul ièrement large (4km).
Cette masse d'eau génère de facto un microcl imat bien particul ier
protégeant le vignoble du gel et tempérant de manière générale tous
les excès de température. 

Mai et Juin sont des mois secs,  malgré un épisode de grêle f in juin qui   
impacte de manière l imitée le vignoble.  Le début de l ’été reste
extrêmement sec, avec des températures au-dessus des moyennes et
4 vagues de chaleurs importantes entre juin et août.  La véraison
démarre le 30 jui l let .  Fort de l 'expérience sur le mil lésime 2018,
particul ièrement sec et solaire à Bordeaux, l 'équipe s'attèle à
déterminer la date de démarrage des vendanges le plus f inement
possible.  Le pic de maturité des Merlots est en effet restreint et i l  est
primordial  de conserver une certaine fraîcheur et une tension dans
les vins.  Le Cabernet a,  quant à lui ,  une faculté à résister à des
condit ions extrêmes plus importantes,  particul ièrement sur le terroir
de Montrose. Le 2 septembre, les premiers Merlots sont donc
ramassés,  les Cabernets s 'enchaînent ensuite parfaitement et les
vendanges se terminent le 22 septembre avec un vignoble en parfait
état sanitaire.  Les raisins sont naturel lement r iches et concentrés.  

2022 marquera très certainement la décennie avec un mil lésime
lumineux qui laisse exprimer toute la force et la rési l ience du terroir
de Montrose.



Climatologie

Dates Clés

Débourrement :  4 avri l
Floraison :  18 mai
Véraison :  30 jui l let
Vendanges :  2 au 22 septembre

Assemblage

Merlot :  71%
Cabernet Sauvignon :  23%
Petit Verdot :  5%
Cabernet Franc :  1%

Indicateurs

TAV/ ABV :  14,5
pH :  3,80
AT/TA :  3,3
IPT :  78
Rendements :  31hl/ha

Commentaire de dégustation

Le nez est sobre et profond. On retrouve également le côté f loral ,
seveux, les t iges de f leurs blanches fraichement coupées, la violette
et l 'encre de Chine. Subti les notes de grosei l les.  

La bouche est droite,  longue, accessible et démonstrative,  avec une
élégance et une présence dist inguée. Bel les expressions de fruits
rouges frais (grosei l les) et de brioche. 

Une Dame de Montrose pleine de tempérament,  qui t ient son rang.

Hiver :  doux, faibles pluies
Printemps :  sec avec un épisode de grêle f in juin
Eté :  très chaud avec des températures au dessus des normales
Automne :  chaud et sec


