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•Une saison culturale marquée par des conditions 
sèches et chaudes, avec une pluviométrie inférieure 
à 700mm, contre une normale d’environ 900mm. 

•Un hiver doux et sec, suivi d’un début de 
printemps humide, puis d’un mois de mai 
«estival» conduisant à une floraison précoce 
dans des conditions optimales.

•Un été extrêmement chaud et sec (11mm de 
pluie en Juin, 31mm en Juillet).

•Six journées enregistrant des températures 
diurnes supérieures à 40°C.

•La journée du 20 août constitue un tournant 
décisif, avec un apport salvateur de 35mm de 
pluie, suivi de quelques précipitations venant 
parfaire les maturités.

•Une récolte extrêmement précoce - record de 
précocité - débutant le 4 Septembre.

•Une vendange offrant de petits raisins - le 
rendement le plus faible des 20 dernières années - 
incitant à pratiquer des vinifications douces.

•Un élevage en barrique : 60% de bois neuf et 40% 
de barriques d’un vin, pour une durée d’environ 
18 mois. 
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80% Merlot

20% Cabernet Sauvignon 

14%

44 000 bouteilles

34 hl/ha

Du 4 au 10 Septembre 
 

15 et 17 Septembre

60% Barriques neuves

40% Barriques d’un vin

10.2 Hectares en production

Argilo-Graveleux

		

  
• Exploitation historique à taille humaine, 

associant artisanat structuré et technologie de pointe,

•Domaine Familial, géré par son propriétaire 
Ronan Laborde, depuis plus de deux décennies,

• Le vignoble et ses caractéristiques : 
-Vignes très anciennes de Merlot (91 ans), ainsi que 
de Cabernet Sauvignon (75 ans),
-Sélection massale,

 -Terroirs ancestraux aux sous-sols frais et aux surfaces 
graveleuses, restituant la chaleur, et drainantes,
-Plateau ouvert et ventilé, permettant de résister à 
l’humidité et aux épisodes de gel,

-La plus forte proportion de Cabernet Sauvignon, 
à Pomerol,

-Haute surface foliaire (+1.75m), pour une 
meilleure concentration des raisins, 
-Vendanges manuelles et condensées pour 
cueillir les baies à leur maturité optimale, 

• Des outils de pointe : 
-Protection contre le gel, grâce à des fils      
chauffants, et des tours à vent mobiles, 
-Conservation de la vendange en chambre 
froide, permettant d’optimiser l’extraction 
des anthocyanes, et donc l’intensité 
colorante des vins,
- Accueil de la vendange par gravité, via de 
petits cuvons en inox, préservant l’intégrité 
des fruits et leur pureté,
- Cuves de macération associant hygiène,         
efficacité thermique et sobriété énergétique. 
En acier inoxydable, à double paroi alvéolées, 
thermorégulées, fabriquées en France,
- Elevage sur lies, avec protection contre 
l’oxydation, grâce aux supports de barriques 
«Oxoline», et à une cuve rotative en béton, 
 
• Une présentation singulière :
- bouteille personnalisée, alliant esthétique et 
durabilité,
- papier de soie qui se superpose à l’étiquette,
- caisse bois remarquable,

• Accueil sur-mesure, à la propriété.

C O M M E N T A I R E  D E  D É G U S T A T I O N

« Le Château Clinet 2025 révèle une robe rubis profonde, dense et brillante. 
Son nez, particulièrement expressif et intensément fruité, dévoile des 
notes de fraise des bois, de cerise griotte, de prune, de mûre et de cassis. 
En bouche, la texture est veloutée et ample, portée par une trame 
aromatique mêlant fruits mûrs, épices et nuances pâtissières. 
Le millésime 2025 exprime pleinement son caractère : plein, intense et 
profond. »
Ronan LABORDE, gérant
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94-96

« [...] Ce vin s’illustre par sa densité et sa générosité.» 
Yves Beck

96

« [...] Rich with freshness and very good body, excellent len-
ght, creamy texture but also a fine tension. A classic style. » 
Markus del Monego MW

«[...] I like this - it’s elegant and refined while still being 
mouthwatering and juicy. Great stuff that makes you smile. » 
Georgina Hindle

94

96-98

« This has a delightful nose, perhaps the most elegant and 
refined that I have encountered at this stage. The palate is 
medium-bodied with chiselled, fine tannins, bright and 
tensile, exquisite focus, with a peacock’s tail on the finish. 
Quite crystalline on the finish, this is a Clinet that I would 
like in my cellar. Or at the dinner table. Or in my glass.» 
Neal Martin

96-98

« The 2025 Château Clinet is a ripe, sumptuous, and seamless 
beauty with so much to love. All shine on the nose, and it’s 
full-bodied on the palate, with a pure, layered, graceful 
mouthfeel, ultra-fine tannins, and a great finish. It shows just 
how successful the more clay-dominant soils of Pomerol were 
in this vintage, and it’s unquestionably up with the crème de 
la crème of the vintage.» Jeb Dunnuck

97

«The balance among depth, sweetness, flesh, and lift is exactly 
where it needs to be. The finish is defined by the intensity of 
the vibrant fruit on the palate, depth of flavor, and purity. » 
Jeff Leve

94-96

« The 2025 Clinet, is a dark, brooding wine, largely because 
of the significant presence of Cabernet Sauvignon -  a rarity 
in Pomerol, but a tradition here dating back to vines that 
were planted in the 1930s and 1950s. Plum, blackberry, 
gravel, incense, licorice and scorched earth stain the palate. » 
Antonio Galloni

« Divine aromatically [...]. This is oh so very Clinet, with 
that utterly beautiful intense violet and iris florality, a touch 
of the cedar that will ultimately coarse through this once it’s 
had a little bottle age, and the dark freshness of the cassis, 
blueberry and black cherry fruits . [...] This achieves a 
beguiling and very classical charm. » Colin Hay  

94-96

« An approach that is particularly commendable within 
Pomerol. [...] It does not shy away. It directs its attention 
to the expression of fruit. Clean, lifted sweetness, while the 
palate is shaped to be as juicy and refreshing as possible. The 
inherent sense of weight in Pomerol 2025 is transformed into 
a more fluid and relaxed movement, touch by a gentle herbal 
coolness that brings a poised sense of comfort to the palate.» 
Alexandre Ma 

95-96

93-95

« Medium-to full bodied, dense and layered, it’s broad-
shouldered yet more tensile than usual, built around a 
structured core of fruit and concluding with a long, perfumed 
finish. Reflecting the vintage in its balance between density 
and approachability, it remains true to the estate’s style, with 
a firm, robust frame.» Yohan Castaing

93-95

« I like the way this comes together on the palate though. With 
a leaner construct and sappy finish, this feels less like Clinet 
than the nose suggested , with more piquant and fragrant 
rose than dark chocolate on the palate. A fine result though. » 
Chris Kissack 

« Le style Clinet convient bien au millésime, offrant plus 
crémeux que la moyenne de l’appellation, avec une enveloppe 
douce et harmonieuse, et une aromatique de fruits noirs bien 
mûrs sans excès, accompagnés d’un floral délicat.» Pierre 
Vila-Palleja

93-96

« Nez superbe, très frais, sur le chocolat noir et la menthe juste 
cueillie. Ce vin propose une attaque très suave, la qualité de 
tannins est remarquable, l’école du velours et de la profondeur 
aromatique. Très belle garde et plaisir dès sa jeunesse. » 
Jean-Charles Chapuzet 

96-98

93-95

« Le Palais de Dame Tartine révèle ses arômes gourmands 
dès les premiers effluves entre framboise écrasée, clafouti 
à la cerise et gelée de sureau dans une pièce qui embaume 
l’encaustique qui fait briller les vieux meubles. La bouche 
n’est qu’élégance et volupté des fruits mûrs, avec une matière 
drapée dans un velours de soie somptueux qui évoque la 
robe de Scarlett O’Hara. » Ella Lister 

18

« Dichtes, kraftvolles Bouquet: kubanische Zigarren, 
Heidelbeeren, geröstete Kräuter, Trüffel, feiner Espresso. 
Gute Dichte, saftig, viel feines, süßes Tannin, fester Kern, 
feine Säure, volle reife rot- bis schwarzbeerige Frucht, 
Herzkirschen, Brombeeren, geröstete Kräuter, getrocknete 
Blutorangen, feine Bitterschokolade im Finish, gute Länge» 
Hans-Martin Geselmann


