Le Millésime 2015

Hiver sec et froid (25 jours de gel contre 22 en moyenne
décennale). Printemps assez humide.
Floraison parfaite : mi-floraison au 3 juin 2015.

Eté sec et trés chaud: pas de précipitation entre le 15 juin et
le 26 juillet.

Episode caniculaire du 30 juin au 06 juillet (température max
de 30°C en comparaison avec la moyenne décennale de 26°C)
+1.,5°C par rapport aux moyennes trentenaires.

Quelques pluies permettant une véraison optimale.

Septembre et octobre beaux et secs (50% de déficit
pluviométrique par rapport a la moyenne décennale). Pas de
botrytis. Vendange abordée dans la sérénité, étalée jusqu’a
maturité optimale.

La Récolte en chiffres

The 2015 vintage

Cold and dry (25 days of frost compared with 22 for the
ten-year average). Fairly wet spring. )
Perfect flowering: mid-flowering point: June 3rd 2015.

Dry and hot summer: No rainfall between 15th June and
26th July.

A heatwave from 30th June to 6th July (max. temp. 30°C
compared with 26°C for the ten-year average).

+1.5°C compared to the thirty-year average.

Some rain enabling optimal ripening.

September and October sunny and warm (50% rainfall
deficit compared with the ten-year average).

No botrytis.Smoeoth harvest, spread out to achieve perfect
ripeness.

Harvest data

MERLOT CABERNET FRANC
21 Septembre au 2 Octobre 1¢" au 7 Octobre

RENDEMENT / YIELD
39 hl/ha

CHATEAU @W

LA CONSEILLANTE DE CONSEILLANTE

ASSEMBLAGE / BLEND 81% Merlot - 19% Cabernet Franc ASSEMBLAGE / BLEND 88% Merlot - 12% Cabernet Franc
ALCOOL / ALCOHOL 14,5° ALCOOL / ALCOHOL 14,5°
PH 3.7 PH 3.
AT/ TOTAL ACIDITY 3,30 o/LL AT/ TOTAL ACIDITY 3,35 g/LL
ELEVAGE / AGEING 70% bq neuves / 70% new barrels ELEVAGE / AGEING 60% bq neuves / 60% new barrels




