
CHÂTEAU RIEUSSEC
                        

Nous entrons dans la vigne pour nos blancs secs de Rieussec dès le 18 août.  

Il était moins une et Jean aurait encore été sur son bateau… Les  

Sauvignons Blancs des jeunes plantations argilocalcaires qui longent 

la forêt deviennent de magnifiques terrains de jeu pour l’équipe, qui  
s’attelle à découper et sélectionner chaque rang pour aller chercher de 
belles fraicheurs. 

Pour les liquoreux, il s’agit d’un réel parcours du combattant pour trouver 
des raisins confits. Le botrytis a en effet des difficultés à s’installer sur des 
raisins déjà baignés par le soleil et ce sont nos Sémillons, attendus jusqu’au 
21 octobre, des parcelles qui entourent le château qui se comportent le 
mieux cette année et feront le cœur du Château Rieussec. 

Débourrement
20 mars

Mi-Floraison
19 mai

Mi-Véraison
25 juillet

Assemblage
Rieussec : 95% Sémillon, 5% Sauvignon Blanc

Carmes : 84 % Sémillon, 14 % Sauvignon Blanc, 2 % Muscadelle
R de Rieussec : 43 % Sémillon, 57 % Sauvignon Blanc

Vendanges
Sec : du 18 août au 26 août 

Liquoreux : du 14 septembre au 21 octobre
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