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Sé millo n 54 %, Sa uvig no n 46 %   

 
 
 
CLIMAT ET CONDITIO NS DE VENDANGES 
 

Ap rè s un hive r p lutô t d o ux, le  p rinte mp s a  é té  ma rq ué  p a r le s nuits d e  g e l d e s 26 e t 27 Avril d ura nt 

le sq ue lle s le  vig no b le  b o rd e la is fut d ure me nt to uc hé . Rie usse c  a  é té  re la tive me nt é p a rg né  a ve c  

se ule me nt 15% d u vig no b le  a ffe c té . 

 

Le s c o nd itio ns so nt e nsuite  d e ve nue s e xc e lle nte s a ve c  d e s te mp é ra ture s c ha ud e s, p lus é le vé e s q ue  

la  no rma le , e t d e s p ré c ip ita tio ns é q uilib ré e s e t b ie n p o sitio nné e s. La  fle ur e st a rrivé e  p ré c o c e me nt 

a ve c  10 jo urs d ’ a va nc e  sur la  no rma le , le  28 ma i. Ap rè s un b o n é p iso d e  d e  p luie s fin juin, le s 

te mp é ra ture s, sa ns ê tre  fro id e s, so nt re sté e s to ut l’ é té  infé rie ure s à  la  no rma le . La  ma tura tio n s’ e st 

d o nc  fa ite  le nte me nt, id é a le me nt p o ur le s b la nc s se c s e n p a rtic ulie r. 

 

L’ e ffe t p o sitif d e  c e t é té  p ré c o c e  e t p a s tro p  c ha ud  a  é té  p e rc e p tib le  d è s la  ve nd a ng e  : la  

d é g usta tio n d e s ra isins b la nc s se c s s’ e st ré vé lé e  d ’ une  ric he sse  inc ro ya b le  sur le  p la n a ro ma tiq ue . 

Un millé sime  e xc e p tio nne l p o ur le  « R » d e  Rie usse c . 

 

 
MATURATIO N ET VENDANGES :  La  ve nd a ng e  s’ e st d é ro ulé e  d a ns d ’ e xc e lle nte s c o nd itio ns à  p a rtir d u 

23 Ao ut e n Sa uvig no n b la nc  e t s’ e st a c he vé e  le  7 se p te mb re  e n Sé millo n.  

 
 

VINIFICATIO N ET VIEILLISSEMENT  
 

Re nde me nt : 28 hl/ ha   
 

Vinific a tion : Ré a lise r 50% e n b a rriq ue s e t 50 % e n c uve s 

 

Fe rme nta tion a lc oolique  : 2 se ma ine s. 

 

Éle va g e  : 5 mo is e n b a rriq ue s sur lie  a ve c  b â to nna g e   

 

Mise  e n boute ille  : d u 13 a u 15 ma rs 2018 

 

De g ré  a lc oolique  : 13° 

 

 

NOTES DE DEG USTATIO N « à  la  mise  e n boute ille  » 
Se ra  c o mp lé té e  p ro c ha ine me nt 
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