Millésime 2019

Deux épisodes de canicule en Juin et Juillet auront ponctué un été chaud et sec qui s’est
prolongé jusqu’au weekend du 20 Septembre. Ce qui a permis a I’appellation Margaux de
produire un millésime particulierement qualitatif.

Dates des Vendanges : 25 Septembre au 16 Octobre 2019
Vendanges: manuelles en cagettes, tri a la vigne et au chai

Fermentation alcoolique: entre 8 et 12 jours selon les choix
techniques, pas de levurage

Barriques neuves: 70%
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. Degré Alcoolique estimé: 13,9%
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Assemblage: 54% Cabernet-Sauvignon
35% Merlot
6% Cabernet-Franc

2019 5% Petit-Verdot
LA RGAUX

LU CLASSE EN 188

Commentaire de dégustation:

Un Malescot tout en délicatesse, gourmand, avec une trame tannique serrée.

Il faudra patienter pour que ce millésime exprime pleinement la fraicheur de ses cabernets.
Quant aux francs et aux petits verdots, ils sont comme le sel et le poivre qui viennent
densifier et révéler ce vin.



