
 

Château La Motte 2014 

Premières côtes de Blaye 

Château La Motte est une vieille forteresse datant du Moyen-Age. Marie-Caroline DE 

BOURBON, duchesse du Berry, séjourna dans cet ancien château féodal avant d'être 

emprisonnée sur ordre du roi Louis-Philippe dans la citadelle de Blaye. Le vignoble est 

proche des régions de Pauillac et du Médoc car seule la Gironde les séparent. M. VALET 

en est l’actuel propriétaire et est soutenu par l’œnologue Mathieu HUGUET qui a 

travaillé pour de nombreux châteaux dont château Grand Puy Ducasse, Latour 

Martillac, Fieuzal etc. 

Bordeaux Tradition 

Sa robe est vive et grenat, son nez possède des arômes de fruits mûrs. La bouche, quant 

à elle, est charnue avec des notes de baies mûres ayant beaucoup de fraicheur. L’acidité 

est agréable. Le tout est équilibré, friand et rond. Ce vin est à boire jeune au cours des 

3 à 5 prochaines années. 

Pourquoi acheter ce vin? 

 

 

Peut être consommé dès maintenant car le vin a atteint une bonne maturité et 

sera très agréable à la dégustation. 

Critère qualité : L’enherbement dans les rangs et un désherbarge léger sous les 

pieds, participent à une maîtrise des rendements de façon respectueuse pour 

l’environnement. 

Fiche technique 

Propriétaire: M. VALET 

Œnologue: Mathieu HUGUET 

Surface: 26 ha 

Rendement: 55hl/ha 

Age du vignoble: 25 ans 

Sols: Argilo-calcaire 

Couleur: Rouge 

Cépages: 87% Merlot,  
13% Cabernet Sauvignon 

Température: 18°C 

Accords mets/vins: Viandes rouges, 

terrines de gibier, confit de canard, côtes 

de veau, dinde, entrecôte à la bordelaise, 

poulet rôti au four etc. 
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