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Millésime 2016

Le millésime 2016 restera dans la mémoire du vigneron
comme un millésime inédit ol se sont enchainés un printemps
trés pluvieux - il était tombé a fin mai la moyenne des
précipitations annuelles d'une année séche - et un été sans
fin. Les formidables conditions de récolte de I'été indien 2016
rappellent celles des plus grands millésimes, ce qui ne pouvait
étre que de trés bon augure...

Rappel historique

Trois grandes parcelles situées sur les meilleurs terroirs de
Pauillac forment le vignoble de ce Grand Cru Classé. On doit
cette configuration originale a son fondateur, Pierre Ducasse,
éminent avocat qui, par rachat et héritage, sut rassembler sous
un méme nom ce splendide vignoble au XVIII¢ siecle. Grace a
une vendange soignée et a un élevage sur mesure, le Cabernet
Sauvignon et le Merlot offrent ici des vins réputés pour leur
complexité aromatique, typiques des meilleurs Pauillac, leur
belle structure et leur aptitude au vieillissement.

2016 vintage

This 2016 vintage was classified in the wine-grower's memory 20165‘@%

as an unprecedented vintage, in which one finds himself on EHERHEEWELST, 2016522 Nk HWHEE, £54
a rainy spring day- It had fallen at the end of the average W ORAERH F%j(;%iﬁyélj TFEERMETYEAE, HiETSn
annual precipitation of a dry year and an endless summer. &'E B R, 20168 EREH %’%é’ﬂ%%&jﬁ‘%fﬁf AT
The tremendous harvest conditions of the 2016 Indian summer iy e 2 , ST
recalls those of the greatest vintages, which could only be a ﬁﬁi%}ﬁ;ﬁj{aﬁ;?ﬁﬁmﬁﬁﬁﬁﬁ']ﬁ%%@f?v RIAUAHRR

very good omen...

Historical background HARHTE
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The vineyard of this Classified Growth consists of three large HHRA, X—FRMEHMIERE Y AT EERCIIEATER -
parcels located on the best terroirs in Pauillac. This unusual AR A, AW AR, Wil E A gk e 7 Ry KERE,
configuration was created by its founder, Pierre Ducasse, a HA1SHARITE N RXrELER, fFi T4 kI KW FE[]
distinguished lawyer, who through a series of purchases and St 7R B Sk FOHE A A E B ERLE vk, HEETEERE T UEE
inheritances was able to assemble this splendid 18" vineyard W Bk, (hF W ET RS FR K T R a2,
under one name. Thanks to the meticulous harvesting process
and the way the each batch is specially matured, the Cabernet-
Sauvignon and Merlot offer wines that are known for their j%@ﬁ
aromatic complexity, beautiful structure and capacity to age, -
typical of the best of Pauillac. FER: 35%

HE&: 65 %
£

STADES PHENOLOGIQUES 4 PHENOLOGICAL STAGES

Débourrement : autour du 3 avril 2016
Floraison : autour du 6 juin 2016
Véraison : autour du 9 aoGt 2016

VENDANGES

Merlot jeunes vignes : du 26 au 30 septembre 2016
Merlot vignes matures : du 3 au 10 octobre 2016
Cabernet Sauvignon : du 10 au 20 octobre 2016

VINIFICATION

Apreés les vendanges manuelles en cagettes et un premier
tri a la vigne, les raisins sont a nouveau triés a l'aide

d'un dispositif de tri optique de derniére génération. La
vinification est réalisée en cuves inox thermo-régulées.

Une partie des lots opére sa fermentation malolactique en
barriques neuves. L'ensemble du premier vin est élevé en
barriques de chéne francais, renouvelées a hauteur de 35 %
de bois neuf pour ce millésime.

ASSEMBLAGE

Cabernet Sauvignon : 65 %
Merlot : 35 %

Bud Break: around April 3 2016
Flowering: around June 6™ 2016
Ripening: around August 9t 2016

HARVEST DATES

Merlot young grapes: from September 26t to 30" 2016
Merlot maturated grapes: from October 3 to 10* 2016
Cabernet Sauvignon: from October 10" to 20t 2016

WINE-MAKING

After manual harvesting in crates and an initial sorting in the vineyard,
the grapes are sorted again using the latest generation optical sorting
system. Vinification is then carried out in stainless steel temperature
controlled tanks however for some of the batches, malolactic
fermentation is also carried out in new barrels. All of the first wine

is matured in French oak barrels, 35 % of which were renewed this
vintage.

BLEND

Cabernet Sauvignon: 65 %
Merlot: 35 %




