
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Millésime : 2024 

 

Propriétaire : Famille Merlaut 

Terroir : Graveleux sur calcaires à astéries, argilo calcaire 

 

Surface : 70ha 

Age moyen des vignes : 35 ans 

 

Assemblage : 

40% Merlot 

55% Cabernet Sauvignon 

5% Cabernet Franc 

 

Degré : 13 % vol 

 

Date de vendange : 26 septembre au 15 octobre 

 

Note de dégustation : 
Robe violine. Nez intense et fruité. 

Une belle matière, des tanins soyeux, une légère 

acidité apportent à ce vin de l’élégance. 

Le nez et la bouche sont marqués par des arômes 
de fruits noirs (cassis, mûre). 


