
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Millésime : 2023 

 

Propriétaire : Famille Merlaut  

 

Terroir : Graveleux sur calcaires à astéries, argilo calcaire 
 
 
Surface : 89ha 

 

Age moyen des vignes : 35 ans 

 

Assemblage : 

52% Merlot 

36% Cabernet Sauvignon 

11% Cabernet Franc 

2% Petit Verdot  
 

Rendement : 40 hl/ha 
 

Degré : 13 % vol 
 

 
Date de vendange :14 septembre au 3 octobre  
 

Note de dégustation : 
 

Robe rouge violine très profonde. Nez frais et fruité.  

On retrouve des notes de petits fruits rouges (fraise, 
cerise griotte) et de cassis. Attaque franche, une belle matière de l’attaque à la 
finale, portée par une belle fraîcheur. 
 


