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RAPPEL HISTORIQUE

Superbement installé sur une butte proche de la Gironde, le
chateau est situé au centre d'un vignoble d'une cinquantaine
d’hectares d'un seul tenant, voisin du Chateau Montrose. A la

uiétude majestueuse du paysage répond une histoire qui
s'‘écoule sans heurt depuis 1662. En plus des graves garonnaises
qui le composent, le vignoble possede un apport original : une
veine d'argile bleue épaisse de 3 métres enfouie dans le sous-
sol, de méme nature que celle sur laquelle Pétrus a également
choisi d'installer son vignoble 4 siécles plus tard.

2020 - L'ACILE !

L'hiver, marqué par de fortes pluies et une douceur persistant
jusqu'au printemps font de 2020 un millésime de grande
précocité. Nos équipes ont travaillé minutieusement et
intensément pour maintenir un bel état sanitaire au vignoble
malgré la pression tout au long du cycle de la vigne. Cette
attention redoublée et ces conditions particulieres furent
finalement un avantage décisif pour la qualité magistrale de
ce millésime.

S'il est un peu tot pour user des superlatifs, 2020 devrait

Débourrement : autour du 26 mars 2020
Floraison : autour du 25 mai 2020
Véraison : autour du 31juillet 2020

VENDANGES

Merlot : du 16 au 24 septembre 2020
Cabernet Sauvi%non : du 24 septembre au 1 octobre 2020
Petit Verdot : le 23 septembre 2020

VINIFICATION

Aprés une vendange, un tri méticuleux a la vigne, les raisins
sont a nouveau triés au chai a l'aide d'un tri optique de derniére
génération. Ils sont vinifiés dans le respect de lapproche
parcellaire. Les fermentations alcooliques sont réalisées
aprés quelques jours de macération préfermentaire a froid.
ne partie des vins réalise sa fermentation malolactique en
barriques neuves. Lensemble du premier vin est élevé en
barriques de chéne francais (environ 35 % de bois neuf).

ASSEMBLACGE

Cabernet Sauvignon : 52%
Merlot : 35%
EﬂPetlt Verdot : 13%
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ASSEMBLAGE / BLEND

GRAND VIN
CABERNET SAUVIGNON : 52 %
MerLoT : 35 %

PeTIT VERDOT : I3 %

SECOND VIN
CABERNET SAUVIGNON : 35 %
MERLOT : 65 %
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HISTORICAL BACKGROUND e
Superbly located on the hilltop near Gironde, the Chateau
is a wide quadrangular building that stands in the center of NN
a vineyard, made up of a single block of land, neighbor of 2020 - RIGHLEL !
Chateau Montrose. Covering approximately 50 hectares, the . .
majestic tranquility of the landscape reflects a long, untroubled géﬁﬁiﬁﬁ%ﬁﬁ%*&ﬁ;fﬁ@, ffﬁﬂ/ﬁﬂﬁ‘]%gh%
history that dates back to the 17th century. In addition to the f—-H #/?iﬁﬁﬁ ) XS Q%QZOEXi‘j*%jF%
Garonne gravel in the soil, the vineyard has another unusual E* IEE0r o RV ] ) A ) 5] EEJKH B 7]
feature, a three meter deep vein of glue clay in the subsoil, of AN, @E@&”B}\EI Eﬁﬁ?ﬂi@*ﬁéﬂﬂiﬁ?ﬁ’@
the same nature as that on which Pétrus also chose to set up T W]E[{%iiT 5 g/ﬁ Q'fi%’{ku o ﬁzﬁj@{” Eé]
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Winter, marked by heavy rains and lingering sweetness until IGy WAL A RHIN B S MR IR, 1R
spring, make ZOZyO a v>éry earl vint%ge. gOur teams have B N S A7 ) A AE——9K T AT 8T
worked meticulously and intensely to maintain good health in
the vineyard despite the pressure throughout the vine cycle.
This redoubled attention and these special conditions were A
ultimately a decisive advantage for the masterful quality of this e .
vintage. ﬁg?fﬂi= 52 %
If it is a bit early to use superlatives, 2020 should be one of the % 35 %
great Bordeaux vintages: sunny, rich, spicy, smooth, but also INGEIRZS 13 %
tense and fresh, a signature of the greatest.
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Bud Break: around March 26t 2020
Flowering: around May 25t 2020
Ripening~around July 31012020

HARVEST DATES

Merlot: from September 16t to 24 2020
Cabernet Sauvignon: from September 24 to October 1% 2020
Petit Verdot: September 23 2020

WINE-MAKING

After harvesting, meticulous sortin%
are sorted again using the lates
system. They were vinified accordjng
Alcoholic férmentation was carried qut after a’ few da){s of
cold soak-maceration. For some of the wines, malolactic
fermentation was carried out in new barrels, All of the first wine
is matured in French oak barrels (about 35 % new barrels).

BLEND

in the vineyard, the grapes
generatmn optical sorting
o0 a plot by plot approach’

Cabernet Sauvignon: 52%
Merlot: 35%
Petit Verdot: 13%




