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 16 ha avec des sols argilo-sableux en surface  
et de graves en sous-sol sur le plateau de N

éac, 
8 ha d’un seul tenant sur une étonnante croupe 
graveleuse com

portant 15%
 à 20%

 d’argiles  
sur le plateau de Lalande Pom

erol,  
et 9 ha sur des croupes d’argiles graveleuses.
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ubert de Boüard de Laforest et ses enfants
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 - M
acération pré-ferm

entaire de 8 à 10°C,  
- Ferm

entation alcoolique, 
- M

acération de 3 à 5 sem
aines,  

- Vinification intégralem
ent par gravité,  

- Ferm
entation m

alolactique en barrique.
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 18 à 24 m

ois, pas de collage, pas de filtration  
75 %

 à 80 %
 de barriques neuves
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