
 
 
 

Château Acker-Perreau Rouge 

2010 
Appellation : Bordeaux 

 

Surface : 37 ha 

Age moyen du vignoble : 15 ans 

Géologie : Argilo graveleux sur coteaux exposé 
sud 

Cépage : 50% Merlot, 50% Cabernet Sauvignon 

Mode de récolte : Mécanique 

Œnologue conseil : M. Sourdes 

Vinification : cuves inox thermo régulées et 
contrôlé pour obtenir des vins gras élégants,  
sans astringence. 

Macération : 3 semaines 
 
 

 
Dégustation : 
Nez raffiné et intense, de fruits noirs fondus avec des notes framboise, épicés et de 
très jolie boisé, bouche élégante, avec une belle trame, du fruit, des tanins 
savoureux, de la fraicheur et une bonne suite 
Accords et mets : 
A déguster avec de la viande rouge et du fromage 
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