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Erigée en 1111, la tour du Chateau La Tour Carnet domine
encore aujourd hui ce grand vignoble dexception.
LHistoire de France se confond ici avec celle du domaine,
anciennement la propriété de la famille Montaigne, qui
donnera a la France I'un de ses plus brillants philosophes.
Situé sur un terroir admirable qui produit, millésime apres
millésimes, un grand vin reconnu pour son élégance et son
caractére, Chateau La Tour Carnet s'inscrit indéniable-
ment dans la grande Histoire des Grands Crus Classés du
Haut-Médoc.
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Quelques caractéristiques :

pa

Grand Cru Classé de 1855

pa

Un vin au terroir unique dans le Médoc propice au merlot

pa

Un des plus anciens témoins de I'histoire de Bordeaux, construit en 1120
La demeure d’un illustre écrivain : Michel de Montaigne

A la pointe de I'innovation, pour une quéte permanente de lexcellence

P P33 B3

Un Grand Cru Classé «mondial» reconnu pour sa trés grande qualité et son
accessibilité
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Notes et récompenses

« A fresh and clean wine with blueberry and light spice, mushroom character. Full, very fine.
Shows a delicacy and finesse.
91-92 »

« The 2015 La Tour Carnet is a blend of 70% Merlot and 30% Cabernet Sauvignon. The fruit
was cooled through a «cryogenic tunnel freezer,» essentially spraying liquid nitrogen, and will be
matured for 16 months in 30% new oak. It has a very pure bouquet, so much so that there is so-
mething almost Pinot Noir-like here, with ebullient Morello and subtle kirsch-like scents. The oak
is judicious and neatly integrated. The palate is medium-bodied with supple tannin. This is very
smooth and harmonious in the mouth, well-judged acidity, precise and detailed. It gently fans
out on the finish, completing what I think is a very well-crafted, silky and seductive Haut-Médoc.
91-93 »

« Powerful and with a sense of dark extraction, this is a concentrated wine. It has chocolate as well
as dark plum flavors that offer a dense counterpoint to the fresher aftertaste.
16,5/20 »

« Avec 70 % de merlot dans lassemblage final (record pour un cru classé), il offre le coté suave et
enjoleur de ce cépage, un peu atypique dans le Médoc. Un vin exubérant.
15-15,5/20 »

« Robust yet firm expression of Cabernet fruit with good structure and depth. A wine built to last.
90 »

« Dark crimson-violet. Very aromatic on the nose, more marked by the terroir than by the fruit,
a hint of raisin and discreet notes of leather and sweat. The nose develops to reveal prune aromas.
Lots of dark malt on the palate, a sign of ripe fruit. A robust Haut-Médoc with character on all
sides. It can still progress. In any event, it is among the Médoc growths with a great potential for

ageing — which, by the way, is always the case with great vintages.
17/20 »
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Les habillages
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Le Chateau la Tour Carnet



