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Soutard est le nom d’un lieu-dit très ancien dont le vignoble, situé sur l'unique plateau calcaire de Saint 
Emilion, s’étend sur 30 hectares d’un seul tenant. Les vins qui en sont issus témoignent par leur bouquet, 
leur élégance et leur grande finesse de la puissance naturelle de ce magnifique terroir. Château Soutard est 
désormais la propriété de la société d'assurances AG2R LA MONDIALE. 

 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

Date de création de la propriété : XVIIIe siècle 

Directeur général : Bertrand de Villaines 

Chef de culture : Olivier Brunel 

Maître de chai et relations commerciales : Véronique Corporandy 

Situation géographique : 800 mètres de Saint-Emilion 

Superficie totale de la propriété : 30 hectares 

Terroirs : 70% de plateau argilo-calcaire, 17% de 
coteaux argileux, 13% de pied de côte 
sableux 

Cépages : 51 % de merlot, 34 % de cabernet franc, 
12 % de cabernet sauvignon et 3 % de 
malbec 

Age moyen du vignoble : 20 ans 

 

 

Millésime 2018 
 
 

Début des vendanges : 20 septembre 

Fin des vendanges  12 octobre 

Superficie en production : 20 hectares 

Titre alcoolique 14,5 % Vol. 

Vinification : Séjour des raisins en chambre froide. Tri 
densimétrique et transfert de vendange par 
gravité. 
Cuves bois thermorégulées de 60hl, cuves 
inox tronconiques, double paroi de 60 hl 

Fermentation malolactique : En barriques pour 50% de la récolte 

Elevage en barriques de chêne français : 60% de barriques neuves, 40% de 
barriques un vin 

Assemblage 61% merlot, 31% cabernet franc, 7% 
cabernet sauvignon et 1% malbec 
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Cette grande propriété rénovée a produit un grand vin […]. 

16,75 

CHATEAU SOUTARD 2018 

92 

Cela semble être un des Saint-Emilion les plus équilibrés […]. 

93-95 
 

[…] Un vin très calcaire qui fera date et tiendra sur la longueur pour les 20 à 30 années 

à venir. 

94-95 
 

[…] Un vin dont l’ampleur se révèle en crescendo et qui est probablement un des 

meilleurs vins produits par la propriété ! Bravo à toute l’équipe.  2023-2038 

16-17 
 

Prudent et doté, intelligemment extrait, ce vin a tout pour devenir un classique. 

93-95 

[…] Ample, en bouche il est très élégant et sophistiqué, avec de jolis tanins et une 

très belle fraîcheur qui accompagnent les fruits sur la longue finale. 

95-96 

94-95 
 

[…] La proportion importante des cabernets apporte fraîcheur et complexité avec une 

fermeté de bon aloi qui étire parfaitement la texture veloutée. 

93-94 
 

[…] Un nouveau Soutard semble se dessiner. 

94-97 
 

[…] Château Soutard 2018 joue dans la cour des grands pour ce millésime […]. Bravo. 
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Soutard is a very ancient place name. The vineyard is located on the unique limestone plateau where almost all 
of Saint-Emilion’s great growths can be found and stretches out over 30 hectares in one single block, 20 
hectares of which are under production. The Soutard wines have a subtle mixture of strength and elegance, 
witnessing the natural majesty of this wonderful terroir. Chateau Soutard is a property of the insurance Group 
AG2R LA MONDIALE. 
 
 

 
Founding date: XVIIIth century 

General Manager: Bertrand de Villaines 

Chef de culture: Olivier Brunel 

Winemaker and commercial: Véronique Corporandy 

Geographical location: 800 meters from Saint-Emilion 

Total surface area: 30 hectares 

Terroirs: 70 % of clay & limestone plateau, 17 % of clay 
slopes, 13 % of sandy slopes 

Grapes varieties: 51 % merlot, 34 % cabernet franc, 12 % cabernet 
sauvignon, 3 % malbec 

Average age of vines: 20 years 
 

Vintage 2018 

Beginning of harvest: September, 20th  

End of harvest: October, 12th 

Area used in production: 20 hectares 
 

Alcohol: 14,5% Vol. 

Vinification:  

 

Hand harvest. Storing of grapes in cold room during 

24 hours. Transfer of the berries by gravity.  

60 hl thermoregulated wooden tanks, stainless steel 
truncated cones, double wall of 60 hl 
In barrels for 50% of the harvest 
 

Ageing (french oak barrel): 60% de new barrels, 40% one year old barrels 

Blend: 61% merlot, 31% cabernet franc, 7% cabernet 
sauvignon and 1% malbec 
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This grand, recently renovated, estate has produced a big, bold wine […]. 

16,75 

CHATEAU SOUTARD 2018 

92 

It seems to be one of the most balanced Saint-Emilion […]. 

93-95 
 

[…] A calcareous wine which will go down in history and last for the next 20/30 years. 

94-95 
 

[…] This full-bodied wine’s aromas go crescendo and it is probably one of the best wines 

produced by the property! Bravo to the whole team. 

16-17 
 

Cautious, intelligently extracted, this wine has everything to become a classic. 

93-95 

[…] Medium to full-bodied, the palate has great elegance and sophistication, with 

plush tannins and wonderful freshness supporting the subtle fruit layers through the 

long finish.. 

95-96 

94-95 
 

[…] the important part of cabernets brings freshness and complexity with a firmness 

stretching the velvety texture. 

93-94 
 

[…] It seems a new Soutard is coming. 

94-97 
 

[…] the 2018 Château Soutard plays with the big boys in the vintage […]. Bravo. 



  
 

   
 

 

 
 
 
 

B  O U  T  E  I  L  L  E   
Hauteur………………………………………………………………………….……30,3 cm 
Largeur…………………………………………………………………………..……7,94 cm 
Contenance…….………….………….……………..………………….….….…………75 cl 
Poids net……………………………………….……………………………….………600 g 

Gencod……………………………………………………………………….…sur demande 
 
E  T  I Q U  E  T  T  E   
Hauteur………………………………………………………………………….……115 mm 
Largeur……………………………………………………………….………….……..85 mm 

Type de papier……………………………………………………...…Velin MPRIN 85 g 

Gencod……………………………………………………………….…………sur demande 
 
C O N T R E - E T I Q U E T T E   
Hauteur…………………………………………………………….……….………..…80 mm 
Largeur…………………………………………………………………….………..…60 mm 
Type de papier…………………………………………….……………...…Centaure 85 g 

Gencod……………………………………………………..…………………....sur demande 

 
P A L E T T E   
Nombre de couches/palette………………………………………………….………....…8 
Nombre de colis/couche…………………………………………………….…………..…5 
Nombre d’UVC/palette…………………………………………………….…………..…40 
Dimension palette…………………………………………………………….....…100 x 83 

Poids brut……………………………………………………………………………..…20 kg 
 

C  A  I  S  S  E B O I  S 6 B  L  L  E  S   
Hauteur……………………………………………………………………………...…310 mm 
Largeur…………………………………………………………………………..…..…260 mm 
Profondeur………………………………………………………………...………..…178 mm 
Poids brut…………………………………………………………………………….…2,1 kg 

Gencod………………………………………………………………………...…sur demande 
 

C  A  I  S  S  E B O I  S 1  2 B  L  L  E  S   
Hauteur…………………………………………………………………………..…..…514 mm 
Largeur……………………………………………………………………..………..….310 mm 
Profondeur…………………………………………………………...……………..….178 mm 
Poids brut……………………………………………………………….……………..…3,7 kg 

Gencod…………………………………………………………...……………..…sur demande 
 
 

Le conditionnement est proposé par défaut en caisse de 6. Aucun supplément CRD. Sur instruction de mise les vins 
peuvent être conditionnés en ½ bouteille, magnum, double magnum ou impériale. 

Pour les conditionnements  spéciaux, nous appliquons les  tarifs  recommandés par le Conseil des Grands Crus Classés en 1855. 
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