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DEGUSTATION

Les coups de ceceur de
Philippe Maurange

sur larvf com

Philippé Maurangé

UN BOURGEOIS TRES “CLASSE"

En trente ans, ce cru du Haut-Médoc na cessé de progresser, atteignant dans les plus grands
millésimes la race des meilleurs crus classés. Cela grice au travail d'un homme, Jean Gautreau.

|5

a
ACCUELL

lus que I'histoire d’une pro-

priéeé, Sociando-Mallet est

I'ccuvre d’'un homme, Jean

Gautreau, 'une des plus célé-

bres personnalités du Médoc.

Originaire de Lesparre, Jean
Gautreau a connu un destin intimement
lié A celui du vin. Par hasard, il rentre trés
jeune dans le bureau de courtage de la
famille Miailhe, ot il effectue ses classes
durant deux ans avant de s'installer 4 son
compte. Il y connaitra 'une des périodes
les plus sombres de Bordeaux, des années
1950-1960 jusqu’au scandale du trafic des
vins qui éclaboussa Bordeaux au début des
années 70. Durant trente ans, le marché
est atone, les propriétés en ruines, les vins
vinifiés avec peu de moyens, et la demande
quasi inexistante. ..

Dans le méme temps, il crée sa propre
société de négoce, qu'il développe tout en
simpliquant dans I'innovation de la mise
en bouteilles ambulante dans les chiteaux.
Puis vient en 1969 I'acquisition du

| e b

CHALEUREUX, Les dégusiceurs de Lo RVF et Péquipe de Sociand-Mollet enfourent Jean Goreau [ass

s, ou cenire).

chateau Sociando-Mallet. A la recherche
d’une propriété pour le compte d’un client
belge, il découvre les cinq hectares du
domaine, 2 Saint-Seurin-de-Cadourne,
magnifiquement situés sur une croupe de
graves (la croupe de Baleyron) dominant
la riviére, mais dans un piteux érat...

Egaler les plus grands

Jean Gautreau n’a cessé d’étendre le
vignoble, qui atteint aujourd’hui 85 hec-
tares en production. Si les premiers millé-
simes sont restés dans 'ombre, le cru est
reconnu par la critique en 1982. Depuis,
et particuliérement aprés le splendide 1990,
Sociando-Maller n'a cessé de séduire les
amateurs. Dans les plus grands millésimes,

il peut égaler certains premiers crus classés
etautres “supers” seconds ! Il n'est d’ailleurs
pas rare, dans les dégustations 2 l'aveugle,
de voir caracoler en téte ce cru que Jean
Gautreau a décidé de retirer du classement
des crus bourgeois en 2003.

Avec des cabernet-sauvignon (48 % de
Pencépagement) de trés haut vol, les vins
de Sociando-Mallet s'affirment dans le
temps. La masse tannique qui les constitue
4 leur naissance nécessite qu'ils soient éle-
vés longtemps. Un paramétre que Jean
Gautreau a toujours mis en ceuvre, Les vins
sont ainsi longuement élevés en barriques
neuves, ce qui leur apporte une volupté
qu'ils ne possédent pas naturellement. Cest
aussi dans ce délicat exercice d'élevage que
Sociando-Mallet a gagné ses galons.

Les expériences étant souvent 4 l'origine
de réussites, chaque année, un comiré
composé de Jean Gautreau et de sa fille
Sylvie, du directeur Vincent Faure, d’un
cenologue et du maitre de chai déguste &
P'aveugle le meilleur de la récolte aprés un
an d’élevage. Depuis 1995 et 4 l'initiative
du maitre de chai, une quinzaine de bar-
riques sont sélectionnées. De cette sélec-
tion est tirée la cuvée Jean Gautreau. Selon
les millésimes, ce vin se révéle plus fin, plus
ferme, plus concentré, mais rarement iden-
tique & Sociando-Mallet. De 1995 2 2007,
nous vous proposons ici une verticale de
ces deux vins.

LES CONDITIONS DE LA DEGUSTATION

Cette dégustation a eu lieu grace a l'initiative de Jean Gautreau au chéteau Sociando-Mallet. La
verticale s’est faite par millésime simultanément dans chaque cuvée afin d'observer les nuances
entre les deux vins. Ils ont été dégustés par Christian Martray, Philippe Maurange, Olivier Poels,
Olivier Poussier, Denis Saverot et Jean-Emmanuel Simond.
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- 16,5/20

Jean Gautreau 1995

Encoretrés coloré, il se montre plus
évolué que Sociando. La bouche est
concentrée et riche. Un beau vin
plus complet, a ce stade, que
Sociando-Mallet.

16/20

Sociando-Mallet 1995

Les notes de sous-bois apparais-
sent, allant sur une déclinaison de
figues miires. De belle intensité en
bouche, ce vin se révéle cependant
moins concentré que la cuvée Jean
Gautreau. llse montre du coup plus
digeste et d'une réelle élégance de
parfums. On peut commencer a le
boire.

18/20

Jean Gautreau 1996

Comme pourSociando, voild unvin
d'une ampleur remarquable qui se
différencie par une structure tanni-
que aujourd’hui encore plus impo-
sante et présente en fin de bouche.
La bouche se montre serrée, puis-
sante, longue, et d’expression trés
médocaine. '

18/20

Sociando-Mallet 1996

Distingué comme un coup de mai-
tre lors des dégustations primeurs,
ce vin se révéle splendide avec
I'age. Il a gardé sa charpente, les
cabernets apportent une com-
plexité généreuse. Il tiendra encore
longtemps !

15,5/20

Sociando-Mallet 1997

Il a gardé une couleur dense, mais
c’est au nez que |'on constate une
évolution plus avancée, signe d'un
millésime plus souple. Trés classi-
que dans sa forme, il séduit par la
suavité de ses tanins et sa rondeur
d'ensemble. Délicieux a boire dés
maintenant, c’est une belle réussite
dans ce millésime.

IANDO
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VERTICALE DE SOCIANDO-MALLET

18,5/20

Jean Gautreau 1998

Les épices nobles dominent dans
un ensemble encore trés colorg,
vigoureux et d'une splendide lon-
gueur. Remarquable structure tan-
nique qui tient la finale avec élé-
gance. Une trés grande bouteille,

18,5/20

Sociando-Mallet 1998

Plus sanguin qu'épicé, trés grande
fraicheur de corps, tanins encore
fermes en finale, ce vin, comme la
cuvée Jean Gautreau, est d’'unetrés
belle intensité de matiére. Le boisé
délicieusementintégré laisse place
a un fruité de premier ordre.

16/20

Jean Gautreau 1999

Des notes animales ressortent au
nez a l'ouverture et la bouche est
plus massive en tanins, ce qui
apporte une |égére astringence d la
finale. Son potentiel est 13, mais il
luifaut plus de temps que Sociando
qui se montre déja trés épanoui,

16,5/20 _
Sociando-Mallet 1999

La séduction prime dans ce vin. Plus
en rondeur que d’habitude, gras,
opulent et moins rigoureux en fin
de bouche, il garde sa puissance,
mais avec plus de gourmandise a
ce stade. L’alliance aromatique du
fruit et de 'élevage est parfaite.

18/20

Jean Gaurtreau 2000

Trés coloré, hyperdense en attaque,
ce vin puissant et riche dévoile une
matiére construite surun hautniveau
de concentration. Moins frais et
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SOCIANDO-MALLET 2001.
Ce irés beau vin &' i
superbement

ans.

délicat que Sociando, il termine sur
des notes plus exotiques évoquant
l'eucalyptus. Beau potentiel.

17,5/20

Sociando-Mallet 2000

A sa naissance, La RVF l'avait qua-
lifié d’exceptionnel. Dix ans plus
tard, il s’était refermé avec un style
strict ; les demiéres dégustations
ledévoilent harmonieux, d’un grand
équilibre classique entre fruits noirs
et boisé fin. Les tanins sont suaves
en finale et sans aspérités.

LES AUTRES VINS DEGUSTES

Jean Gautreau 1997 - 14,5/20 :I'élevage a du mal & se fondre.

Jean Gautreau 2001 - 15/20 : encore sur la réserve. Quvrir dans dix ans.
Jean Gautreau 2002 - 14/20 : astringeant, manque de chair.
Sociando-Mallet 2002 - 14/20 : commencez a le boire.

Jean Gautreau 2004 - 15/20 : moins classique, mais trés complet.
Sociando-Mallet 2004 - 14,5/20 : moins profond que d'autres millésimes.
Jean Gautreau 2007 - 14/20 : le boisé n’est-il pas trop imposant ?
Sociando-Mallet 2007 - 14/20 : moins charnu et long qu'a I'habitude.

Eléments de recherche : SOCIANDO-MALLET : vin de Bordeaux (33), toutes citations
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Sociando-Mallet 2001
Millésime trés classique de
Sociando, exprimant un fruité de
premier ordre et la fraicheur en
finale digne des plus grands crus
duMédoc. Cettetrés belle bouteille
s'épanouira superbement survingt
ans.

16/20

Jean Gautreau 2003

Premier nez dans un registre élé-
gamment mentholé, un rien exoti-
que. Bouche plus tannique que
dans le classique Socianda pour ce
vin puissant et chamu.

15,5/20

Il étonne par sa jeunesse et sa frai-
cheur dans le millésime, Trés com-
plet, peu évolug, c’est un vin plein
de vigueur. Une belle surprise.

19,5!20

Jean Gautreau 2005

Il ‘est aujourd’hui difficile de le
départager de Sociando ! Parfaite
intégration de |'élevage, rare inten-
sité, parfums d'épices de fruits noirs
a juste maturité, longueur incroya-
ble. Trés grand vin.

19,5/20

Sociando-Mallet 2005
Cevinentreradans lalégendeducru,
tell'exceptionnel 1990. Remarquable-
de densité, de suavité etde longueur,
profondeur immense.

17/20

Jean Gautreau 2006

La bouche chamue, longue, réunit
detrés beaux parfums de fruits mirs
et de boisé noble. Cette grande
bouteille s'épanouira sur dix ans.

Trés classigue, fruité trés purappor-
tant une grande fraicheur, boisé
délicat. On s'enrégale aujourd’hui,
mais le temps le complexifiera. ll
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Je condwsais 3t ¥ a quelgues annees  une

feleganion d Anciens Erudians de | L niversice
de Brunelles {UAE ULBYen Lironde Rendez
vaus avay cif prs  parmi d aurms avec
une personnalié du Nond du Médoc Jean
Gantreau le pére fondaieurs de Socgndo-
Maller un cru répute ien que non . posé
sar lzvommune de Sains Seunn de Cadourne
Sur sa Lerrasse Jo solel s étanu mus de la partic
| homme atrendan de pied ferme les dewux
douzaimes de grands amarenrs E e scouellx
poliment sc rourna et monera un ocean de
vignes +Ce sont les miennes dermiere ce sont
celles du Chatcau lafite o1 la comme vous
pouvez e voie Testwae de da Goronde = [
poncrua ces rares s Jd un manmgne Y o

1 d autres quesions™ qui mat up remps mal
¥ lmse celles ex ceux qui avaicar ere habirues
depuis deux jours & davantage d amabilie 1 se
rarrrapa par bz wite mae quand on 'y pense il
avail donne la |,)|u:1 wancie egon de terroar it
puisse s:maginer des vignes aux gms pieds
descendant en pense douwe vens la Lironde
cappelani que rien ne vaur un vignoble gu
voit ta mviere une qualiee de rerroor o | egal
de celle de son presugieus vosm de Paidliac
loui absolument rout avant e crconsom
on quelques mots €6 1R s pour ceux gu
n avazen de swie compris

Jean Lautrean est un persanpage hors du
commun |l a asroni un agr qui fan de tw e
plus anisen propretaces vigneron du Medo e
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A VOTRE SANTE /

CHATEAU
SOCIANDO-MALLET

la 3" édicion du Féret en 1874, disparaii dans
la suivante, est cité lorsqu'il apparvent 2 la
famille Mallet. passe enfin dans les mains de
Jean Gantrean lorsquiil acquiert cing hecrares
Jde vignes en 196Y, Exercant lactivied de
négociant depuis ses débuts, Jean Gautreau
regretia e prix payé aprés Fachat, H o'a pas
la slreté de jugement qui est L2 sienne de nes
jours. Mais o requt les félicitations de Jean-
Paul Gardére, k& lgendaite maitre de chai
dn Chitean Latour. Sa propriéé, depuws, na
cessé de <agrandir. a largement passé le cap
des 100 hectares, prés de 120 mas it faue tenir
compte de ce qui est planté en vignes et de ce
qui agrémente la vue 3 Sociando-Malker . oD
vin, je sais le faire er le vendre., Pour ce dernier
poing, Jean est un des ultimes sages de la région,
I gui 3 exercé wne activité de négociane de
scs débues jusqu'en 2003, Lz création d'un
deuxieme vin, distribué avec bonheur dans
notre pays, sous le nom de Demoiselle de
Socrando a grandemen contibué 3 diffuser le
nom de la propriété, accentuant de surcroir les
effores de son propriéiaire dans sa quéte J'une

icréprochable qualité. 1! ne recherche pas la

SOCIANDO
7822931300508/NJE/AHR/2
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Sol : Graves sur ssus~sol argils-catearre
s 55% CABERNET SAUVIGNON, 40% MERLOT, 3% CABERNET FRANC,
e tnzyen des vignes | SO Gny, vendanges mannelles.
Saviande-Mallet, .. taut simplemens.

CerySZe pon

HAUT-MEDOC

APPELLATION HAUT-MEDOE CONTROLEE
SLEA JHA.‘\ GAUTREALL, PROPRIETAIRE

51 SEURIN DE CADOURNE, GIHONDE - FRARCE
PRQOULE OF FRANUE BORULDEAUX
s ovando am
o P!
3%l . € il

competiion  Dies professionnels s'enn chargent
pour lw gu organisent des degustatons a
‘aveugle ou Sociande Mallet cotoie d tllustres
Crus Classes Soyons posiats, le oo sinseeny
frequemment dans le Top 3 (& qm lasse
beancoup d amertume a des seigneurs gloreux
et classés regulierement écartés des padinms

Comment comprendre Socandy Malle? On
croit volonuers le propriewae lorsgqu'il declare
avorr achatc b crg pous la vuc sur Ja wrrasse
CQuil  aw  considerablement  agrandi  son
wignoble n'a pas fondamentalement change un
encepagument compose de $5% de cabernet
sauvignon de 5 de cabernet franc er d'un
important solde de merlot 1l vinsfie er éleve
ses vins dans un char moderne énorme, ou le
fiit newt prend une part considerable Lorsqu ol
4 elfectug 2a selection, eo gardant une paruc
pour le dewsieme va, i son systematiquement
une des robes les plus profondes, denscs,
colores en diable, ce qui leur donne un lock
de jcunesse Malgre les rondeurs du merloc
Socrando-Mallet aime se fare ateendre, mais
4 la ditterence des signerons mediocres de
partout qui clament que leur vin don anendre
mensonge ecule er pourrant encore de muse,
Sociando Maller n arréte pas de se faire désirer
aVEC UNE DUveTre aromauque qui evolue e
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embellit annee apres annee  Comparaison
n st pas rwson mais ¥ allic fa fincsse de Lafire
a la charpente de Latour

Jar conno  Jean Gautrcan
demieres anndes On murmuear qu i 80 ans
il pensant vendie sa propriete Un declic Jua

est venn cotme qn cadean da el augued

Marose s

il avait renonce, aver lamvee dun peut
fils B 4 marouve |enthoustasme Mieux e
négoctant quik fut jusqu’en 2003 desapprouve
hautement la pohougue des Bordeaux chers
«est une erreur et on nisque 3 present des
exces a la baisse apres ceux quon aconnus a la
hausses, maugrée-t-tl Sa sagesse fun faie clamer
haut ¢1 fort qua obeé des soxante crus dont
on parle, 1l y en 2 plus de mille qui sont dans
la musere 1l veut que son Suciando Matlet soa
un vin qui se bott et sur leguel va ne speeule
pas 1l vient de ssgner une spectzculare tridoge
aver des 2008, 2009 er 2010 Micux encare,
alors que son 2010 depasse pewt etre d'un
denu-point la qualite excepuonnelle de son
2009 1l a basse ses 2010 de quunze pour cent
Jean & tomours eu la reputanon detre un
Bordelais sage Il le prouve a la face du mnnde
1l nexisre pas un seuf aurre Bordelais 4 avorr
ap1 avec un tel courage

1.G



IN VINO VERITAS FR (PRESSE DE BELGIQUE)

01/02/12

Surface approx. (cm?) : 643

SOCIANDO-

A LA VERTICALE

Enigmatique Sociando-Mallet. «Ni classé,
ni Bourgeois, Sociando-Mallet tout
simplement, ainsi se présente la
propriété. Certains y verront une certaine
humilité, une prise de distance avec les
organisations du monde viti-vinicole,
un «parler vrai» et une courageuse
prise de risque.

D'autres, une méthode gagnante de
marketing. Le mieux, c'est encore de
deguster, comme [ fait pour nous
Fabian Barnes..

ertains amateurs vouent a ce domaine
Cune vengration qui tourne souvent a l'ad-
diction. parcourant scrupuleusement taus les
catalogues de foire aux vins, de ventes en
primeurs ou aux enchéres pour en acquerir
quelgues quilles de plus, Ceux-la adoptent.
élannamment, un compor lement mimetique
a celul de la propriete: aver eux. la qualité
des vins ne se discute pas, Cest une commu
nauté dadorateurs, vous en étes ou vous nen
€tes pas. Les autres, cela les enerve, tout
simplament.

Sociando, le buzz...
et la réalité des vins

Des les annees 1980, Jean Gaulreau a créé
autour de ce demaine un veritable phéname-
ne, ce quon appellerait aujourdhui un sbuzzs
Mais un buzz qui tient presque trente ans, pour
un vignoble de 85ha, avec des prix relative-
ment €leves {entre 35z et 70e pour les 10 der-
niers millesimes), et cg, sans que la crise ne lul
fasse de croche-patte et surtout sans lasser ses
aficionados, avouez que l'équation est assez
particuliere. Sociando-Mallet nest pas une
legende, ciast un mythe.

Les vins de Sociando-Mallet sont dune remar
quable regularite, Au dela des particularités cli-
matiques de chaque millésime, lidentité de
Seciando-Mallet demeure: un vin droit, tou-
jours dun subtil equilibre ou rien ne depasse.
leures, les vins de Gautreau sont assez aus-
teres, ils ne jouent ni des coudes ni des

SOCIANDO
4175381300509/NJE/ARL/2

Wir

épaules, ni de lopulence, ni de lexubérance, Ce
sont des vins pour dégustateurs sages.

Il faut savoir les attendre, pour preuve cette
degustation (qui confirme celle, realisée en juin
2009, et ou 40 millesimes etatent aux prises)..

Les B millésimes dégustés

2008

Nez frais et tendre  bon fruit frais
boise exotigue, cedre.

Bonne bouche, fraiche, bien equilibrée avec
des notes de bois tendre, patisserie, bornne
longueur. Rien ne dépasse. Vineux, jclie sucro-
sité, proche de ['elégance, tannins farineux en
finale. Ensemble relativement austére, comne
enferme dans une boite. Patience
Complexité - 14 Plaisir: 14+

2006

MNez trés proche du précédent, avec une legére
patine — |égeres notes de cuir, viandées —
notes lactees. bois tendre légerement cedre.
Bouche plus franche, plus en charr, bonne
tenue, bon volume, bons tannins dans une
expression proche du millésime 2008, grains
fins farineux.

lacte

De lélégance rien ne dépasse, équilibre tres
bon avec une fraicheur acide tres bienvenue.
Bon fruit tout du long.

Complexité : 14+, Plaisir: 16+

2005

MNez nettement plus dense et intense, le
lacte et le bois se fondent et laisse le fruite
sexprimer. Des fruits frais mais aussi cuits,

Eléments de recherche : Presse étrangere
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des epices. des notes de cuir, jolie finesse
aromatique.

En bouche on retrouve la meme trame dans
une version plus complexe, Bonne densite
mais sans jouer des épaules, une structure
qui reste spinale, sur 1z longueur Jamais rien
ne dépasse, a part un genéreus fruit, jusquen
finale. Belle longueur, les tannins sont plus
serres et trés légérement séchants,
Lensemble gagne en profondeur, se dote
dune légére sucrosité tres agreable. Ce nest
pas un vin expansif, un vin plutodt retenu
misant tout dans l'equilibre.

Complexité ; 15, Flaisir: 14+

2004

Nez fin et délicat aver une pointe de reduc-
tion qui s€évanouie assez rapidement a lacra-
Tion.

Notes de fruits trés frais, avec des accents de
grenadine, de cassis trés Transparents dans
une enceirte de parfums marmites, sauciers
Etonnant 2004, beaucoup de fraicheur, une
expression en entonnoir inverse ou grandit la
structure, la chair et lalcoo! La finale est, en
loceurrence un peu chaude. Le fruit est bon,
la gourmandise commence a sexprimer Les
tannins expriment un léger accent de noix
fraiche en toute fin, mais cest un vin facile et
trés plaisant, avec une chair gourmande.
Complexite : 13+, Flaisir; 16+

2003

Nez intense et un peu chaud - belle expres-
sion du fruité, du fruit frais mais surtour
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CHATEAU SOCIANDO-MALLET EN BREF

Localisation: Saint-Seurin-de-Cadourne

Appellation: Haut-Médoc

Propriétaire: Jean Gautreau (depuis 1969)

Superficie en exploitation: 85ha (5ha en 1969)

Encépagement: 55% Cabernet-Sauvignon, 40% Merlot, 5%
Cabernet Franc

Densité moyenne: 9.000 pieds a |'hectare

Terroir: graves glinziennes sur argiles

Labours: au cheval

Production moyenne: 500.000 bouteilles (y compris le second vin)
Second vin: La Demoiselle de Sociando-Mallet

Hervé Lalau

confituré, un discret alcool et une pointe de volatile apportant poi-
vré et fraicheur.

En bouche, de la densité, du volume et pour la premiére fois de la
rondeur.

Un aspect sphérique. propre au millésime mais une finale moins inté-
ressante, des tannins |égérement rustiques, de lalcool et des arémes
majoritairement cuits.

On a vraiment une dégustation en 2 temps: la sphére moelleuse puis
la ligne un peu rude.

Ce vin conserve malgré tout l'empreinte, l'identité du chateau, son
élégance. Etonnant.

Complexite : 14, Plaisir : 15+
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2002

Nez tendre et fin. notes animales, une longue aeration dans le verre
le rééquilibre et enfin le fruit sexprime: fruits frais, griottes, notes
cuites, une note de réglisse, de fumé - assez classe, surtout pour un
2002

La bouche nous raméne a une expression structurelle plus conven-
tionnelle, dans la droiture. En revanche souffrance du millésime, la
bouche manque de chair en milieu de bouche, 'équilibre flanche et la
bouche se creuse. La finale est un soupcon chaude. les tannins sont
un peu pateux et séchant.

Complexité : 12, Plaisir : 14-

2001

Nez trés fin avec une bonne complexité, des notes épicées, retour
sur le bois exotique, du fumé, des fruits a l'eau de vie (cerises), un peu
de cuir, de goudron, une discréte note de volatile,

Une bouche droite, ferme, austére. Un beau tannin beau mais pas
funky, une chair riche mais pas gourmande. Pas de surprise, cest un
2001, il faut l'attendre.

Complexité : 14+, Plaisir : 13

1999

Nez plaisant et frais, riche dépices, de fruite. de |égéres notes ani-
males, un tendre fume.

Une bouche concentrée sur le fruit, trés tendre, étonnamment
fraiche.

Un choix de structure trés approprié, de la présence, de la tendresse,
une bonne longueur, une bonne tenue. Une finale savoureuse et aro-
matique avec des accents fumés, torréfiés.

Complexite : 13, Plaisir : 16

Fabian Barnes, Oenologue
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Sandales rubans
a nouer, au défilé
Dries Van Noten.
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défilé Jean-Paul
Gaultier.
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Paul Smith.
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iéce indispensable des garde-robes qui se respectent,

cette tenue mythique a son équivalent en cave, la bou-

teille d'un chic indémodable.
HAUT-MEDOC Chétean Sociando-Mallet 2009 - 35 € (In-
ternet, cavistes). 1l ne faic partie d'aucun des classements fai-
sant la gloire des vins de Bordeaux mais il a la classe des plus
grands. Finement aromatique, structuré avec classe, soyeux, il
sait déjouer le temps pour atteindre l'intemporel comme une
robe Saint Laurent. Chdtean 33180 Saint-
Seurin-de-Cadourne. Tél. 05 56 73 38 80.
CORBIERES-BOUTENAC La Forge 2009 - 43 €. A l'image
des créateurs dessinant des collections en série limitée pour des
enseignes de vétements bon marché, Gérard Bertrand fagonne
des cuvées numérotées en Languedoc. Son 2009 fait dans la

IANDO 5 . H
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Eau de parfum
La Petite Robe
Noire, Guerlain.
Défilé Jason Wu,

Mt Bt 2
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complexité et la richesse tour en affichant des ranins fins. Cha-
tean I'Hospitalet, 11104 Narbonne, Téd. 04 G8 45 28 50.

VIN DE PAYS DES BOUCHES DU RHONE Villa Mina
2006 - 12 €, Un vin de pays, cela peut étre follement chic,
comme la robe Zara que tout le monde imagine venir d'un
créateur. Celui-ci affiche une texture veloutée, une bouche ri-
che et suave ainsi qu'une complexité et une persistance remar-
quables. Il a écé congu avec |'éroffe dont on fait les grands vins.
Villa Minna Vineyard, 13760 St-Cannat. Tdl. 04 42 57 23 19.
CHINON Beaumont 2010 - 12 €. Si c’était un tissu, ce serait
du lin, fibre naturelle dont on fait des robes fraiches, ayant de
I'allure méme froissées. Ce vin culcivé en bio est déja dense,
suave et fin, et ne risque pas de se démoder avant 6 ou 7 ans.
Catherine & Pierre Breton, 37140 Restigné. Tél, 02 47 97 30 41.

: vin de Bordeaux (33), toutes citations
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Demoiselle de

Sens

Sociando-Mallet Haut Médoc 2002 (2 e

vin du chateau Sociando-Mallet).

SOC
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IANDO
962300501/GDF/FBM/2

Yvan verdier Responsable dun club de
formation et sommelier de formation
Demoiselle de Sociando-Mallet [Taut Médoc
2002 (2 « Belle robe rouge burlat, brillante,
irés  légérement twrbide, non  lransparcnie,
disque légérement orangeé. Avant agitation
nez de belle [nesse ¢l de bome inlensilé,
présentant des ardmes de [umé, de [ruils
neirs confifurés @ cassis, cerise noire. cwr. et
une touche de poivion. A lagilation, le nez
évolue sur de lantmal-viandé, du sous-bois
(humus), de la pean dorange conlite, du
torrétié-cacao. Jolie bouche de belle traicheur
pour un 2002 trés bel équilibre sur de beax

wnning  lalement londus. La matiére est
dense. grasse, ronde. quasi moellense. T.a
[male est chaleurcuse de belle finesse. Un
joli vin délicat et bon 4 bowre. A déguster sur
un tournedos Rossini ([let de boeul et loic
graz). une entrecdte de charolais a la
bordelaise » ¢ Chélean Sociando-Mallet,
Sainl-Seurin-de-Cadoumne  (33). 56 7 la
bouteille.
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