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CHATEAU SIRAN
MARGALYR

Fiche technique — Technical sheet

Propriétaire : S.C. CHATEAU SIRAN
Gérants : Edouard Miailhe et Brigitte Miailhe
(Enologne Conseil : Denis Dubourdieu

Superficie de Pexploitation - 88 Ha
Sugperficie du vigoohle : 36 Ha
Superficie AOC Marganx : 25 Ha

VIGNOBLE
Compeosition do sol : Sol graveleux profond
Densité de plantzation : 10 000 piedshoctare

Age Moyen dao vigonoble : 31 ans
Rendement moyen - 44 hl/ hectare

EN GEMES

Merlot 46 %, Cabernet Sanignon 40 %, Patit-Vedot 13%
et Cabermut Frnc | %

Vinification traditionnelle, concentration par saignées
Burde de fermentation : 25 jours & 30 jours
Elevage en barrique 12 mois, 35 % barrigues neuves

ASSFABLAGE

Mexdot : 55 %, Cabernet Smnvignon : 35 % et Petit-Verdat = 10 %
Pil:36
Début des Vendanges - 1 Octobre 2012

TAY : 13.4%val

2012

Propristor : $.C CHATEAU SIRAN
Maznsging Directors : Edovard Miailhe and Brigitie Miailhe
(Enologist : Denis Duboundieu

Total estate area - 88 ha
Total vineyard : 36 Ha
AOC Marganx srea 25 Ha

VINEYARD

Soil : Deep graved

Density of ptantation : 10 000 vine-planis/Hectare
Average age of plants : 31 years
Average yield : 44 hl / hectare

GRAPE VARIETIES

Merlot 46 % , Cabemnet Sauvignon 40 %, Petit-Verdot 13 %
and Cabemet Franc 1 %

AFICATION AND AGEING

Manua) sorting, thermo-regulated stainless steel vats
Fermentation : 25 to 30 days
Ageing 12 month in oak barrels, 35% new barrels.

BLEND

Merlot 55 %, Cabemet Sauvignon 35 %, Petit-Verdot 10 %

PH:36 Alcohalic streagth - 13.4% vol
Beginning of the harvest : October 1% 2012



