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James Suckling — June 2020

Clos Marsalette Rouge

92 -93

This shows ripeness and intensity with chocolate, spice and walnut character. It’s full-bodied with round,
juicy tannins. Wet-earth and mushroom undertones.

Clos Marsalette Blanc

92 -93

Attractive clarity to this white with sliced green-apple, lemon-tart and white-peach character. It’s full-bodied,
but comes in tight, bright and lively at the end.

The Wine Cellar Insider — June 2020

Clos Marsalette Rouge

91-93

Black, red and blue fruit, smoke and spice create the nose. Medium-bodied, elegant, fresh and vibrant, with
supple tannins, silky textures, freshness and polished sweet fruits in the finish. The wine was made from a
blend of 50% Cabernet Sauvignon, 49% Merlot and 1% Cabernet Franc. (Jeff Leve)

Clos Marsalette Blanc

92

Honeysuckle, mango, white peach, orange rind with a background note of vanilla. Creamy, round and lush
in texture, the wine balances between sweet, ripe and fresh, with yellow and orange citrus notes in the finish.
The wine blends equal parts of Semillon and Sauvignon Blanc. (Jeff Leve)
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Yves Beck — Juin 2020

Clos Marsalette Rouge

92 -94

Pourpre violacé. Bouquet de bonne intensité marqué par la fraicheur du Cabernet Sauvignon avec des notes
d'eucalyptus, suivies d'une touche de cassis. Caractere crémeux en bouche ou les tannins conferent de
'ampleur et de la structure, communément avec l'acidité. Le vin est élégant, équilibré et rafraichissant. Finale
fruitée reflétant bien les caractéristiques olfactives. 2024-2034.

Terre de Vins — Juin 2020

Clos Marsalette Rouge

92

Ouverture sur un panier de fruits frais, un profil appétissant et gourmand. La bouche est généreuse, dotée
d'une texture en souplesse, du croquant, du liant, de discrete notes fumées et réglissées. Le jus est croquant
et désaltérant. C'est un vin élancé et plaisant. (Matthieu Doumenge)

Falstaff — Juni 2020

Clos Marsalette Rouge

92

Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, dezente Randauthellung. Feine reife Pflaumen-
Kirsch-Frucht, zarte Kriuterwirze, kandierte Orangenzesten, einladendes Bukett. Saftig und sif3, reife
Tannine, zarter Schokoladeanklang, kraftvoll, wiirzig und anhaftend, ein unkomplizierter Speisenbegleiter,
mineralisches Finale.

Clos Marsalette Blanc

93

Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Zarte weille Tropenfrucht, ein Hauch von frischer Birne, Nuancen von
Orangenzesten, mineralischer Touch. Komplex, saftig, feine weille Birnenfrucht, angenehmer Sidurebogen,
harmonisch, bleibt gut haften, ein stoffiger Speisenwein mit Entwicklungspotenzial.
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