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Début et fin des vendanges

Réception vendange

Cuvaison
Rendement Propriété
Rendement Premier Vin

Encépagement vignoble

Assemblage Grand Vin
- millésime 2012 -

Elevage

: Merlot

N |
GRAND CRU CLASSE EN 1855
— MARGAUX
Localité Cantenac
O Propriétaire Groupe BALLANDE
Winemaker Etienne CHARRIER
‘@l  Consil Stéphane DERENONCOURT
Superficie 85 ha
Superficie du vignoble 77,5 ha
Age moyen de la vigne 30 ans
Type de sol Graves garonnaises du Giinz
Effeuillage : une face en juin
Vendanges vertes : léger éclaircissage

: 04 au 11 octobre

Cab. Sauvignon : 12 au 18 octobre

: vendanges en cagettes

tables de tri vibrantes
tri manuel et tri optique

pas de foulage

: 25-27 jours

32 hl/ha
30 hl/ha
Cab. Sauvignon : 50%

Merlot : 45%

Petit Verdot : 5%
Cab. Sauvignon : 65%

Merlot : 30%

Petit Verdot : 5%

50% de barriques neuves
50% de barriques 1 vin



