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2015

ASSEMBLAGE / BLEND

Cabernet Sauvignon 38%

Merlot 45%

Cabernet Franc 17%

DATE DE VENDANGE / HARVEST PERIOD

Du 25 septembre au 10 octobre 2015

From 25th September to 10th October 2015

ANALYSES / LAB ANALYZES

Degré : 13,32 %vol. - Acidité Totale : 3,69 gH2SO4/l - pH :

3,55 - IPT : 66

Alcohol degree : 13.32 %vol. - Total Acidity : 3.69

gH2SO4/l - pH : 3.55 - IPT : 66

LE MILLÉSIME / VINTAGE 2015

Des conditions très favorables en avril et juin ont permis

un débourrement et une floraison très homogènes en 2015.

Puis les conditions chaudes et sèches de l’été ont assuré

une dégradation complète des arômes végétaux ainsi

qu’une contrainte hydrique favorable à l’épaississement

des pellicules et à l’évolution rapide des pépins. La

véraison fut elle aussi bien homogène grâce à des épisodes

pluvieux parfaitement répartis. Enfin un bel état sanitaire

s’est maintenu jusqu’à la fin des vendanges grâce aux

travaux en verts réalisés tout au long du cycle végétatif de

la vigne.

Very favourable weather conditions in April and June

allowed a very even bud-burst and flowering in 2015. The

hot and dry summer then ensured a complete degradation

of any vegetal aromas as well as a welcome hydric stress,
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beneficial for the thickening of the grape skins and a rapid

maturation of the pips. The colour change was also

beautifully even thanks to the regular rain showers. The

careful thinning out and vine care during the growth cycle

meant the bunches remained perfectly healthy right

through to the end of harvest-time.

NOTES DE DÉGUSTATION / TASTING NOTES

BERNARD BURTSCHY - LE FIGARO
16/20

Robe grenat sombre. Nez discret, puis fruits rouges et

noirs. Le vin est plein, suave, charmant, sur le fruit.

Bernard Burtschy

BETTANE & DESSEAUVE
91/100

Vigoureux, belle profondeur. Sérieusement constitué, très

épicé, peu être un de sécheresse en fin de bouche, mais

complexe et racé comme peu d'autres dans son Appellation

en 2015.

Michel Bettane

DECANTER / STEVEN SPURRIER
90/100

Concentreted cassis fruit, more class than expected, and

will show very well. Drinking 2020-2030

JAMES SUCKLING.COM
90-91/100

Lots of mineral and stone aromas and flavors with

blackberry and blueberry aromas. Full and very fine

texture. Well made for the vintage considering the

moisture in Northern Médoc.

James Suckling

MATTHEW JUKES.COM 
17+/20

Only 55% of fruit was used here for the Grand Vin which

actually improved both this and the second wine. With

high-density planting and soils like Saint-Estèphe this is a
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NOTES DE DÉGUSTATION  / TASTING NOTES - SUITE

great terroir and with old vines (40 years old) this is the

reason why this wine is so delicious. Quite forward and

very bright with typical swagger and density of cassis this

is a brilliant wine. A little rounder than 2014 but I love this

style equally because the 2014 had more obviously classical

tannins. Matthew Jukes

REVUE DU VIN DE FRANCE / O. POELS
15-16/20

La droiture des beaux cabernets est ici enrobée finement

par des merlots de belle maturité. L'ensemble s'équilibre

bien et joue une partition charnue superbe. Très bel éclat.

O. POELS

VINUM
16/20

Kompakt und rund, dicht, mit Rasse und Frische: ein

sicherer Wert. 2022 bis 2030

Rolf Bichsel

WINE SPECTATOR
90-93/100

An austere style, offering a frame of warm stone around

the core of currant and bitter cherry flavors, with tangy

minerality through the finish. Prehaps not as broad as

some of its peers, but with good cut, drive and focus. JM
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Stades phénologiques / Phenological cycle

Pluviométrie et températures en 2015 / Total rainfall and

average temperatures in 2015

Comparatif des températures et précipitations sur la période végétative : du 1er mars au 31

octobre / Comparison of temperatures and rainfall during the growth cycle : from 1st

March to 31st October
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