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The Chateau Pontet-Canet 2014 was picked between 29 September and 10 October, the 10th
biodynamically. It is initially quite reticent, a little broody in the glass. However, it unfolds with each
swirl revealing a very pure and | feel, a more contained and classic bouquet compared to the 2013:
blackberry, graphite, minerals and a touch of incense. The palate is medium-bodied with fine, quite
tensile tannin. The acidity is very well judged — crescendo of flavors that lead to a precise, lightly
spiced, quite vivacious finish. What | like here is that it is very Pauillac, in the sense that | feel that
recent vintages were flirting with deviating too far away from what a typical Pauillac ought to be.
This is unmistakable in terms of where it comes from, but there it retains that sense of focus and
mineralité that ensures this is a total success for the vintage. | find this more appealing than the
2013 last year and this 2014 should be a vintage that puts a smile on Jean-Michel Comme's face.



Dégustation primeurs

2014 a Bordeaux :

parenthése magique a

Pontet-Canet
par Philippe Barret

14 avril 2015 a 18h05

Dans son
périple
bordelais
lorsdela
semaine
des
primeurs,
I'équipe

d'iDealwine a eu droit & une
parenthése magique & Pontet-Canet
oil elle a pu découvrir un vin et un
domaine totalement hors des normes
habituelles de la région.

Dans le cadre de ces longues journées de
dégustation des primeurs, pour faire
d'une rencontre un moment inoubliable,
il faut un lieu magique, un homme
exceptionnel et un vin émouvant, Nous
avons eu cefte chance lors de notre
passage a Pontet-Canet. Une heure et
demie de pur bonheur quand ces
dégustations sur rendez-vous ne
dépassent généralement jamais les
trente minutes...

Le lieu magique, c’est Pontet-Canet, un
chiteau qui malgré un accroissement
incroyable de sa notoriété depuis
quelques années reste lui-méme, avec
cette discrétion aristocratique qui est la
régle tacite entre gens bien élevés. La
visite des chais est un long moment
apaisé, serein, ol chaque chose est 4 sa
place, fonctionnelle, sans recherche
esthétique particuliére et pourtant
I'ensemble a la beauté simple d'une
chapelle romane et les lieux semblent
habités d'une ferveur quasi monacale,
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LE BLOG

iDealwine

SUR L’ACTUALITE DU VIN

L'équipe iDealwine devant les amphores de

Pontet Cat

Jean-Michel Comme sert les vins

L'homme exceptionnel, c’est Jean-Michel
Comme, & Pontet-Canet depuis 1989
pour superviser 4 ses débuts le travail &
la vigne et devenu régisseur une dizaine
d’années plus tard. Il a donc depuis plus
de quinze ans la responsabilité des
vignes et celle de I’élaboration du vin.
Jean-Michel Comme est habité 4 la fois
de la simplicité terrienne du fils de
paysan qu'il est et de la complexité d'un
éternel insatisfait qui court depuis plus
de dix ans & la recherche de I'émotion
absolue du grand vin. Follement
attachant dans son émouvante sincérité
4 partager avec nous ses doutes
permanents et les exigences de son
éthique, il nous a littéralement
transportés dans un autre univers en
nous expliquant son crédo
biodynamique avec I'évidence et la
clarté que permet une intime conviction
personnelle. Tous les éléments
s’emboftent les uns aux autres, de la
vigne soignée comme on éléve un
enfant, aux vinifications dont la saine
simplicité doit tout 4 une qualité
exceptionnelle des raisins, en passant
par un élevage conduit en partie (prés
de 40%) dans de splendides amphores
de 500 litres. Un discours et une éthigue
unique & Bordeaux, au moins dans les
crus classés...

Le vin enfin, dégusté lentement, &
plusieurs reprises pour certains, nous a

Comparatif des évolutions des indices WineOex@ d*iDeatwir
#t CACA0 depuis janvier 2007
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accompagné tout au long de cette
rencontre. Inévitablement différent de
tous ceux gue nous avions déja gotités
rive gauche, avec, inévitablement aussi,
l'impression d'une personnalité plus
affirmée. On en garde la sensation d'un
magnifique velouté en bouche, mais
sans douceur excessive, la masse
rassurante des tannins est bien 1a, mais
toujours avec cette discrétion polie qui
est la marque du domaine. La finale
offre la salinité minérale d'un terroir qui
a le droit de s’exprimer ici sans
contraintes. Bien entendu il faudra le
revoir aprés son séjour de 18 mois en
barriques et en amphores. Mais d'ores et
déja on pressent que ce sera une des trés
grandes signatures de ce millésime.
Jean-Michel Comme peut se rassurer :
I’émotion est bien au rendez-vous !

Etape suivante : suite de nos aventures
bordelaises avec la rive droite : un
rendez-vous privé i La Conseillante et
une dégustation un peu folle & Angélus.
A suivre donc...
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THE ART OF FINE WINE LIVING

LE PAN

BORDEAUX EN PRIMEUR 2014,
DAY 3: NORTHERN MEDOC
SHINES

By Jeannie Cho Lee MW on April 2, 2015

The past few days were a marathon tasting that gave me a great perspective on the entire Médoc
region: Listrac-Médoc, Moulis-en-Médoc, Médoc, Haut-Médoc, Saint-Julien, Pauillac, Saint-Estéphe and
Margaux. For most of the top Médoc wines, | was able to taste them twice — at the chateaux or at a
négociant-organized tasting and also blind, once again, at the Union des Grands Crus de Bordeaux
tastings held in various chateaux over the past few days.

Usually | have a clear verdict about which appellations did better at this point, after having swirled, spat
and written over 400 tasting notes. But this year, it is extremely difficult to choose between Pauillac,
Saint-Estephe and Saint-Julien. All three communes are strong contenders for the number one spot.
Pauillac producers appeared joyous after the extremely difficult 2013 vintage, which was not only
challenging weather-wise but also low in quantity. The first growths on top terroir are terrific — Latour
is my favorite with Mouton and Lafite just behind. They happen to also be in Pauillac where their
neighbors also made fantastic wine.

Jeannie Cho Lee, LE PAN's CEO and
publisher, hard at work at Chateau
Belgrave, one of the venues for the UGC

tastings this week.
Photo by: LE PAN
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Quintessential Pauillac

My top Pauillac wines, apart from the first growths are Pichon Lalande, Pichon Longueville Baron, Lynch-
Bages, Grand-Puy Lacoste and Pontet-Canet. The second wines of the first growths are now at second
or third growth quality, with prices to match. These top wines are quintessentially Pauillac: velvety, firm
tannins, dark fruits, generous with great depth of flavors.

The Saint-Julien 2014s are delicious. At the head of the pack is Chateau Léoville-Las Cases, making
sumptuous, age-worthy wines with incredible consistency even in weaker vintages like 2011 or 2013. In
2014, the wines shine and the grand vin is equal in quality this year with the first growths. Ducru-
Beaucaillou was terrific this year, more generous and sumptuous than the past three years. The three
over-achievers in this vintage were Léoville-Poyferré, Gruaud-Larose and Beychevelle. As long as prices
stay the same as last year, these three wines will be wonderful affordable additions to one's cellar.
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CRITIQUE INDEPEMDANT DES “AN% DE BORDEALX
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¥ Bordeaux Primeurs 2014 : Les résultats (7)

Les vins excellents du millésimes 2014
1ére partie, les vins notés entre 16,75 et 17 : 41 crus

PONTET CANET Pauillac 171194

C'est la premiére fois depuis que ce cru est passé en biodynamie (2007) que je ressens dans son nez le
bel éclat fruité qui caractérise tous les vins issus de ce type de viticulture. Dans les millésimes
précédents, la touche aromatique était plus crémeuse certes belle, mais deja vue. Le propriétaire semble
partager ce point de vue en disant « oui cela prend du temps ». Couleur belle, intense et vive. Nez tres
aromatique, pur, fin, fruité, mar et chic. Jolie entrée en bouche velouteuse, puis le vin se developpe
charnu avec de I'eclat dans le goQt. Il évolue fondant et noble vers une finale au grain fin de bonne

ongueur, Plus eélancé que de coutume, il n'en a pas perdu pour autant sa note tres hédoniste
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SUCKLING

TASTING REPORT: BORDEAUX 2014 FINAL THOUGHTS

April 1st, 2015

CHATEAU PONTET-CANET PAUILLAC

COUNTRY France
REGION Bordeaux
VINTAGE 2014
SCORE 95-96
TASTING NOTES

The strength of this Pontet Canet is very impressive, making it structured and tannic with a long and
intense finish. Yet it turns to bright and vivid fruits. Full body. A modern classic. It builds on the
palate.



PONTET-CANET

AVRIL MILLESIME 2014

MoNEYWEEK

The UK's best-selling financial magazine

The 2014 Bordeaux
En Primeur report

il A selection of ten high-scoring red wines (scores out of 20)
Qb_é_tg_a_uﬂomm_&a_m (5&me Cru Pauillac) 19
|Vieux Chateau Certan (Pomerol) 18.5

(Chateau Cos d'Estournel (2éme Cru Saint-Estéphe) 18.5
:Chﬁteau Angélus (Saint-Emilion 1er Grand Cru Classé) 18.5

iChétBau Haut-Brion (1er Cru Pessac-Léognan) 18.5

|Chéateau La Conseillante (Pomerol) 18.5
;Chi?lteau Troplong Mondot (Saint-Emilion 1er Grand Cru Classé) 18.5
Chateau Grand-Puy-Lacoste (5éme Cru Pauillac) 18.5

iChéteau Pétrus (Pomerol) 18.5

Chéteau Léoville-Las Cases (2éme Cru Saint-Julien) 18.5
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Primeurs 2014 : la campagne est ouverte par le chateau Mouton
Rothschild [actualisé]

SiI'on ne connait pas encore son étiquette (ni l'artiste qui la réalisera), on n'ignore plus le prix en primeur du
chateau Mouton Rothschild 2014 : 282 euros hors taxe le col*. Premier des premiers grands crus classés
en 1855 a sortir du bois, le chateau Mouton Rothschild maintient donc son prix au niveau de 2013 (280 € HT
en primeur). Et c'est aujourd'hui I'essentiel pour la place de Bordeaux, qui ronge son frein depuis la semaine
des primeurs. Si les propriétés reconnaissaient alors la nécessité d'un retour & des cours raisonnables, elles
n'ecartaient pas pour autant une hausse, justifiée par la qualité du dernier millésime. Comme I'an dernier,
la baronnie met un terme a |'attentisme et devrait étre rapidement suivie par d'autres grands crus classés.
Méme si de nombreux propriétaires affirment ne pas définir leur politique tarifaire « en fonction des autres
crus... Mais en fonction de mon marché » comme l'affirme Alfred Tesseron (chateau Pontei-Canetl grand
cru classé de Pauillac).
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THE WORLD OF ,I;r'__ B
INE VWINE
tasting lavingdown 2o Bordeans

2014 BORDEAL \
L1 /()I.’(/ TRANOUILLE:
ORANSOEFTEY SPORKEN POM ER

Michael Schuster introduces an exciting vintage in which the
longest Indian summer in living memory he Iped sh ape fresh
dll(| seductive reds, as well as scintillating dry and sweet whites:
“numerous winsome beauties, plus a handful of great wines.
\dditional notes from Michel Bettane and Thierry Desseauve

mwmml
1% M. 4% CF. 19 PV 18.5
|

30hi/ha, 13.5% ABV)

MB/TD | A true wonder, with noble aromas and
very silky texture; Ponet Canet at its peak. | 19

MS | Discreet on the nose, a blend of blackberry
ripe fruit, mineral, and a hint of oak cedar; elegant,
finely tannic middleweight; fresh, ripe, pure, not
particularly concentrated, but long and refined,
subtle, complex, very persistent and spicy to
finish. An elegant expression of the property and
the vintage. Less fleshy than often, but none the
worse for that, this is pure and juicy, and will make
a beautifully refined glass. 2022-35+ | 17/12.5
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Nks business

BORDEAUX 2014: PONTET-CANET PRICE ‘AMBITIOUS’
nmwar3r13g-,=zu;,e.1m|3.- A T AN e S I T B B e R e
Merchants have reacted with a distinet lack of enthusiasm to Pontet-Canet's release and don't have

many warm words for Lafite’s first tranche policy cither.

Flying Pauillac fifth growth Ponet-Canet released late yesterday afternoon and rose 10% ex-négociant, the
same as its 2011 price and the same as Pichon Baron this campaign — and Pontet-Canet was also slightly more expensive per
bottle in 2013 too.

_the 2014 is more expensive than every vintage going back to 2004 with the exception of the
mighty 2005, 2009 and 2010 vintages.

Although the estate has garnered praise for its increasing quality in recent years, the 2014 being no exception with a strong
score from Neal Martin, its approach to price and releases en primeur is beginning to raise eyebrows.

This year there were even rumours, not denied by Alfred Tesseron, that the estate wouldn’t be releasing at all this en primeur
though that was clearly a smoke screen.

Speaking to the drinks business Farr Vintners director Tom Hudson and Berry Bros & Rudd’s fine wine buying director Max
Lalondrelle were less than enthuscd about the price with Hudson admitting, “we really don’t expect to sell much of it at all
I'm afraid.”

As he continued, the current release is “more expensive than lots of physical vintages frecly available.”

This was a view ecchoed by Lalondrelle who explained that although BBR has praised the winemaking at Ponet-Canet and the
quality of the 2014 in its email to buyers, it has also pointed out the value in back vintages.

The message stated: “Ch. Pontet-Canet’s profile has never been higher, with the quality of wine being produced since 2005
consistently at Second Growth level and indeed progressing further year on year as well. They have received plaudits from
critics, consumers and the wine trade alike, with their ground-breaking (for Bordeaux at least) bio-dynamic approach setling
new standards in the vineyard and in the resulting wines.
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WER KLUG AUSWAHLT, WIRD BELOHNT

® Chateau Pontet-Canet

Makellos pure Cassisfrucht, atherische Nebenténe, Lakritze,
Maiglackchen, auch etwas Pflaume und Zibarte, dezent inte-
griertes Holz. Seidiges feinkorniges, trotz der mirben Anlage
Griff aufbauendes Tannin, das in einem weichen Korper Druck
macht, ohne zu adstringieren oder auszutrocknen. Homoge-
ne Gaumenfrucht, feingliedriger Saurenerv. Ein ausgewoge-
ner und dabei unforciert wirkender Wein, mit sehr fester tak-
tiler Mineralitat zuinnerst. 50 Prozent Ausbau im Neuholz, 35
Prozent in Amphore/Ei, 15 Prozent in gebrauchten Barriques.
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LE FIGARO VIN

Primeurs 2014 : La sélection de Bernard Burtschy pour les
Pauillac

Bernard Burtschy, pour les Pauillac 2014.

Ces notes de dégustation sont issues des dégustations dites "en primeurs" qui ont eu lieu fin mars, début
avril 2015, le plus souvent a I'aveugle, mais pas toujours. Les raisins ont été récoltés a I'automne 2014,
ils ont été vinifiés et les vins sont en début d'élevage et loin d'étre mis en bouteilles. Elles ne sont qu'une
indication totalement dépendante de I'échantillon présenté. Nous le redégusterons en bouteille en 2017,
puis encore en 2018 pour un avis définitif.

Ch. Pontet-Canet 2014

17120

Un Pontet-Canet 2014 trés élégant, suave, policé, mais avec des tannins présents, 'ensemble est lissé,
charmant, facile a boire quoiqu'’il dispose d’'une belle réserve. 65% cabernet-sauvignon, 30% merlot, 4%
cabernet-franc, 1% petit-verdot. Vendange du 29 septembre au 10 octobre car les cabernet-sauvignon
étaient mars. Grace a la biodynamie, la maturité est plsu homogéne et il n'y a plus de trou entre la récolte
du cabernet-sauvignon et du merlot. 30 hi/ha. 515 ans.



Sauvé in extremis par une tres belle arriére-

saison, 2014 n'est pas sans rappeler une

autre année miraculeuse: 1978, ne serait-ce
que par le raffinement et la fraicheur des

meilleurs vins dans ce millésime assez
compliqué, tout compte fait. Impressions

des premiéres dégustations.

DOSSIER REALISE PAR YOHAN CASTAING ET ERIC RIEWER

llons directement au vif du
sujet. Bordeaux peut pous-
ser un soupir de soulage-
ment, car 2014 est eftecti-
vement un bon millésime,
dans les trois couleurs
rouge, blanc et or pour les liquoreux, «chose
rare», comme le remarque Philippe Dhalluin
du Chateau Mouton Rothschild. Aprés trois
millésimes compliqués, 2011, 2012 et 2013
- méme si les deux premiers ont &té mis de
c6té un peu trop vite —, Bordeaux renoue
avec un millésime qualitativement intéressant
et gquantitativement viable. L'amateur de bor-
deaux peut aussi soupirer de soulagment car,
malgré une hétérogénéité de qualité plus

importante qu'attendu, il y aura, hors le cercle
trés restreint de crus classés chers qui font la
réputation et la spéculation bordelaises, de
bons vins a petits prix dans les appellations
dites plus «modestes»,
Listrac-Medoc.

Il y a une bonne nouvelle pour la région qui a
subi ces derniéres années une dose difficile a
avaler de Bordeaux bashing (qui risque de
resurgir selon les prix fixés pour 2014). Au
moins pendant la semaine folle des primeurs,
elle reste le centre du monde viticole, un aimant
pour les professionnels internationaux venus en
grand nombre du monde entier pour se pen-
cher sur le berceau du nouveau millésime, tri-
poter, taquiner et faire des selfies avec le

comme

.zr;’ | Les primeurs 2014 Dégustation Rive gauche Pauillac

PAUILLAC

CHATEAU PONTET-CANET

Trés beau nez de fruits noirs parfaitement
mars, de raisin frais, de violette. Bouche ronde en
attaque avec un milieu de bouche plus droit et
tendu, des tanins fins pour un jus dense. Le

raffinement est au rendez-vous 2 Pauillac.

12

PONTET-CANET
MILLESIME 2014

nouveau-ne, avant de miser sur ses chances de
réussite dans sa vie a venir en bouteilles

Apres ces trois bonnes nouvelles, les choses se
compliquent, car si la belle arriére-saison a pu
sauver le bon soldat bordelais, I'été pourri
laisse sa marque indélible. Voici un récit suc
cinct des épisodes déterminants pour la
matiére premiére, le raisin, qui fagonne le
caractére et la qualité de ce millésime vaillant.
A part quelques violents orages de printemps
qui ont déversé leur rage sous forme de gréle
ici et 13, la floraison et la premigre étape de
maturation ont bénéficie de conditions clima-
tiques quasiment idéales, avec un temps chaud
et sec, de fin mai au 21 juin. Mais aprés, un été
frais, dont un mois d'aoit froid, gris et pluvieux,
a semé la panique dans les rangs de vignes.
Philippe Dhalluin a2 méme avoué avoir pensé,
pendant ce mois d'aolt assailli par les éle-
ments, que 2014 risquait d'étre encore pire que
2013 en termes d'efforts nécessaires afin de
sauver la récolte et de produire du bon vin. ||
fallait une foi toute mystique dans les éléments,
que seul Jean-Michel Comme d
possede pour étre serein. «Nous ne devrions
voir une amélioration que le 20 aolt, nous
avait-il affirmé au printemps, car la lune et les
planétes vont fortement évoluer.» Ce spécia-
liste de la culture biodynamigue nous avait lais-
sés un peu interrogatifs, mais force est de
constater qu'aux alentours du 20 aolt, le 25
pour étre plus précis, le temps changea de
maniére drastique. S'ensuivit une fin d'éte
ensoleillée, un mois de septembre quasi estival
et un mois d'octobre chaud et lumineux, dont
tout le monde en France se souvient. ...
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BORDEAU: s 2014
LA SELECTION LEGRAND

CRETEAL

Ponrer.Caner

Pontet-Canet est a part dans le paysage
bordelais. N'est-il d'ailleurs pas devenu
un vin hors classement ?
d’Alfred
s'est considérablement
depuis une vingtaine
Aujourd’hui, Mélanie, la

Sous limpulsion Tesseron,
le chaiteau
transformé
d’années.
niece d’Alfred le seconde avec la méme
philosophie.

Les travaux se poursuivent au chateau.
Clest presque un puri[ village qui se
Penceinte de Pontet-

construit dans

Canet. Les ouvriers sactivent pour

le doter de nouveaux locaux pour les

écuries, pour le marériel agricole et pour
les différents corps de métier. Ils sont
nombreux : peintre, ¢lectricien, tailleur
de pierre, menuisier...

Pour son dixiéme millésime en
biodynamie, Pontet Canet semble avoir
atteint une certaine forme de maturité.
La propriété s’est montrée encore plus
artentive aux « messages » envoyés par la
nature. Comme cette arrivée d’escargots
dans toute la région, une menace pour
les jeunes pousses de vignes et le présage
d’une saison pluvieuse i venir. Les tisanes
a pulvériser sur le vignoble ont da étre

adaptées et se¢ sont montrées d’une aide
précieuse face aux semaines humides qui
se sont succédé.

Au-dela de la compréhension du vivant,
'équipe affiche le souhait de vivre en
totale harmonie avec la nature. Ainsi,
deux dnes sont arrivés au chateau, 1ls se
baladent a loisir dans le vignoble afin de
créer un équilibre positf et favoriser la
biodiversité dans les parcelles.

FEn 2014, Pontet Canet offre un vin
superbe, dense et élégant. Son fruité est
explosif. A suivre les yeux fermés...




MA

mMatthewjukes

THE BORDEAUX REPORT

2014 EN PRIMEUR

Chéateau Pontet-Canet (5éme Cru Pauillac)

(65 Cabernet Sauvignon, 30 Merlot, 4 Cabernet Franc, 1 Petit Verdot) | 13.5% alc.

This is the 10th vintage with “full biodynamics’ occurring in the vineyard and this has really improved the
Cabernet Sauvignon at Pontet-Canet. What is amazing is that the Cabernet and Merlot almost ripen at
the same time - in most properties they can be a week or more apart. This means that ‘true vineyard
harmony has been achieved’, according to winemaker Jean-Michel Comme, This is further underlined by
there being no need at all for a green harvest, They can also use 20% press wine in the finished blend
because their press wine is of such high quality because they use very little pressure on the marc. There
is an effortless purity about this vintage at Pontet-Canet. The finish has some of the finest and fittest
tannins | have seen, without any trace of dryness. | feel that this wine is very close to the beauty and
majesty shown by the great 2010 vintage. It is neither as firm, nor as imposing but it is every bit as
arresting and magical. The key to its amplitude and succulence is the dryness and length of the Indian
Summer versus the heat of the mid-Summer period (as seen in 2005 or 2009). | happen to like these
rare conditions and Pontet-Canet clearly relished this vintage, too. Top class wine signals greatness and
inspires emotion - Comme suggests that it either makes you shiver or shed a tear. Without wanting to fall
headlong into this stereotype | can honestly tell you that my spine was tingling from the moment | dipped
my nose into this wine and | was still under its spell as | bid owner Alfred Tesseron adieu. 19+

PONTET-CANET
MILLESIME 2014
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Vin : faut-il investir dans le millésime 20147

L'achat de vin en primeur revient a faire un pari sur I'avenir puisqu'il s'agit de faire I'acquisition de crus
jusqu'a deux ans avant leur mise en bouteille. En contrepartie, les producteurs consentent des tarifs environ
30% inférieurs a ceux pratiqués lors de leur commercialisation. En plus de ce rabais, les acheteurs peuvent
espérer faire une plus-value plus conséquente en conservant les bouteilles quelques années, le temps que
leur cote grimpe.

Tout naturellement, la difficulté de ce placement réside dans le choix des vins sur lesquels investir. Pas
question de les godter soi-méme. Il faut se fier aux notes attribuées par les critiques pour savoir quelles
bouteilles offrent le meilleur potentiel. D'ailleurs, celles des primeurs de bordeaux 2014 viennent tout juste
d'étre distribuées.

Quelques crus surprises

Surprise: les notes sont élevées alors qu'on avait plutét parlé d'un millésime difficile, en raison d'un été froid
et pluvieux. "Les Francais Bettane et Desseauve ont décerné des notes autour de 18 sur 20 a plus de 40
vins. On est quand méme proche du Graal", commente Angelique de Lencquesaing, directrice deleguee
de Idealwine sur BFM business.

Mais ce décalage ne doit pas perturber les consommateurs dans leurs choix d'investissement. "La
hiérarchie des classements des terroirs a été plutot respectée”, assure Angélique de Lencquesaing. Avec
parfois quelques surprises. "La revue du Vin de France a trés bien noté le{chateau Pontet Canetla Pauillac
qui n'est pas un tout premier cru classé. Elle a trés bien noté le chateau Haut-Bailly a Pessac-Leognan”
cite-t-elle en exemple.
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ETS

GEWINNEN GEGEN DEN MERLOT

2014 Pontet-Canct: 65 % Cabernet Sauvignon, 30 %
Merlot, 4 % Cabernet Franc, | % Petit Verdot. 30 hi/ah.
Ticfes Purpur, sati in der Mitte, Granatschimmer am
Rand. Zeigt cine dunkle Aromatik in der verhaltenen
ineralischer Schi , reife

Nase, Teern

us also, sondern cher schon klar auf sein
Terroir bezogen. Im Gaumen fleischig, leicht miirbes
Extrakt, setzt auch hier auf deutlich tiefgrimdige
Aromatik. Ein sehr barocker Pontet-Canet mit viel

und g F
Er ist aber in sich gekehrt und (wie andere Bio-Weine)
ganz und gar nicht einfach zu degustieren. Ich wiirde Mal

GUTER TAUSCH: EIN GABRIEL-GLAS GEGEN
EINEN GANZ GROSSEN SCHLUCK EXTREME

Nach der Fassprobe lud uns Alfred Tesseron (im Bild
oben) zum Diner in seine Kiiche ein. In den Karaflen,
kurz zuvor dekantiert; 1990, 1961 und 1945 Chéteau
Pontet-Canet,

MNach dem Essen stand plotzlich diese grossballonige
Flasche (1.75 Liter) vom Cognac Tesseron Extreme aufl’
dem Tisch. Die Basis ist cin Blend von schr alten
Cognacs, bei welchem die Einzelteile mindestens 100
Jahre alt sind. Angebot von diesem superexklusiven
Spiritueux findet man vor allem in England. Die Preise;
so ab dreitausend Franken!

Hei uns war der Extreme kostenlos, Zuvor hatte ich dem

Alfred noch mein Gabriel-Gold-Glas hingestellt und er
war ganz fasziniert und nabm es immer wieder in die
Hand und verglich seine Weine immer wieder mit dem
GGG (Gabriel-Gold-Gilas) und seinem — zugegebener-
massen sehr bescheidenen Chéteau-Glas,

Nachdem wir dic klitzekleine Portion vom Extreme
genossen hatten, schenkte ich ihm mein mitgebrachtes
Gold-Glas, da ich ja am anderen, letzten Tag nur noch
ganz wenige Fassmuster verkosten musste. Er bedankte
sich mit einer Jetet bed 1

grosszii

Ration vom Extreme. Das war ein genialer Tausch. Ganz

sicher fiir mich...

behauy dass scine iime Kraft wohl letztendlich
etwas grifsser sein wird als seine generelle Klasse. Ich
muss hier auch ganz ehrlich zugeben, da ich mit dieser
Art von Bio-Weinen als Degustator an meine Grenzen
komme und zu wenig Erfahrung habe. Also stand ich da
vielleicht etwas ratlos neben diesem Wein. Das gleiche
ist mir mit dem Palmer 2014 (ebenfalls biodynamisch)
auch passiert. 18/20 2025 - 2055

fel und einen Anflug von Ripasso zeigend.

ial, Die Anlagen sind genial,

PAUILLAC

net hat ¢

Pontet

von einem anderen
Amphoren und ist
dicht dahinter folt
abgeschrieben hatten: Pic

neven Gla

und nie gese

Pichon-Long

Chateau Pontet-Canet
20 Punkte | 2024 bis 2040

Die Verkostung e

mehr zu




PONTET-CANET
MAI MILLESIME 2014

LA REVUE DU PALMARES

| LES 55 ROSES
]/In DE VOTRE ETE
SIGNARGUES

DE FRANCE soule

pépite du
www.larvf.com Rhéne Sud

BORDEAUX
LA NOUVELLE HIERARCHIE

Saint-Emilion, Pomerol, Saint-Julien, Pauillac. ..
Tous les enseignements du millésime 2014

Bars a vins;,

¢a bouge a Paris .
Nos dix adresses |
préfére

M 082795 F: 650 €80
T

BORDEAUX PRIMEURS 2014

UN BEAU MILLESIME
INATTENDU

Miraculé, ce millésime a rasséréné les Bordelais comme les
La maturité tardive des raisins a donné de bons, voire de trés vins.

Dégustations : Ofivier Poels, Roberto Petronio, Philippe Maurange. Pierre Citerne, Axel Marchal Phoios | Frangois Poincet.

18-18,5/20

B CHATEAU PONTET-CANET
Le cru retrouve avec le millésime 2014
une récolte plus conforme en terme
de volume (30 hl/ha). Vendangés
dans de parfaites conditions, les
raisins ont donné naissance a un
vin puissant, racé et longiligne. Un
pauillac trés classique, a la pureté
qui force le respect.
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La saga

Nos coups TRIAUD
deceur  JEEEE
RlMEURS 2014

/300 bordeaux notes
et commentes
/ un millesime
qui relance le marché

V4 rive gauche, rive droite
le tour des appellations

Torwe deNbwn

Le Grand Hotel
coté cuisine

L 12408 55-F 6,00 € -RD

e carh ca chiteas Laan.

Bordeaux :
e top des primeurs |

Chéateau
Pontet-Canet

19/20

Une pure merveille a la
naissance par la noblesse
de ses arbmes et le
soyeux de la texture,
pontet-canet a son plus
haut niveau.

PONTET-CANET
MILLESIME 2014
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Bordeaux 2014

Special millésim

Bordeaux 2014 Le Classement de Jacques Perrin

Grands vins L. 0. 0. 0.
Pontet-Canet 94

Bordeaux 2014

PAUILLAC

Pontet-Canet * %k &
Robe sombre. Tre: beau nez, magnitique expression
fruits  noirs, reglizse, epicez douce:s. Bouche
remarquable, denze, superbe toucher de bouche,
grande texture, deplovee, tanin: tre: finz. Grande
persistance. Il v a une race et une evidence de grand
vin. Seule une petite pointe tannique en finale le
deszert un peu.

: Bordeaux 2014, Day | The Supreme Moment

’(’i‘ i{;’;{ i{ii"’; The weather is dithering between fine drizzle and hesitant sunny spells. Faces are tense
on the plane: the press has just revealed details about the crash of the Germanwings
A320 airplane and the suicidal behaviour of its co-pilot. My day begins with a trial run in the Medoc
On the agenda: Ducru-Beaucaillou, Léoville Las Cases. and Pichon-
Comtesse. The two Saint Julien are magnificent and lighten up this rather dull day. | am welcomed in
Pontet-Canet by Alfred Tesson.The castle's second interior courtyard is a building site; major works
have begun, and will include setting up a new building, as well as stables for the twelve carthorses. We
only have a short time to enjoy the wonderful silky texture of the Pontet-Canet and to say hello to
Jean-Michel Comme. He is staring in the distance whilst speaking to a group of buyers; they appear to
understand very little of what really matters ("ils ne semblent entraver que couic”, in the words of the
French poet Leo Ferré); they are only concerned with market positioning, oblivious to the threat of

the drosophila Suzukii - the consequence of our lack of respect for nature, according to our prophet.
| am already stepping outside Medoc. A little later; | moor in Fronsadais, where | have an appointment

Alfred Tesseron, Pontet Canet
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le millésime

2014

Le guide
de Jacques Dupont

La Podnk n” 1128 du 11 mail MO - e gt Bre wesdu il palinkrraanit

Crus classés du Médoc

Pontet-Canet 5° CC

Jean-Michel Comme, directeur tech-

nique : « En ce moment, on creuse
S0 puits pour l'autonomie en froid et
chaud, profonds mais de faible dia-
métre.. » Mais ce n'est pas la partie la
plus visible des travaux engagés au
chiteau. Une nouvelle aile est en
construction, en pierre de taille. Elle
permettra de faire la jonction avec
d'autres bitiments techniques an-
ciens et d'agrandir le chai de vinifica-
tion, « On était assez confiants fin
aoiit, notre viticulture (en biodyna-
mie) nous laissait assez optimistes
mals quand le temps est devenu
cheud, ga a fait plaisir a tout le
monde » Alfred Tesseron, proprié-

taire: « C'était tellement cool qu'on
avait 'impression de ne pas étre en
vendanges. Chaque table de trie était
calme, pas de baie pourrie. C'est les
premiéres vendanges que je vois
comme ¢a, avec 36 personnes qui re-
gardent les raisins passer. On a com-
mencé le 29 septembre et fini le
10 octobre » 63 % cabernet-savvi-
gnon, 30% merlot, 4% cabernet franc
el 1% de petit-verdot.

17 - Nez fruits rouges, bien [ruité,
note framboise, séveux, bouche
fraiche, intense aromatiquement,
tendu, long, tonique, long, en finesse.
Joli fruit.

0=2020 G =15 ans

20
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EINZEITUNG

BORDEAUX 2014

2014 PONTET-CANET
Pauillac

65 % Cabernet Sauvignon,
30 % Merlot,

4% Cabernet franc,

1 % Petit Verdot

Ertrag 30 hl/ha

Dichtes, tiefes, samte-
nes, fein opulentes Bou-
guet, schwarze Beeren,
Darrpflaumen, Black-
currant, Graphit, Tabak,
Leder, Lakritze. Dichter,
kraftvoller, gut opulenter
Gaumen mit kraftiger,
vielfaltiger, sisser Aroma-
tik, viel gutes Tannin,
sehr gute Mineralik, sam-
tene, sisse Frucht,
konzentrierte, gut mus-
kuldse Struktur, sehr
langer, dichter Abgang
mit guten Rickaromen.
Kann noch zulegen.
18/20 2023-2040

2|
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Bloomberg
Business

ntet-Canet 2014 Price
oosted as More Horses to
Arrive

Bordeaux estate Chateau Pontet-Canet has boosted the price of its 2014 wines to reflect
an improved growing season and decade-long investment in its biodynamic vinevard,
where more horses will soon begin working the soil.

The vintage was priced lastmonthat .~ abottle from Bordeaux merchants.
up 10 percent from the | price of the previous two vintages and in line with its
201! price. according to data from London online market Liv-ex. A second tranche was
pitched 18 percent above Mav’s offering.

The 2014 vintage followed two difficult vears of weather in the region and marked a
return to more normal conditions both in the vinevards and in the global wine market.
While prices in Bordeaux were generallv above those predicted by merchants, according
to Liv-ex. growers said improved quality relative to 2013 and 2012 helped make 2014
wines more expensive.

“The fruit was very ripe when it came in,” Melanie Tesseron, who has joined her uncle
Alfred Tesseron in running the family-owned estate, said before a tasting at Bonhams in
London last month. “It's one of those greats. Maybe not as great as the '09 and '10, but
we're not far.”

Wine estates such as Pontet-Canet and some of its near neighbors, including Chateau
Lynch-Bages, have invested over recent decades to raise their level of wine-making
closer to those ranked higher in the 18535 Medoc classification.

Long-Term Investment

“The investment we've done. it’s been step by step,” Melanie Tesseron said.
Pontet-Canet was acquired by the family in 1975 and is a close neighbor of Pauillac first-
arowth estate Chateau Mouton-Rothschild.

“It’s one of those properties that vou'd say vou must always go to in Bordeaux.” Richard
Harvey. director of the Bonhams wine department, said before the tasting, citing “the
work that the Tesserons have done since they bought the property, and particularly
since the 1990s and through the 2000s.”

“There’s lots of very good Bordeaux, and if it’s priced right, it sells,” Harvey said.
“Pontet-Canet is well known in this country. People pick up on the fact that the quality
has risen dramatically.”

22
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546 en primenr
\Jwines tasted /
The world’s best wine magasine June 2015 £4.40

)ecanter

En primeurinthe balance

2014 Bordeaux:ibestisince 2010
butshotldyoubuynow.or. atr?

English fizz
Superb 2013 NZ Pino
Best regions for v

Bordeaux 2014 :

one to wa tc,h

but in H‘ml i

SPURRIER’S CHOICE: Outstanding
5 PCI’SOﬂal favourites Ch Pontet-Canet 5CC18.5 (95)

Classic Cabernet nose of cassis. Lovely purity
I Ch Calon-Ségur, St-Estéphe

and depth with a silky texture that caresses the
[ Ch Ducru-Beaucaillou,

Pauillac. An extremely fine wine almostina
St-Julien 2CC 18.5 (95) see p29

class of its own, 2019-2035
! Ch Pontet-Canet, Pauillac
5CC18.5(95) seep28

I Ch Rauzan-Ségla, Margaux
2CC18 (93) seep32

I Ch Grand-Puy-Lacoste,
Pauillac 5CC17.75 (92)
seep28
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JUIN

Lt MEILLEUR
JES
PRIMEURS ZUM

ELECTIUNS BETTANE+DESSEAUVE

AU SOMMET DES CLASSIQUES ET CLASSES

Avec une belle e, les meilleu ont au rende

Chateau Pontet-Canet, pauillac

24



Bordeauyx, Still the King—Long Live the King

By Clyde Beffa Jr.

JUIN

2014 Pontet Canet, Pauillac

A truly great wine and one of the best
of the vintage. Alfred Tesseron can do
no wrong. One of my clients—who is
a famous Napa Valley winemaker—
bought two cases on the spot.

25
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ayonBoissons

MARCH!S

PRIMEURS

LES GRANDS CRUS CLASSES
FONT LA SOURDE OREILLE

s tanf Nal55¢ it 1% ern moverne sur e millesi i 14 e gul nest

LES HAUSSES LES PLUS FORTES DE LA DERNIERE CAMPAGNE

Source chateauprmmedr Comm
HAUSSE DES PRIX DES PRIMEURS 2014 PAR RAPPORT AU MILLESIME 2013
+26,7%
Pichon Longuevilie Baron
+17.9%
Petit Mouton AT Qutre les évolutions, les hausses
Calon Ségur : en valeur absolue sont parfois
— +14,5% spectaculaires : 32 € de plus pour
15.1% un Mouton Rothschild, 14 € pour

Talbot Petit Mouton, 21 € pour Angélus,
e LT
Chapelle de la Mission Haut Brion 16 € pour Pichon Longueville

. +12,.8% Baron. Des différences qui font
Mouton Rothschild H
e e peur quand on sait que la demande
Tontet-Canet en GMS decroche au-dela de. 20 €
e — | | T la bouteille!

Angélus

e
Cos d'Estournel 95¢
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IBSN 1377 - 2810
WA

PAUILLAC // 47 vins dégustés

CRUS CLASSES
Coup de Cceur: Pontet-Canct (tanins SOyc€ux, frais, fondus, gmndc

pureté).
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THE ART OF FINE WINE LIVING

2011

T s e
e p ey

BORDEAUX
EN PRIMEUR

After a difficult growing season and an understated build-up

to the en primeur tastings, the fine quality of Bordeaux 2014

came as a pleasant surpnse JEANNIE CHO LEE explains how

the chéateaux pulled it off and picks her top performers
PAUILLAC

Highlights: Latour, Mouton Rothschild, Lafite

Rothschild, Pichon Longueville Comtesse de B 0 R D E A U X 2 0 1 4

Lalande, Pichon-Longueville Baron, Lynch Bages,

The 201 En Primeur this spring attracted as much interest for its pricing as its wine qualizy

Gl’llld'PﬂY'moste. Pontet-Canet JEANNIE CHO LLE MW was there to assess Bordeaux's latest release.
PAUILLAC
Chéteau Pontet-Canet 2014 9 2-94

Even on the nose there is an attractive

character - ightly aromatic with cassis, vickets and cecos
notes The palate is gentle, with polished tannins that are firm
and focused. This wine is delicats, layered and fresh with nice
concentration - a more successul vintage compared to the

past 3 years The tannins are seamiess and very fine e
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VMU EXTHA

BIG BORDEAUX

Bordeaux Primeur 2014: The Gentlernen
Jetzt kaufen: 2012 - der Jahrgang fur Geniesser
Weinmacher und Topweine des Jahres

Weine des Jahres 2014

Unsere Top 10

Chateau Pontet-Canet, Pauillac
20 Punkte

Pontet-Canet gehort zu den ersten absoluten Spitzenweinen der
Region aus zertifiziert biodynamischem Anbau. Doch das reicht
nicht aus, eine absolute Klasse zu definieren. Pontet-Canet gleicht
ganz einfach keinem anderen Wein der Region - und drickt doch
so haargenau aus, was man unter einem grossen Bordeaux versteht.
Aromatische Komplexitat, ausserirdische Dichte, enorme Tiefe,
Schliff, Eleganz, Lange - all das findet sich in diesem Wein, der alle
Wertskalen sprengt, und vieles, vieles mehr.

PAUILLAC

Chéteau Pontet-Canet

20 points | 2024 4 2040

La aégustation d'un Pontet-Canet se transforme
de plus en plus souvent en un subhme moment
de transcendance et de surréalisme. Un moment
crée par de sohdes éléments, cormme la qualité
aromatique sans égale aux subtiles notes de fines
herbes. les délicates saveurs fruitées et florales,

le ratfinement minéral et salé hors du commun, |3
densité des superbes tanins, I'expression du fruit
et la longueur interminabie. Grandiose. le noter n'a
aucun sens

CHATEAU

INTET-CANET

PAUILLAC
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VERT DE VIN

WWW.VERTDEVIN.COM

Vins Primeurs

Chateau Pontet-Canet 2014 — 5éme Grand Cru
Classé a Pauillac

Le nez est intense, pure, complexe et concen-
tré. Il révele des notes de fruits noirs mars
associées a quelques petites notes de créme
de mure, a des notes de cerise, de fleurs ainsi
qu‘a une pointe de réglisse, d’herbes aroma-
tiques et de feuille de tabac séchée. La bouche
est fraiche, fruitée, dense, puissante, riche,
ample, bien structurée, grasse, joliment pure,
gourmande et offre une belle texture veloutée.
En bouche on retrouve des notes de mre, de
prune, de cerise rouge fraiche, de confiture de
mare et plus [égérement de boisé toasté/grillé,
d'épices douces ainsi qu’une trés fine touche
de chocolat en fin de bouche. Les tannins sont
fins, souples et intégrés. Bonne longueur en
bouche.

Note:17.5
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drinks business

BORDEAUX 2014: MARTIN UNVEILS HIS
NOTES

1st May, 2015 by Rupert Millar

Neal Martin has unveiled his first set of futures notes on Bordeaux for The Wine
Advocate since taking over from Robert Parker as the lead reviewer of en primeur.
Beginning with a harvest report he also had some strong words for the state of the en primeur
system which he said he believed was “salvageable” but only when the chateaux owners “stop
equating success with monetary value, understand that high prices are not necessarily a measure

of appreciation of their wine, but rather an appreciation of potential profit.”

He noted as well a “hardening” of opinion among négociants towards the “bullying tactics” of
some chateaux and considered what might happen if a major French bank saw fit to “pull the rug”

from one of the bigger names.

He concluded that only something drastic will right the ship, “because Bordeaux will only get the
message once cases start gathering dust in their own warehouses and not someone else’s.”

He also described, briefly, his methods for en primeur tastings and how he prefers to “get under

the skin” of a vintage and never tasting wines blind.

Ultimately though his overall view of the vintage was thus: the wines are good, better than the
2008s and 2012s and, ergo, the best vintage since 2010 although it is not as good as that

particular year.

He said the wines were more “consistent” on the Left Bank — especially in Saint-Julien, Pauillac
and St. Estéphe — but that there are also “splendid” wines to find on the Right Bank if one treads

carefully.

He picked out Montrose, Pichon-Lalande, Pichon Baron] Pontet-Canet and a few others as giving
the first growths a “serious run for their money” but also thought Ducruc-Beaucaillou, Léoville-Las-
Cases and an “unusually Merlot-driven Beychevelle” fell a little short in this regard — although they

were still scored solidly.

As has been remarked on elsewhere, the late summer sunshine allowed the later ripening
Cabernet Sauvignon and Franc varieties to come to full ripeness while a lot of Merlot remained

diluted by earlier rains.

As such, Martin wrote, there are many 2014s which are “pleasant to drink” but ultimately “lack
density and substance”; attempts to “force them into something more” in the winery in some

instances was "“self-defeating”, “like putting go-faster stripes on an Austin Allegro.”
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SUCKLING Y

TASTING REPORT: THE 100 TOP 2012 RED BORDEAUX

CHATEAU PONTET-CANET PAUILLAC

COUNTRY France
REEION Bordeaux
VINTAGE 2012
SCORE 93
TASTING NDTES

This shows incredible decadence and opulence for the vintage with dried meat, black berry,
blueberries and hints of mushroom. Full body, very polished silky tannins and a chewy finish. Lots of

richness for the vintage. Persistent palate. This was aged 35% in cement eggs for 12 months. Bette:
in 2018.
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eRobertParker.com

2012 Pontet-Canet

Pontet-Canet (=)
A Bordeaux Blend Dry Red Table wine from
France, Pauillac, Bordeaux, France

Find It Online
Source Reviewer Rating Maturity
eRobertParker.com #218 Robert M. a3 Drink: 2017 -
Apr 2015 Parker, Jr. 2035

This impeccably run, biodynamically farmed estate of Alfred Tesseron goes from strength to
strength. The 2012 triumphs once again with its notes of dark plum, blackcurrant, licorice and almost
a hint of truffle, its full-bodied, supple tannins, and beautiful, expensive mouthfeel. Complex and
deep, this dense ruby/purple-colored wine may not be at the level of the 2009 or 2010, butitis a
successful wine in this vintage, and a significant wine in 2012. Anticipated maturity: 2017-2035.

Add to Print List

Wine Advocate #206 Robert M.
Apr 2013 Parker, Jr.

(91-94) ndn:: oggw
A softer, less powerful and less prodigiously endowed Pontet Canet, the 2012 exhibits notes of
creme de cassis and new barrique vanillin followed by a medium-bodied, elegant wine with sweeter
tannin (and less of it) than is found in the great vintages that immediately precede it. The 2012 is
certainly outstanding and, in fact, many readers may prefer it to the blockbuster, out-of-this-world,
over-sized 2010, 2009 and 2008. Medium-bodied. pure and expressive, this classic Pauillac should
only require 5-6 years of cellaring. It should drink well for two decades thereafter.

No cne will confuse the 2012 Pontet Canet with the 2008, 2009 or 2010, but proprietor Alfred
Tesseron has turned in another high level performance in this more challenging vintage (especially
true in the Medoc).

Neal Martin Notes
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BIG BORDEAUX

Bordeaux Primeur 2014: The Gentlemen
Jetzt kaufen: 2012 - der Jahrgang fir Geniesser
Weinmacher und Topweine des Jahres

Bordeaux 2012

Schneewlltéﬁen,' |
Aschenputtel und

die sieben Zwerge

PAUILLAC

Gewiss, objektiv gesehen liegt Pauillac 2012 leicht
hinter Margaux und Saint-Julien zurtck. Doch das
Niveau bleibt beachtlich, in einem Stil, der eher

an Saint-Julien erinnern mag denn an einen tan- Chateau Pontet-Canet

ninharten, kantigen Pauillac-Klassiker. Die Pauil- 20 Punkte | 2022 bis 2040

lac dirften daher schon etwas fraher trinkreif Entspricht exakt dem Primeurmuster. Intensives
werden, als das hier sonst der Fall ist, Da wundert Aroma, kompakt und dicht, lebendig und rassig.
es auch kaum, dass wir Mouton in diesem Jahr mit kernigen, herben, aber perfekt ausgear-

den beiden anderen Premiers vorziehen, Doch beiteten Tanninen, fruchtiges Finale. Stiltreu,
viele andere Weine bleiben empfehlenswert, da- unglaubliche Prazision und kompakte, superbe
runter der herausragende Pontet-Canet. den wir Textur. Besitzt Rasse und Frische, Eleganz und
einmal mehr fir c’;_:;-',; besrmrresren Kraft. Hervorragend, weil so total eigenwillig und
Wein des Jahres halten. Und selbst der Zweitwein unverwechselbar.

dieses exemplarischen Bio-Gutes, Les Hauts de
Pontet, der allerdings aus birokratischen und
geschmacklich kaum nachvollziehbaren Grinden
als einfacher Vin de France auf den Markt ge-
bracht werden musste.
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SEPTEMBRE MILLESIME 2012

LEXPRESS it

FOIRES AUX VINS 2015

A saute-milléesimes

Les grands-messes dédiées a la dive bouteille reviennent, c'est de saison!

Pour vous aider a faire le tri dans la grande distribution, chez les cavistes et sur

les sites marchands, L'Express a demandé a I'équipe du guide Bettane & Desseauve*
de recenser le meilleur d'une offre pléthorique. A vos Caddies ou a vos souris !

AUCHAN DU 22 SEPTEMBRE AU 6 OCTOBRE

La lrossitene ensegne nationale (K0% du marché de fa grande distribution) a lourby ses armes - les bordeaux (40 % de fa sélection), el surtout les grands
crus 2012, sonf les grands gagnants de celte foire aux vins. Parmi les 150 vins commiuns & toutes les ensesgnes et G compasent le socle de folfre, auxquels
saoutent ges chouw par eocmelparmzqaﬂn on pourra Ausst frouver son bonhewr Méme s fe catalogue 0a rien powr fare chavirer les amateurs,

on peut compter sur quelques belies b comme ie faugéres du Domaine Oliier-Tatliefer ou fe vinsobres du domame Vaviot fe Coriangon.

Bordeaux Pauillac Chateau Pontet-Canet & 202 17

85 Bel aréme de violette, un rien trop réduit, texture particulierement savoureuse, plus noble
par ses sensations tactiles que par sa pureté aromatique.
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SEPTEMBRE

PAUILLAC

V CHATEAU PONTET-CANET

)] Cassis et myrtille pour un nez élégant
nor. Ron 2
puissance en bouche avec une tra

mentholé et dévolu au fru

magnifique, a la fois soyeuse et tendue, et une

finale toujours sur le cassis
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LES MEILLEURS CRUS
A DECOUVRIR

SEPTEMBRE

Management

PAUILLAC 2012

Poxcrer Case

CHATEAU
PONTET-CANET

Encore sur la réserve,
ce bébé de Pauillac se
distingue d'emblée par
un toucher de bouche
trés soyeux. Puis les
éléments de complexité
arrivent en bouche :
minéralité, fruit, tanins.
Tout est dans la bouteille,
mais, idéalement,

il faudrait patienter

au moins cing ans.
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SEPTEMBRE MILLESIME 2012

Supplément ‘?’

FOOT, RUGBY, VIN
Narch
ET‘DES PASSIONS

LE BONHEUR EST - == )
: | |a sélection

DANS LES VIGNES vl e seauve
Foires aux vins

I g
Supplément 32 pages Paris Match § 4 5 1 séparément.

r ’ 9 l’ I ' .
L'abus d'alcool est dangerSiSPORIpsEIe. A conso modération.

FOIRES AUX VINS

LES 100

A NE PAS
RATER

Chateau Pontet-Canet
Pauillac, rouge 2012

17/20

Beau mélange de
puissance et d'equilibre.
Texture fine, dense,
tapissante. Tannins fins
et aromatiques.
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SEPTEMBRE
LA REVUEC AP
u CES COUPLES UNIS  [I-S
g m PAR 'AMOUR DU VIN _ GH'D?E
-DE FRANCE 2
) www.larvF com p— Px “

EVENEMENT DE LARENTREIE

*31 Ohypermar?es expel ;
oles mellleuresoﬁres surInterne®

‘ Les bonnes des w ‘,_‘ 'I Le selgrle, de
l,ES 1 250 VfNS : : éoville Las Cases
R ’\CHETER EN PR!ORJTE CERRE

rands vins
~ 7/ deux heures
- de Paris

.-'f/ft . 'i
d

outsc.’lder Y Deux millésimes &
aCé ’ a prix raisonnable g

au banc d’essai s'

BORDEAUX 2012 ET 2013
FAITES-LEUR CONFIANCE,
ILS ONT DE BEAUX ATOUTS

Sans étre mé bles, les millési 2012 et 2013 méritent votre attention avec
des vins ronds et charmeurs pour le premier, tendres et a déguster sur le fruit pour le second.

BORDEAUX GRANDS CRUS 2012
LES CRUS CLASSES 2012

Une fraicheur enthousiasmante
PAUILLAC

18/20

B CHATEAU
PONTET-CANET

Ce pauillac 2012 semble s’étre
légerement refermé, il lui faut de
I'air pour se livrer pleinement, La
matiére est néanmoins superbe,
crémeuse et trés veloutée, avec
une texture de soie et des tanins
trés fins,
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MILLESIME 2012
SEPTEMBRE

SONDAGE EXCLUSIF
Grandes surfaces
Pensez-vous
faire de i
bonnes
affaires ?

ESCAPADE
Provence
VERTE

FOIRES AUXVINS®

NOS 400 COUPS DE CCEUR

Les grandes enseignes passées au crible pour chaque région

b,
-

i i

L 12406

Chateau Pontet-Canet ‘ Patiilac 2012 | =

La hiodynamie apporte 3 Pontet-Canet n supplément d'ame qui, a l'instar de ce 2012, en
fait un vin d'émotion. Pureté de fruit exceptionnelle et tannins au soyeux impressionnant.
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PONTET-CANET

MILLESIME 2012
SEPTEMBRE

www.winespectator.com

Wine Spectator

SPECTATOR SELECTIONS

New Wines From Around the World

FRANCE
Other

92 chateau Pontet-Canet Pauillac 2012
Broad and fleshy, with an alluring feel to the layers of
steeped plum, blackberry coulis and raspberry reduction
notes, all ghding over ample but polished rannins. Loam,
tobacco and warm stone accents stay in the background
for now but add steady base notes 1o the finish. Dacks in
solid fruit for the vintage, with a commensurate tug of
carth. Besr from 2017 through 2025.—] M
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— MILLESIME 2012

5.2015

Oktober [ Navember

WEin.

wein.pur

Piemont

« Weltkulturerbe Langhe
« Barbaresco: Top-Lagenweine von 2012

Jung & reif
» Neuer Trend in Neuseeland: Griiner Veltliner
» Bestens entwickelt: Riesling von 2005

der anderen Seite

Wiezer n Siowenien

Bordeaux 2012 -
erfreulich klassisch

Chateau Pontet-Canet
GroBartig. Dunkle
Zwetschken,  Herbstlaub

und kandierter Ingwer. Tiefgriin-

dig, dicht und vielschichtig, in

Fruchtschmelz eingehiillte Tanni-

ne mit massiver Prasenz. Leben-

dig, stimmig und anregend. (dd)
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Le Journal
du Dimanche

LES GRANDS VINS DE FETE A TOUS PRIX

r.(-.m'\' A |
" l-{i
| = - '_,_:?

W
LHAUA

CHATEAU PONTET-CANET, PAUILLAC,
ROUGE 2012

Bel ardbme de violette, un rien trop réduit,
texture particulierement savoureuse, plus
noble par ses sensations tactiles que sa

pureté aromatique.
17/20
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DECEMBRE

HORS . -*==:
MQSERE

: Shopping
ENQUETES s
Standardisation du goiit: | 1012;.: dl‘:::::;
Bordeaux estil touché ? / a offrir
Pourquoi les Frangais ;
boudent Bordeaux

bordeanic B0 Haut-Brion
mlesensonge g: I:reK:“:Im-z ? Lhistoire de |'unique

ier cru classé
J Graves en 1855

Le célébre vinificoteur

s
TOUTES LES BONNES
RAISONSD’AIMER

BORDEAUX

SES CHATEAUX, SES GRANDS CRUS, SON ART DE VIVRE ET SON HISTOIRE
40 délicieux grands crus @ moins de 35 €
35 excellentes affaires @ moins de 15 €

MOI18Y. o0 F BS0 €. 70
AR Y S

ces 14 vins gio
A NE PAS MANQUER

Issues uniquement de domaines certifiés
en agnculture blologlque, voici quelques

cuvées « coup de cceur » a découvrir.

Par P Citerne, P Mauran ge, O. Poels et R. Petronio

18/20

o CHATEAU PONTET-CANET
Pauillac 2012

Rouge. Les 80 ha du domaine ont été
converis @ la biodynamie et culfivés a che-
val gréice @ la passion et la ténacité du pro-
priéfaire Alfred Tesseron et de son régisseur
Jean-Michel Comme. Le 2012 s'impose
encore comme I'un des plus grands vins de
Bordeaux, dans un éclat de fruit magique.
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DECEMBRE

SCIENCES

PONTET-CANET
MILLESIME 2012

AVENIR

Le terroir
ressuscite

La viticulture biodynamique vise a
stimuler la vie organique du sol afin de
favoriser les ¢changes entre les micro-
organismes et le svsteme racinaire de
la vigne. Pour stimuler les défenses du
vegetal, elle recourt a Iutilisation de
moins d'intrants possibles grace a des
dilutions et macerations de plantes et
de minéraux a l'exclusion de toutes
molécules chimiques. Elle prend
aussi en compte l'influence supposcée
des cveles lunaires. Des vignobles
prestigicux a I'image du domaine de
la Romanée-Conti en Bourgogne sont
cultivés suivant ce principe. 6. M.

46

Bordeaux

Pauillac Ch. Pontet
Canet 2012

Premier cru classe bordelais
a etre passe en biodynamie,
sous I'impulsion de Jean-
Michel Comme, le chef

de culture, et la volonte
inflexible d'Alfred Tesseron
— malgré les commentaires
iIronigues de ses « amis »
medocains. Les vins lui
donnent raison : tanins
ciseles et precis, intensité

et fraicheur finale. A ouvrir
dans 5,10, 15, 20, 25 ans !



PONTET-CANET

DECEMBRE MILLESIME 2012

VINUM-Bestenliste 2015

DIE
BESTEN
WEINE

VTN
TOP 100

Il Chateau Pontet-Canet, Pauillac (Bordeaux)
Jahrgang 2012 R

20 Punkte | 2022 bis 2040.
Liegt es an der Biodynamie? Mit dem Jahrgang 2012 ist dieser 5éme Cru Classe
den Premiers Crus mehr als ebenbirtig. Was wir an diesem Cru besonders lieben,
PAVILLAG ] ist seine radikale Eigenstandigkeit. Intensive Aromatik, perfekt ausgearbeitetes
Tannin, superbe Té;rxtur und unglaubliche Prazision.

Degustiert in VINUM-Extra Big Bordeaux, Ausgabe 5/2015
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PONTET-CANET

FEVRIER MILLESIME 201 |

SUCKLING

17. Chateau Pontet-Canet Pauillac 2011

Country France

Region Bordeaux

Vintage 2011

Date January 28th, 2014

CHATEAU PONTET-CANET PAUILLAC TASTING NOTE

Score A wine with lots of ripe berries, verging on dried fruits. Full and chewy
with ripe, round, chewy tannins. It needs lots of bottle age. A wine of
9 5 steel. From biodynamically grown grapes, as always. Better than from

barrel. Try in 2018.

48



PONTET-CANET

JUILLET MILLESIME 201 |

/e A 2015
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o
Guide to Luxury Wines

18L Melchior
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R — MILLESIME 201 |

Le Poin

Les grands crus classés du Médoc 2011 (2)

Retour sur un millesime difficile a Bordeaux. Degustation en janvier

2015 compareée avec celle "primeur” d'avril 2012.
PAR JACQUES DUPONT

Trois ans aprés avoir dégusté « en primeur ». c'est-a-dire en avril qui suit la
vendange. les grands crus classés du Médoc - des vins en cours d'élevage.
préadolescents -. il nous semble intéressant de revenir sur ces mémes crus. mais
cette fois embouteillés. assagis.

Les notes entre parenthéses. qui suivent les notes attribuées lors de cette
cégustation de janvier 2015, sont celles qui avaient été attribuées lors de nos
dégustations « primeurs » en avril 2012. Dégustation a l'aveugle pour I'essentiel
des crus. sauf les premiers el quelques récalcitrants qui redoutent les comparaisons
{comparaison n'est pas raison. il est vrai}.

17 (17) Pontet Canet 5e CC
Nez fruits rouges. sanguin. épices, poivré, bouche fine, délicate, tanins fins. souples,
pur, droit, épicé. long, tout en finesse. délicat.
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INEWIN

2011 BORDEAUX
\ CINDERELLN\
MVINTAGE?

Tasting the wines in bottle three years on from the original
en primeur campaign confirms Michael Schuster’s opinion that
the unheralded 2011 vintage was a “pretty good” year for Bordeaux,

with Sauternes the star, but many bri ‘ht.SEots allnong the diverse
reds. Andrew Jefford and Stephen Brook add their notes

3 w | 16.5

Al | Deep black-red. Lots of roasty ripeness

here, and composted fruits—this is another

wine in which autumn plenty is agreeably
present. Mellow, sweet, yet detailed, too. (Some
might object that the fruit is a little pruney.) On
the palate, there is breadth and poise; ample
tannins, though softer than many; and the same
complexity of fruit spectrum that was apparent
on the nose is here in the palate, too. It doesn't
have the tension and freshness of the most
“classical” 2011s, but | love its generosity, almost
its succulence, and the autumnal symphony of
its flavors.

MS | Sweet, ripely cassissy, fine and generous to
smell; rich, generous, crisp, and firmly structured
with tannin; the property's typical abundance of
ripe fruit here, freshly sweet and juicy, with a fine
length of flavor and a matching, very fruit-fragrant
aftertaste. Lots of fruit appeal combined with class
here and likely to be accessible relatively early for
its class. 2023-36+.
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PONTET-CANET
MILLESIME 2010

JUILLET

VERT DE VIN

WWW.VERTDEVIN.COM

Vertdevin Magazine de Vi
#Vin du jour / #Wine of the day: Chateau Pontet-Canet 2010 - + Pauillac — 5éme
Grand Cru Classé (17.5/20) #pontetcanet vertdevin.com/vin/chateau-po...

Chateau Pontet-Canet 2010 — Pauillac —
5éme Grand Cru Classé

Date de dégustation : 2015/02
@ Cru classé @ Vinrouge Note:17.5  Vintage : 2010

Le nez est élégant, fin et aromatique. Il révéle des notes de fruits mars,
d'épices et d'herbes aromatiques. La bouche est fraiche, fruitée, juteuse,
subtil, grasse, de bon poids et offre une bonne puissance. L'attague en
bouche est fraiche et minérale. En bouche on retrouve des notes de fruits
rouges compotés associées & des notes de prune ainsi qu'a une quelques
petites notes de poivre, de café/torréfaction. Les tannins sont fins, élégants
mais encore un peu fermes (attendre 18/24 mois). La fin de bouche est longue
et persistante.

FCER - 0
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OCTOBRE

Bei Riegel Bioweine in Orsingen, dem Spezialisten
fiir Biowein schlechthin, dreht sich alles um die edlen
Tropfen aus Bioanbau. Im Weinladen des GroRBhind-
lers finden Weinfreunde schmackhafte Alltagsweine
gleich neben den besten der Welt wie etwa dem 2010er

[Chateaux Pontet Canet] der mit unglaublichen 100
Parker-Punkten ausgezeichnet wurde. Wer will, kann
hier in aller Ruhe stébern, probieren und einkaufen.
Fiir Fragen und Beratung stehen die Mitarbeiter hilf-
reich zur Seite. Und wer sich gerne intensiver mit Wein
beschéftigt, findet beim ,Treffpunkt Wein® oder aber
bei weiteren Terminen im Riegelschen Veranstaltungs-
kalender eine Vielzahl von Mdglichkeiten, den eigenen
Weinhorizont zu erweitern.
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LE BLOG

1Dealwine

SUR L’ACTUALITE DU VIN

Plus de 5000 bouteilles aux encheres dont
quelques raretés du Clos Rougeard !

Le 12 novembre prochain, un ou deux clients d'iDealwine seront les heureux
propriétaires de deux bouteilles du rarissime saumur moelleux du Clos
Rougeard, millésimé 1989. Tous les autres se seront disputé des milliers de
bonnes affaires et de bouteilles de prestige, de toutes les régions de France
et d'ailleurs. Petit tour d'horizon des belles cuvées en vente.

Le moins que I'on puisse dire c'est que le Clos Rougeard est a I'honneur dans cette
vente : pas moins d'une vingtaine de lots sont en effet livrés aux enchéres dans
des millésimes exceptionnels | Vous pourrez ainsi compléter votre collection de
saumur-champigny Le Bourg dans les millésimes 1990, 2000 et 2010, Les Poyeux
en 1989 et 2010, Le Clos en 2010 et, plus rare, en saumur blanc, deux moelleux des
Coteaux de Saumur, millésime 1989. Au-dela du Clos Rougeard, la Loire charrie
son lot de domaines prestigieux. Les amateurs de vins du domaine Dagueneau
trouveront a se procurer un fameux Silex (2007) ainsi que les vins d'Alphonse Mellot,
du domaine Huet, La Coulée de Serrant, Clos Naudin, Francgois Cotat, pour n'en
citer que quelques-uns.

Bordeaux est toujours une mine, des prix les plus élevés aux millésimes injustement
laissés dans l'ombre... et donc attractifs. Prenez les liquoreux par exemple : une
incroyable verticale de plus de 20 millésimes allant de 1958 a 2008 de Chateau
d'Yquem consolera ceux d'entre vous qui n'ont pas pu faire le plein lors de la
derniére vente en achat direct. Les autres vins blancs liquoreux sont tout aussi
bien représentés a Sauternes, Chateau Filhot, Chateau Suiduraut et Rieussec ou a
Barsac avec Climens ou Doisy Daéne. Cette vente offre aussi un éventail completde
ce que la rive gauche produit de plus fameux, des premiers aux crus bourgeois. Et
coté millésimes, vous pourrez en ouvrir certains tout de suite, en 2001 par exemple
(Montrose, Cos d'Estournel, Domaine de Chevalier). Ou vous pourrez laisser encore
au fond de la cave de beaux 2005 (Haut-Bailly, Léoville Las Cases), 2009 (Giscours,
Gruaud Larose, Léoville Poyferré) ou 2010 Pavie). Parmi les blancs

secs, quelques raretés, dont un Chateau La Mission Haut Brion 2010.
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EXCEPTIONAL VINTAGE goroeaux 2010

G 100
i Do/

Pontet Canet
Pauillac 5eme Cru 2010
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Waitrose
Wine, Beer
& Spirits List

Your complete guide

premium
beers, ales
and ciders

Chateau Pontet-Canet 2010 Pauillac 5éme Cru Classé

This glorious wine is from the ever-impressive Pontet-Canet, now fully organic
and biodynamic. The price may be serious, but so is the wine - with deep, pure
black fruit, a great freshness and a perfume which is both savoury and floral
This is a classic style that's clearly one of the great successes of the vintage.
Drink from six to 20 or more years from vintage. Ale vol: 13% Line no: 462115
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ED o 42 BA e d)

HAI'LUEN TRADING CO. (HK) LTD.

CHINA MERCHANTS GROUP 137 4 » 1l

(A

(ST » TR TRE SR I (2 -
BRES YRS R ER S - BEAR © B -

(FEREHAZ 2016 %2 A 29 H)
FIRTAE

1612-0646
1612-0647

Ch.Pontet Canet TR 2007
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CHAMPAGNE
50 bruts pour Noél
Les plus belles maisons

| BORDEAUX : L'ART§
DE BIEN VIEILLIR |

| Lintégrale des 2006
Ceux qu'il fautboire.-
Ceufqu ‘il faut garder

'. Les grands médocs

, %\?s d'a age
' Co bien

Caviaret d1ampagne N
Trois accords de fétes

WOB2N- - F 650 €% .

* PERSONNALITES DU VIN

A dix ans, les 2006 se révélent.
Découvrez-les a table !

A Saint-Emilion, dans le Médoc ou dans les Graves, les réussites sont nombreuses.
Certains vins sont préts a étre bus, d’autres se garderont encore. Suivez nos conseils !

SPECIAL BORDEAUX 2006

17,5/20

B CHATEAU PONTET-CANET
Aprés aération, il révéle une belle
complexité, tout en affichant encore
de la réserve et de la jeunesse. Les
tanins se patinent doucement et le
fruit conserve de I’énergie. Trés belle
allonge subtile. A boire ou a garder.
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PONTET-CANET
MARS MILLESIME 2005

www.rvfchina com

P Kr%2005
TG AR MESE i

B/RB2005F () BEHEE LIRS RER.
0ERHSKBRRE, KAMEIAL. X—FHRTITSNEIRI,
BANFHRENBRE,

NS EF2I—, BEXMEHTEERHRIRAEE.

Y% /Antoine Gerbelle. Axel Marchal. Philippe Maurange.
Roberto Petronio¥lOlivier Poels &/ HE

18/20
CHATEAU PONTET-CANET

Pauillac

FHIMmE, BTIEEAR. £1P80k
HERWREN —LHHERBSE. BFL
18, REEK.
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JUIN MILLESIME 2005

The effortless classic

Just five years into the new century, all the stars aligned to produce one of
the greatest Bordeaux Left Bank vintages of all time. A decade on, Decanter
reviews a selection of these benchmark wines, rewriting the form book in the

process - if only for the time being. John Stimpfig was in the chair

Highly Recommended
Chateau Pontet-Canet, Pauillac 5CC
Berry Bros & Rudd, Millésima
Torrefied nose with sweet black fruits
piercing through. Pauillac depth of
Cabernet with lots of earthy flavours and
cassis lift. An ambitious wine that one can
openin a few years, or would work well
with food now. Drink 2016-2032 Alc13%

Ol



PONTET-CANET
JUIN MILLESIME 2005

eRobertParker.com

France, Bordeaux: 2005 Bordeaux Retrospective
Revisiting A Great Vintage At Age Ten
June 30, 2015

2005 Pontet-Canet

Pontet-Canet (]
A Bordeaux Blend Dry Red Table wine from
France, Pauillac, Bordeaux, France

Buy It Online
Source Reviewer Rating Maturity
eRoberiParker.com #2198 Robert M. o7+ Drink: 2020 -
Jun 2015 Parker, Jr. 2065

Possibly the youngest wine of all the 2005 Médocs in terms of its evolution, at age 10 the inky purple
2005 Pontet-Canet tastes more like a two-year-old wine. Loads of pure blueberry, blackberry and
cassis fruit are present along with a hint of licorice and background oak. It is full-bodied, ripe, and
excruciatingly fresh, vigorous and exuberant. This is a tour de force, and a sensational effort that
rivals the first growths. Give it another 5-10 years of cellaring, and drink it over the following 30-40
years.
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TEILLES POUR 50 EUROS OU PAS DE LIMITE

BORDEAUYX, LES RESTAURANTS DU VIGNOBLE / OXYDATION OU OXYDATIF

m
W

=

(]

=

Mmoo

-

Py
(®]yy)

- i—
mmAJm
LN—rmn

M O78ET 3 F 590 €. 70

DECEMBRE 2015 » #02

[.a magie des ~

A UNE EXCEPTION PRES,
BORDEAUX A PRIS
L'HABITUDE DEPUIS
PLUS D'UN DEMI-SIECLE
DE PRODUIRE DE TRES
GRANDS VINS DANS LES
ANNEES SE TERMINANT
PAR LE CHIFFRE

CINQ. EN DEGUSTANT
AUJOURD'HUI DE
GRANDS 1955, 1975,
1985, 1995 ET 2005, ON
PERCOIT A QUEL POINT
LES CRUS BORDELAIS
ONT EVOLUE TOUT EN
CONSERVANT INTACTS
DES FONDAMENTAUX
DE FRAICHEUR ET
D'EQUILIBRE.

PAR THIERRY DESSEAUVE

I’lﬂé’(%’

Chateau Pontet Canet, pauillac
19/20

Le vin démontre un caractére vibrant, a la
fois intense et énergique, sans équivalent
dans ce millésime. Le bouquet est encore
juveénile, avec un fruit et des épices fins
qui s'associent parfaitement 3 des notes
de cédre, le corps est ample, lallonge trés
puissante et généreuse. On est encore
dans la prime jeunesse de ce grand vin.
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Alfred Tesseron et son
régisseur Jean-Michel
Comme pendant

les vendanges a Pontet
Canet.

PONTET-CANET
MILLESIME 2005



PONTET-CANET

DECEMBRE MILLESIME 2005

JEAN-MARC -)UAHIN

CRITIOUE INDEPENDANT DES %NS DE BORDEALY
Wi QLA GO

LES 52 PLUS BELLES BOUTEILLES DE BORDEAUX 2005 SORTIES
D’UNE CAVE PARTICULIERE :
LA RIVE GAUCHE ECRASE LA RIVE DROITE !

2005 : les grands vins rouges de la rive gauche, bouteilles prises dans une cave
particuliere

Pontet Canet 2005 17,5//95

Logo sur le bouchon : un A dans un cercle

Couleur sombre, intense et jeune. Nez intense, fin, crémeux, puissant. Bouche ronde, juteuse,
dynamique et puissante. Le vin évolue savoureux, avec beaucoup de goit entre le milieu et la
finale. Longue persistance  la tannicité légérement accrocheuse. Attendre 2020.

Noté 6 fois. Derniére note en 2009 : 17,75
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t Bordeaux

Les bordeaux bio :

mensonge ou réalifé ?

Le célébre vinificateur
s'engoge en
des bordeoux arfisans

HORS
skance OERIE

Standardisation du goil
Bordeaux estil touché ?

Pourquoi les Francais

DECEMBRE

BEST OF 2015

Shopping
de Noél
Les plus beaux

o obiets du vin
J UHTIT

Haut-Brion
Uhistoire de 'unique

— ier cru classé
1 fGTuves en 1855

TOUTES LES BONNES
RAISONS-D’AIMER

BORDEAUX

SES CHATEAUX, SES GRANDS CRUS, SON ART DE VIVRE ET SON HISTOIRE
40 délicieux grands crus & moins de 35 €
35 excellentes affaires a moins de 15 €

MO FARE R
AERIE T ST

L’histoi.re, bordeloise

Hasard ou loi des séries ? Les millésimes en 5 ont donné naissance a

grands millésimes : 2005, 1995, 1985, 1975
ou bien 1955, sont entrés dans l'histoire. Nous avons dégusté les plus
fameux crus dans ces millésimes, une remontée dans le temps uniques.

2005

Bordeaux a de nombreux

17,5/20
o CHATEAU
PONTET-CANET

Pauillac

Un rés joli dassique, avec une bouche dense
et des tanins admirablement bien dessinés.
Un vin @ la fois charmeur et profond, qui
s'exprimera dans les années & venir,
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MILLESIME 2005
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Chateau Pontet-Cahet 2005

GRAND CRU CLASSE 1855, PAUILLAC

Certe année-l3, Alfred Tesseron a décidé fait confiance a son directeur technique Jean-Mi-

chel Comme, pour passer toute la propriété en biodynamie. « Un outil pour améliorer encore

les vins », justifie le propriéraire. Délicatesse et fraicheur immédiates : dans le verre, le fruit
est encore intact. Soyez patients avec lui, le nez s'ouvre petit a petit sur du cuir, un fumé
discret, un jus de framboise, des airelles sauvages. Et la finale saline, rappelant la pinede at-
lantique tout pres, fait saliver les papilles, donne envie d’y revenir aussitét. Qui gotite les se-
crets de Pontet-Canet, s'en souvient a jamais !

Avec une pintade rotie, jus de groseilles
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AVRIL

SUCKLING

2000 CHATEAU PONTET-CANET PAUILLAC

April 16th, 2015

| drank this fabulous 2000 Pontet-Canet in Hong Kong last
summer at home with family. It was a wonderfully complex
wine that was really starting to show its best, On the nose it
displayed tar and currants with hints of dried fruits and
berries. It was full-bodied yet so refined and delicious at the
same time. 94 points

6/

PONTET-CANET
MILLESIME 2000



PONTET-CANET

JUILLET MILLESIME 2000

THE ART OF FINE WINE LIVING

LE-PAN

MILLENNIAL
MAGICY

BORDEAUX

Bordeaux is still the king of fine wine, with no other region able to match its sheer volume
of high-quality, collectible bottlings. The best wines from this region are majestic and legendary.
Not convinced? Try the Mouton Rothschild 1945, Chevai Blanc 1947, Palmer 1983,
Latour 1990, Margaux 199€ or the heart-stopping Haut-Brion 1989,

have to confess, 1 have always felt that
2000 was an overrated vintage. | have had the
opportunity to try it many rimes in bottle since
its first refease. At five years of age it was young
and going through its dumb period: then at 10
it was balanced. harmonious. with ripe. soft
tannins. Yet still 1 asked mysell, “Whar is the
fuss about this vintage? Where is the preatness?”
Each time | had tasted more than 40 wines from
this vintage which many critics labeled the best
since 1982, | could not have disagreed more.

In March this year. | decided to revisit the
vimage again. with an open mind. In Hong
Kong I gathered six wine lovers to taste i6 wines
from 2000. including all the first growths. The
wines were tasted non blind. except for the first
growths which were tasted blind, in one flight.
And while it was a highlv enjoyable experience,
the results were mixed.

The Right Bank wines were all very good,
delicious and ready Lo drink now, including the
plush. generous Cheval Blanc (although 1 could
not help comparing it with the 2001, a much
better vintage for the chatean). La Conseillante
was lovely but definitely evolved and showing irs
age, as were Tertre Rotehoeuf and Clos Fourtet.
Angélus incited debate  with some. like mysell,
feeling the wine was trying too hard with its
spicy oak, polished tannins and dense, modern
style while others enjoyved exactly those flavors
and that modern style.

I'he wines [rom the Lelt Bank were good but
not spectacular - Gruaud Larese was average
Ponter Canet not up toits current high standards
while there were solid ¢fforts from Lynch Bages
and Hau-Bailly, Al the wines were ready 1o
drink, with an ability o cellar, although not s
long as in the 10p vintages. The wine that realiy
impressed me  andevervone clse inthistasting
however, was the Pichon-Longucvilk: Baron.

PAUILLAC

Chéateau Pontet-Canet 2000 9 4
A powerful Ponter Canet with wonderful

concentrat.on and deoth with layereg dark berry and spicy
favors. Still youthful, this s perfoct now for those who
prefer wines with ripe frut characters and who apprecate
more subtlety Will be at its bast in 210 5 years
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PONTET-CANET

DECEMBRE MILLESIME 2000

Uast10nom1e

hotellerie

Das Unternehmer-Magazin

Das serviert man Stammgadsten zum Fest

Zu Weihnachten darf es gern Exklusives flir den Gast sein.
Die besten Rotweine? Die besten Champagner der Welt?
Wir haben mit Experten ein Ranking mit den besten Tropfen erstellt.

Empfehlungen der Lorenz Adlon

Weinhandiung, Berlin

.~ Chateau Pontet Canet 2000
- 0,75 Liter
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PONTET-CANET

JANVIER MILLESIME 1996

HU 0STS BU\UE

_[ 50(1 01~

g

W

MILLESIMA

MILLESIMAS 10
FAVORITE

LARGE FORMATS FOR THE HOLIDAYS

CHATEAU PONTET
CANET 1996

PAUILLAC

L2 5

6,000 mL Imperial

g
“... This wine possesses superb

M%‘_ ! | potential... The color is a saturated
e dark purple. With coaxing, the wine
AL i offers aromas of black currant jam

intertwined with minerals, sweet
oak, and spice. A full-bodied wine,
it possesses layered, concentrated,
sweet fruit, with an elevated level
of ripe tannin. Anticipated maturity:
2010-2035."—RP

PoNTET-CANET

/0



PONTET-CANET
SEPTEMBRE MILLESIME 1996

r

Repas gastronomique chez Isabelle et daniel :
rencontre du vin Tl aime Type

Vin 5-3 . Un nez superbe et cette fois pas d'animal, tellement classique que
je m'écris Pauillac | En effet, le cassis, les note de poivrons rouges grillés, de
cedre, de boite a cigare, la pointe de graphite, d'encre et le fond fumé sont archi
caractéristiques. La bouche est corpulente, voir charpentée au développement avec
des tanins soyeux, pleins, mais trés délicats, précis, sur le cassis, note boite a
cigare, pointe cédre puis graphite, encre sur un fond délicatement fumeé, tabac
blond. La finale est fraiche, j'ai noté gu'elle manque un poil de quelque chose que je
n‘arrive pas a relire, mais élégante sur le cassis, le poivron rouge grillé, note boite
a cigare, cedre et fond encre graphite et fumé. Nous hésitons sur le millésime 95,
peut-étre mais c'est 96. J'égréne la liste des Pauillac 96 que j'ai bu et qui pourrait
étre cette bouteille et lorsque Daniel dit "tu I'as donc déja bu", tout d'un coup, le
déclic, et c'est bien Pauillac, Chateau Pontet Canet 96, Excellent 94 (17,5). Un
vin dont j'aime I'équilibre et la délicate puissance. D'ailleurs, cette bouteille sera la
seule vidée par la suite...

/|
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HAUTS pE PONTET-CANET
MARS MILLESIME 2012

Gault:Mi

@ 1 Buetapprové

llau

Le panier .
du printemp

Quel ques bouteilles sélectionnées un peu partout dans le vignoble ',anl,_

Pour les premieres degustations au soleil. roas er oeaustanon

HAUTS DE PONTET-
CANET VIN DE
FRANCE ROUGE 2012
Dédl

lassée en Vin o

er-
— = égante
Hars ju! Elle exprime une
T vaste palette aromatique, ce la
groseille a la mire, en passan

yriotte. En bol

subtile et laisse
gaeviner une pointe minerale et

saline
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HAUTS pe PONTET-CANET

OCTOBRE

o Des expressions
incomparables

o Cent trésors
méconnus
a prix doux

La nouvelle ‘

arproche des
blancs en Alsace

SPECIAL SECONDS VINS DE BORDEAUX

70 belles bouteilles disponibles a boire dés maintenant
Pourquoi ils sont de plus en plus prisés

M 08279- %5 F: 6,50 €- A2

DEGUSTATION

SECONDS VINS DE BORDEAUX
PETITES ETIQUETTES
MAIS GRANDE CLASSE

Sans avoir I'aura de leur grand frére, les seconds vins apparaissent comme de jolis crus
abordables financiérement et gustativement. Certains d'entre eux parviennent méme i se faire
un nom. C'est donc I'occasion de découvrir de belles appellations i savourer sans attendre.

16,5/20

M LES HAUTS

DE PONTET-CANET

Chateau Pontet-Canet (Pauillac)

Il impressionne par lintensité frui-

tée de son nez, avec des notes de

cassis explosives. La bouche est

superbe, avec un velouté et un

soyeux admirable. Une révélation

et un comble pour un vin qui a été

refusé a I'agrément et a di étre

déclassé en Vin de France.
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HAUTS bE PONTET-CANET

DECEMBRE MILLESIME 2004
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HAI'LUEN TRADING CO, (HK) LTD,

CHINA MERCHANTS GROUP  f2 %5 . 1

FEETEEAT » IERBLTRH A EYIRE -
ARERESSAREGEERS  BEAR - &858 -

(ERIHAZE 2016 552 A 29 H)
SR

1612-0671 | Les Hauts de Ponete Canet el -E Bl 2004

s}



ARTICLES
DIVERS

CHATEAU

PonTET-CANET




PONTET-CANET

JANVIER ARTICLES DIVERS

the [

iNks business
RACING

green

Sustainable practice is not just a case of keeping an eye on the electricity meter -

quite the contrary, as Lucy Shaw discovers the range of environmental efforts being

aided by the latest advances in technology

ANIMALS

Helping to save on fuel costs, a number of
estates are going back to the traditional
method of ploughing their vineyards with
horses rather than tractors. In Bordeaux,
Chatean has pioneered the
process with its four-legged fleet, while
biodynamic producer Michel Chapoutier
does the same in the Rhéne. Emiliana in
Chile also uses horses for ploughing, but
it’s not only nags that are making
themselves useful between the vines -
several estates now use sheep in place of
lawnmowers. Yealands in Marlborough
employs a fleet of adorable babydoll
sheep to keep the grass trim in its
vineyards, while English sparkling wine
estate Nyetimber uses a flock of 400 sheep
to graze among the vines in West Sussex.
According to the producers, keeping
grass trim helps reduce the risk of frost,
while the sheep provide manure for the
soil. At Cono Sur’s Santa Elisa estate in
Chimbarongo, a gaggle of geese play an
integral role in vineyard pest control.
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PONTET-CANET

JANVIER ARTICLES DIVERS

DE FRANCE

BORDEAUX MEDOC

M Chateau Pontet-Canet
Hauiac
ok

ueun cru classé me peut s¢ targuer d'avoir
realise une telle ascension ! Cinguiéme cru
de honne facture, Pontet-Caner st devenu, en
I'espace d'une bonne décennie, la marque la plus
recherchée dans le Médoc. Un imomphe que le
chiteau doit & deux hommes @ Alfred Tesse-
ron. le propriétaire, ¢t son régisseur, Jean-Michel
Comme Convaincus, passionnés, déterminés,
ils ont réussi ce que personne ne pensait faisa-
ble - convertir les 80 ha du vignoble i la biody-
namie. Er quiimporte si lc retour a la vie d'un
vignoble longuement entretenu selon les codes
de la clhumie ne s'est pas fait sans douleur, rien
na pu amdler ce rouleau compresseur de
«'écolo-vinculture », que centains raillenmt 4
outrance. 4 défaur de s'en inspirer Et qu'im-
porte st Putilisanon dex chevaus, gui permet
angourd T de wrivantler un G Lasurface du
wignoble. coninue 4 Rure seunce quelgues voi-
s dakons. La qualind des vins, lear energie o
leur profondeur sont 13 pour démontrer que
les oprions prises ont éé les bonnes. Nous ne
serions pas surpris gue cela fasse école
Les vins . une fois encore. le 2014 se distin-
gue par sa pureté et son énergie. Un vin d la
trame solide et persistanie, enrobant des tannins
splendides. Dans le conteste dimatolegique du
millesime, 2013 n'a permis d'élaborer qu'une
demi-récolte. D'esprit bourguignon, e vin est
nfuseé et J'une délicaresse hors norme. Floral et
aénen, il n'a rien 4 voir avec ce que le cru a
pu produire précédemment. Le 2012 s'impose
encore comme ['un des plus grands vins de Bor-
deaux, dans un éclat de fruit magigue Que
dire du 2011 Il lw emboite e pas, livrant une
expression minérale unigue

B Pauillac 2014
B Pauifiac 2013

W Pauillac 2012

B Pauillac 2011

Rouge : 81 hectares.

Merlot 30 %, Petit verdot 1 %,
Cabernet-sauvignon 65 %, Cabemet franc 4 %
Production moyenne ; 300 000 btan

& Cerfifié en agriculture bin ou biodynamigue

Chateau Pontet-Canet, 33250 Pauillac

Té.: 05565904 04 Fax: 0556 59 26 63
E-mail : info@pontet-canet com

Site : www.pontet-canet.com

Sur rendez-vous 7 jours/7 du 1% mai av

31 octobre.

Propriétaire : Alfred Tesseron el héritiers Gérard Tesseron
Directeur ; Jean-Michel Comme
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PONTET-CANET

JANVIER ARTICLES DIVERS

Myl:ettane+desseauve

'GUIDE
DES VINS

bettane
desseauve

CHATEAU PONTET-CANET
0000

LE DOMAINE : Le cru dispose d’'un magnifique terroir,
voisin direct de celui de Mouton-Rothschild, quia permis
a Alfred Tesseron, administrateur perfectionniste et
passionné, de voir récompensés tous les efforts mis en
ceuvre pour lui rendre justice, La beauté de texture et de
saveur desderniers millésimes estvraimentimpression-
nante. Une grande part de cette réussite revient au de-
vouement sans faille du régisseur du domaine, Jean-
Michel Comme, qui a courageusement développé des
principes de culture respectueuse de l'environnement
encore rares a Bordeaux. Il est simplement dommage
que le cru estime sonvinimpossible 3 déguster 3 l'aveugle
en comparaison avec ses pairs, en raison des principes
de son élaboration.

LESVINS: Lesvins récents sont superbes, avec une petite
préférence pour le 2011. 2014 sera lui sublime si la mise
confirme les promesses de départ. Il faut carafer cesvins
au moins deux heures a l'avance.

w Pauillac 2014 1920
m Pavillac 2013 16,5120
m Pavillac 2012 1720

33750 Pauiliac » Tet. D556 59 04 D4 « Fax . 05,5659 26 83 = infoldpontet-canet.com
» www_pontet-canet com « Viste D¢ lunds au samedi de 10h 3 13n et de 1dh 3
18030 Les dimanches et jours feriés de 10h 2 13h et de 14h 2 17030 du ler matau 31
actobre
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JANVIER

Tiexrmber 04 Jarrvner 06 0 W9

APELEAL REVENLUBD

BORDEAUX DE FETES,

BORDEAUX EN EE]

Cui dt féte dit préparatifi
epluches, cisadler, découper. mijoter,
ridue, concocter, puis deesel i lable
it ouri ey huitre.

Aucune borne curiine e peut it
decemment prégange sant un vere de vin |
Linvere qui met en joie, un vin crogquant
et cratallin et qui Lahse bes rygomatiques
iquisser un sourire mbme sur e plus
sirios des wisages.

N°8

A ce stade, les convives auront eu leur compte de rive droite, et puis je

ne tiens pas a ce qu'ils me soupconnent de partialité. Des merlots sur

graves de Pomerol, traversons |a Dordogne et Garonne pour nous rendre

en terre de cabernets sur ces mémes graves quaternaires, a Pauillac.
Les belles propriétés ne manquent pas a Pauillac, mais je me dois de

donner la priorité a celle qui non seulement est concernée par la qualité
de ses vins, mais est également concernée et particuliérement exigeante

concernant |'environnement : la seule propriété, Grand Cru Classé, en
biodynamie de la région, le|CHA'mu PonTer Cmsrj Un engagement que

je me dois de soutenir. Par ailleurs, c'est superbement bon, la puissance,

la noblesse, |'exaltation du fruit... ce vin a tout pour étre un trés grand
Bordeaux.

30
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ARTICLES DIVERS



PONTET-CANET
ARTICLES DIVERS

JANVIER

GRAND HOTEL

DE BORDEAUX
& SPA

1 ¢ restaurant d’été

By
NIGHTBEACH

L2 Cave a Vins

Vins Blancs

Dr Loosen 2012 - Ricsling

Les Demoiselles de Larnvet-Haut-Brion 2010 - Pessac-1éognan
Chitean de Fieuzal 1999 - Pessac-1 éognan

Chiatean Malartio-Lagraviere 2006 - Pessac-Léognan

Chiétean Smith Haut Lafitte 2006 - Pessac-Léognan

« Y » d'Yquem 2010 - Bordeaux

Vin Rosé
Domaine de Rimauresq Cru Classé 2013 - Céte de Provence

Vins Rouges

La Réserve de Malartic 2009 - Pessac-Léognan
1a Goulée by Cos d'Estournel 2008 - Médoc
Chitean Cheval Blanc 1996 - Saint-Faiion Grand Cru dlassé
Petrus 2002 - Pomerol
Chitean Haut-Brion 2002 - ler Grand Cru Classé - Pessac-Léognan
Chatean Latour 1996 - ler Grand Cru Classé - Paillac
Chétean [ afite Rothschild 1995 - ler Grand Cru Classé - Paillac
net| 2007 - 5e Grand Cri Classé - Pauillac

s d Estournel 2007 - 2e Grand Cru Classé - Sant-Estéphe
Chiitean Les de Pez 2003 - Sant-Fstéphe
Chéteau Phélan-Ségur 1993 - Saint-Eséphe
Chétean La Tour Camet 2008 - + Grand Cru Classé - Haut-Médoc
Clos du Marquis 1995 - SaintJulien
Chatean du Tertre 2002 - 5 Grand Cru Classé - Mangaux
Chéitean Margaux 1989 - Ler Grand Cru Classé - Mangax
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JANVIER

par Amélie - Vins Bio et Nature

A l'arrivée au domaine Pontet Canet, le déecor est posé: trés beau vignoble sublime
par une metéo brumeuse qui contribue a I'atmosphére magique qui se dégage. Puis
on apergoit l'impressionnant chateau de la famille Tesseron, on sent les vibrations
d'un lieu particulier.

Que dire de Jean-Michel Comme, régisseur des lieux depuis plus de 25 ans, qui
nous offre le privilkge de nous recevoir pour cette visite et nous expliquer son
parcours 7 |l est a 'image du domaine, ou plutét le domaine est a son image...
singulier doté d'une forte personnalité. |l vaut mieux en effet étre un homme de
caractére el avoir de solides convictions pour « oser » faire de la biodynamie dans

un grand cru classé de Bordeaux. Pas si évident en effet... ce serait un

euphémisme de dire que ce visionnaire a rencontré quelques hostilités a I'égard de

son travail.

En tous les cas, chacun s'accordera sur la
2 7
sincérité de sa démarche, tout ce qui est fait au throuyer I ES]J'rIt
des vins d'autrefois

; ; avec les moyens
Comme est parfaitement 4 méme d'expliquer; d'aujourd'hui- des vins

toutes les décisions prises répondent & une d'émotions...

domaine répond a une logique que Jean-Michel

cohérence d'ensemble avec pour unique but
d'atteindre le plus haut niveau de qualité sur un terroir d'exception, retrouver |'esprit

des vins d'autrefois avec les moyens d'aujourd’hui.

La ligne de conduite de ce dernier peut se résumer en une phrase : arriver a faire
des vins qui nourrissent I'ame, des vins d’émotions qui font pleurer. Voila
I'ambition de Jean-Michel et toute la différence entre faire de « trés bons vins » et de « trés grands vins ».

Pour remplir, ce qu'il considére étre sa mission, il utilise depuis 2004 |a biodynamie, allant jusqu'au bout de la démarche au vignoble comme au
chai. A la vigne, il utilise des préparats biodynamiques, élaborés sur place qu'il applique au cas par cas en suivant les cycles du calendrier
lunaire. Plus étonnant, la présence des animaux qui chacun selon leur caractére va apporter a la vigne ce dont elle a besoin @ un moment
précis pour qu'elle s'épanouisse, qu'elle donne le meilleur d’elle-méme. Ainsi, selon la saison, on peut voir se succéder, les moutons, anes et
chevaux.

Des travaux sont actuellement entrepris au domaine pour créer des écuries afin qu'a terme 100% du domaine soit labouré a cheval.

En cave, le chemin se poursuit tout naturellement
en étant le moins interventionniste possible. Des amphores
Pour se faire, Jean-Miche! réduit d’abord uniques dessinées au
I'élevage en barrique de bois neufs puis décide domaine et
daller plus loin dans sa recherche de vérité du composées d'éléments

vin en réalisant des élevages en amphores constitutifs du terroir:
dessinées par ses soins. Ces amphores sont une recherche de
uniques, par leur forme, leur taille et surtout leur vérité du vin...

composition puisqu'on retrouve dans la terre
cuite, du calcaire et des graves, éléments caractéristiques du terroir de Pontet
Canet.

Tout ce travail effectué est recompensé par la qualité des vins qui progresse et attire
I'attention... peut-&tre un peu trop au godt de certain | Les millésimes 2009 et 2010 ont obtenus la note maximale de 100/100 par le critique
americain Parker !

Au-dela des notes |la dégustation au domaine du millésime 2012 nous a procuré de belles émotions...

Si nous devions résumer notre pensée, toute la complexité, la subtilité et I'élégance d'un grand bordeaux, des tanins ronds, un fruit éclatant
et surtout une finesse remarquable qui nous a véritablement interpellés et osons le dire rappelée certains grands crus de Bourgogne.

On ne peut que féliciter Jean-Michel dans son pari ambitieux de faire du vin qui procure des émotions et dégage de l'authenticité...|a, on y est,
merci | Et 'encourager dans sa démarche qu'il souhaite mener encore plus loin pour faire un bordeaux dans sa forme la plus pure.
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Académie des vins anciens

Wine-dinners.com et ['Académie des vins anciens

Dégustation de Pontet-Canet au restaurant Il vino

De bon matin je pars au restaurant Il Vino

d’Enrico Bernardo, I'entreprenant meilleur sommelier du monde, ol se déroule une présentation des vins
du chateau Pontet-Canet. C'est Enrico lui-mé&me qui sert les verres de chaque millésime et Alfred Tesseron,
le propriétaire de ce Pauillac nous suggére de commencer par le plus vieux, pour voir I'évolution du travail
fait au chateau.

Le Chateau Pontet-Canet 2001
a un nez trés joli de fruits rouges et noirs. Lz bouche est assez neutre. C'est un vin bien construit, droit,
mesuré, mais sans grande folie.

Le Chateau Pontet-Canet 2007

a un nez un peu plus profond et moins fruité. |l 2 plus de fluidité. il est assez agréable. Sa matiére n'est pas
abondante. C'est un joli vin dont j'aime e fin
Le Chateau Pontet-Canet 2010

a un nez subtil et raffiné. |l a plus de matiére et se montre plus boisé. Il perd un peu du caractére que j'ai
en memoire de Pontet-Canet car il devient un peu plus conventionnel. Le final est plus réche et boisé.

Le Chéateau Pontet-Canet 2011

a un nez un peu plus ferme mais on sent toute sa subtilité. Il a une trés jolie attaque avec beaucoup de
charme. C’est un vin trés agréable et parfaitement équilibré. Le final est un peu réche ce qui est lié a sa
jeunesse. Je pressens que ce sera un grand vin.

Le Chateau Pontet-Canet 2012

a un nez trés clair mais peu typé. Son parfum évoque le velours. Il y a une fluidité de I'attaque qui ressemble
a celle du 2007. En bouche il y a une petite apreté. Le final est agréable. C'est un joli vin qui manque un
peu de corps et de matiere. Je I'aime assez.

Il se trouve que j'étais I'un des premiers a déguster des vins qui venaient juste d'étre ouverts. Aussi en y
revenant, I'écart de sensation est trés fort, car les vins se sont réchauffés et aérés. Et chose curieuse, je
vois apparaitre chez tous ces vins des évocations de café.

Le 2001 gagne en fluidite et se montre nettement plus généreux, mais c'était mon premier vin du matin,
avec un palais non encore aiguisé. Le 2007 montre maintenant un joli fruit et se montre chaleureux. Le 2011
devient nettement plus large. Et le 2012, plus large aussi est plus doux avec un joli poivre.

Comme le deuxiéeme tour est nettement plus favorable, je n'aurais qu'une envie, c'est de golter ces vins
a table, car ils se révéleraient sans doute encore plus opulents. Lors de cette dégustation je n'ai pas eu
I'émotion que pourrait procurer un trés grand vin. Les vins sont bien faits mais il n'y a pas cette étincelle
qui caractérise un trés grand vin. La raison en est peut-étre que la Céte Rétie La Turque d’hier est encore
fortement présente dans ma mémoire.

Alfred Tesseron nous a raconté I'implication de son pére et lui-méme dans ['évolution de ce vin et le
réle important de Jean-Michel Comme, 'homme qui fait le vin et a initié depuis 2004 |a transition vers la
biodynamie. Un travail important a été fait dans la vigne et dans les processus. On sent une volonté de
faire bien. Cela se ressent dans la précision des vins que j'ai bus dont j'ai préféré 2007 et 2011 qui révélent
plus que d'autres les qualités de ce beau Pauillac. Connaissant quelques ancétres de Pontet-Canet dont
un grand 1870 je peux sans risque prédire un beau futur a ce Pauillac subtil.
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a pénziigyi alapfogalmakkal
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Mélanie Tes. . 'n

Nem tart a villdnyi konkurenciatél a bo'

.ux-i ikonpincészet, a Pontet-Canet

vezérigazgatdja, tarstulajdonosa, aki r.i..q azt sem banja, hogy Bordeaux-ban egyre tbb

boraszat keriil kinai kézbe.

VinCE napokban megtartort bu-
dapesti boreseményén 1ibb mil-
lig forint értéki bort locsolt szét az
érdeklddik kizitt. Hiszen évjdrattol
fiigeden egy palack Pontet-Canet dra

Jforint) kazott

mozog. Megérte?

~ Nem virunk azonnali anyagi meg-
tériilést, inkdbb csak megmutatjuk a bo-
rainkat, wdjanak rélunk, ismerkedje-
nek veliink. Sok névjegyet szétosztot-
tam, és ha magyar kereskeddk legki-

godnal:, hoyy tobb bordeaux-i presz-
tizspincdszet tulajdonosa amerikai,
esetleg kinai?

— A szbld ez ingatlanok fenntartd-
sanemoles - clatsig, nyilvin nem vé-

letlentil adtik el Gket, Sok, a kinaiak dl-
tal példaériékien renovilt kastélyr kit
tam, a megtermelt bort meg el wdjik
adni vagy ajindékozni Kindban, igy ez

engem kevéssé zavar.
— Mennyire elterjedt az extrém kir-
bardt biodinamikus termelési

zelebb Bordeaux-ban jarnak, talin hoz-
zink is benéznek.

~ Magyarorszdgon sokan tartanak
attal, hogy a legjobb tokaji diilék fran-
cia kézre jutnak. A francidk nem ag-

NEVJEGY

méd a grand crus classék kizitt? Ut-
tirdnek érzi magadt — egydltaldn, van
kereslet az ilyen borokra?

— Sok birtok fontolgatja az duilldst,
tiithben Kisérleteznek is vele, mégis, a

W 37 éves, férjezett, férje borkereskedd, egy kutyajuk van. 2002-ben
graphic designbdl szerzett diplomét a londoni Central Saint-Martins
Mivészeti Foiskolan, majd 2010-ben osztalyelsGként diplomazott a

i agraregy borbir

thdl (MA).

KEDVENCEK: Film » Stanley Kubrick és Martin Scorsese mozijai Hobbi

» .Elképeszté lemezqyjtemény

van, és mivel mindig is disc-jockey

akartam lenni, ezért eqy igazi DJ
baratainkat.”
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mai napig forrd krumpli a téma. Ma
mir egyre inkidbb érdekli a fogyasztd-
kat, hogy mi mindent vesznek maguk-
hoz egy pohir borral. A bordeaux-i bo-
rok a vildg élvonalihoz tartoznak, tehdt
erre s oda kel figyelnie a termeloknek.
Nem marketingszempontok miatt viiltor-
tunk, hanem azért, mert ez a termelési
midd mélységet, pluszizeket adott a bor-
hoz. Nem hasznilunk rovar- és gyomir-
161, de fajélesz16t sem.

- Két éve egy villdnyi pincészet, a
Sauska hozta el a nagy aranyat Cuvée
3-tis nevil bordeaux-i hdzasitdsdval. Ag-
gaidnak a magyar bordeaux-ik miatt?

— Mir a kategdria neve is sokat eldrul:
a bordeaux-i hiz sok kozitt nyertek
~ amig rélunk nevezik el a versenyszi-
mot, Ll nagy baj nem lehet. Szamos ki-
nai kereskedd nyaggatott, hogy készit-
stink tobb bort. Mondom, nem lehet,
mert nines annyi sz0ldnk, J6, j6, de ak-
kor miért nem veszek szt és ik
miis bort a palackokba? - kérdezték.
Mondom, tiltja a thrvény, meg nem is
til etikus. Nem értették, miért akadé-
koskodom, és miért nem akarok tobb
pénzt keresni. Pavillac, ahol a bordsza-
tunk van, nagyon karakteres, és pon-
tosan olyan bort sehol médsutt nem le-
het termelni.

= Az elmilt hénapokban sokat le-
hetett hallani a Franciaorszdgban éli
muszlim radikdlisokrdl. Etes-vous
Charlie?

— Természetesen.

= A bor, mondjik, ellenségeket is ké-
pes dsszekditni, Ha dndin mulna, bdr-
kivel koccintana, még egy mdsik bor-
termeld, Gérard Depardieu bardtjdval,
Viagyimir Vlagyimirovics Putyinnal
is?

— Putyin fantasztikus ember, tigyhogy
biztos nem utasitandm el a koceintdst.
Nem litok bele tilsdgosan az orosz po-
litikiba, de dgy tinik. az oroszok elége-
dettek Putyinnal, |gaz, a kiimyezd orszd-
goknak nyilvin nem kiinny( a helyzete.
Megjegyzem, senkit nem utdlok, még a
dzsihadistikat sem. Ugy vélem, nekik is
jot tenne egy pohdr bor vagy kettd.

1Z5AK NORBERT

PONTET-CANET
ARTICLES DIVERS
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:Des Bordelais
bien lunes

ans be Borcelms, ou ks track
bon es1 souvent  source
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eodynamie Vichel Favard
en 1985 au Chiteau Meylet
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fas dans les Cotes de Bourg Plus
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de la mide
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Vironique Cochran,
: 2 ionnis Chiteau
checs. «En 2007, (5 towloment P sd Cltass

cerains au contrare, comme Alan Mo
Theerry Valette ou Xav
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er Planty du Chateau
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LEVIN

LA CHRONIQUE DE
JEAN-FRANCIS PECRESSE

Quoideneuf ?
Unoeuf

Qui a dit que les Bordelais étaient conservateurs ? Qu'il ne se passait
rien 4 Bordeaux ? Que le centre historique du Vieux Continent du
vin était a la remorque du nouveau monde viticole, n'innovait plus
et s'endormait tranquillement sur ses lauriers ? Du travail de la
terre jusqua la forme de la bouteille, le vignoble bordelais est
fourmiliére d'idées, de projets, d'innovations.

Alors, quoi de neuf a Bordeaux, actuellement ? Un ceuf. Deux
ceufs plus exactement. Deux grands ceufs de béton, d'une conte
nance de 600 litres chacun, pondus dans le chai du chateau Mar
quis de Terme, a Margaux. La nouveauté, a proprement parler, n'est
plus de vinifier son vin dans ces cuves ovoides, lancées voici déja
quelques années par le visionnaire autodidacte Michel Chapoutier
Le grand architecte du Rhéne s'est souvent expliqué sur sa conver
sion du cube 4 la sphére : « L'aeuf, c'est le passage de la matiére vers la
vie. L'eeuf a un rayonnement énerget la plus
intense étant diffusée par la pointe

De trés grands crus du Bordelais I'ont adopté. A Pauillac, une part
du chiteau Pontet Canet, ce concentré d'énergie, est désormais vini-
fiée puis élevée dans des cuves en forme d'amphore, des « dolias »
que le directeur, Jean-Michel Comme, a fait cuire avec des calcaires
etdes graves de son propre terroir, afin que le jeune vin en formation
ne perde pas le contact avec sa terre nourriciére, A Terme, le génie
du Marquis est de prendre I'ceuf 4 l'envers ' comme un contenant
pour élever levin, pas pour le vinifier. Effectuer la fermentation inté-
grale en fiits puis I'élevage en cuves, c'est comme commencer par la
fin I'histoire de l'oeuf et de la poule. Comme si c'était la poule qui
avait fait l'ceuf... A moins que ce ne soit le contraire

« L'idée de faire tour a l'envers est venue pendant

la vendange 2012 de mon ami négociant Bernard Le
Marois [PDG de Wineandco, NDLR], raconte le
directeur du domaine Ludovic David. Nous avons
créé une cuvée qui ne puisse en rien étre comparée a
Marquis de Terme ». Autrement dit, pas question
de faire du neuf avec du vieux... De ces deux
grands ceufs - et non de barriques —, vient donc
d'éclore un poussin noir, une cuvée atypique,
a majorité de merlot dans cette haute cour
du cabernet sauvignon qu'est margaux
Tirée a mille unités numeérotées, pas une de
plus, cette portée de 2012 malicieusement
baptisée « cuvée 9 » est d'une profonde
douceur avec ses petits tanins poudrés,
livrés plus vrais que nature, sans fard de
bois. Ce jus neuf sent le raisin frais et res-
pire la vitalité. m

e ovoide, I'énergie
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WINES OF THE WEEK

PEG MELNIK

ROCK WALL:EDGY ZIN BY
PRECOCIOUS WINEMAKER

en Shauna Rosenblum was 3 years old
she was with her parents on a winery tour,
and the toddler said to the guide, “Tank
sample, please.”

The precocious winemaker is behind our wine-
of-the-week winner — the Rock Wall, 2012 Hendry
Vineyard, Napa Valley Zinfandel at $40.

This is an edgy zin with ample fruitand a
staccato of spice. It has a great concentration
of fruit, and the spice keeps pace with it. The
Rock Wall is a full-throttle, big-boy zin and it's
knockout. :

, Shauna is the daugh-
ter of Kent Rosenblum,
the founder and for-
mer winemaker of
Alameda’s Rosenblum
Cellars. Rosenblum
said he sold the
winery in 2008 to
begin boutique
winemaking with
Rock Wall, also in
Alameda.

2 - “As a 2-year old,
Shauna Rosenblum my dad taught
me how to read brix on a refractometer
so that I could walk with him and help
him check sugar levels in our vineyard,”
Shauna said. *Growing up, [ just assumed
everyone had a winery... Until I was 6 or
7, I thought everyone went to school and
their parents made wine and that was
everyone's life.”

At age 12, Shauna was working on the
bottling line, and by 16 she was asked to sit
with winemakers as they fine-tuned blends.

Shauna majored in ceramics at San
Francisco’s California College of Arts
and Crafts, which seems at first glance an
unlikely prerequisite to winemaking.

“Most people don't realize that in order
to major in ceramics, you have to take two
semesters of chemistry to understand
what can and cannot be heated up to 3,000 degrees,”
she said.

Shauna’s winemaking epiphany came when she
was a graduate student working on her master's
degree at the San Francisco Art Institute. She was
concocting a glaze with precision when she realized
it’s just like blending wine.

“In that moment, my perception changed and all

of a sudden I saw winemaking as an art,” Shauna
said. “Dad’s an artist, I thought to myself, amused
and satisfied by my revelation.”

Seeing winemaking as an art is what Shauna said

sets her apart from winemakers.

“As the winemaker of E@}} @i; %% said
to me on a tour once: ‘One can e a tec y
correct wine, but if there's no passion behind it,
what is the point?"” Shauna explained. “Because
I view wine as art, I am willing to take risks and
g0 outside the box. I source fruit from 63 different

vineyards so that I have every color on my painting
palette when it comes time for blending.”

THIS WEEK'S BLIND TASTING
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SPECIALVINS / Les primeurs 2014 marqueront-ils un retour a plus de
sagesse ¢ Courtiers et négociants ont tous réclameé une

baisse des prix ! Les acheteurs britanniques se sont
méme fendus d'une lettre adressée a 'Union des
Grands Crus réclamant un retour aux prix de 2008,
soit une baisse de 30%, sous peine de bovcotrer le mil-
lésime. « Nous avons bien entendu le message, confie
Didier Cuvelier, qui gére le Chateau Léoville-Povferré,
27 cru classé en saint-julien, mais nous devons égule-
ment tenir compte de nos cotits de production. » Un
argument que tempere Sébastien Burel: « L'impact du
cout de production est audible pour des vins vendus entre
10et 15 euros en primeur, pour lesquels il existe une réelle
corrélation arithmétique entre la qualité et le prix. Rien
de tel sur les plus grands crus classés dont le cotit de
revient d'une bouteille se situe au maximum a 15 euros, »
Aulendemain des dégustations, il est encore trop tot
pour se prononcer sur la tendance, les propriétaires
avant jusqu’a fin mai pour annoncer leur prix de sorte,
mais les rumeurs ne sont guére optimistes. « Le bruit
court que les prix vont peut-étre encore augmenter de
\ A 10%, croit savoir Cécilia Milhade. I s'agirait de ne pas
e — — se dédire par rapport au millésime 2013, qui était d'une

qualité inférieure a 2014, mais a étévendu beaucoup trop

= cher. Avecla hausse du dollar parrapportal'euro, les pro-

oe priétaires estiment que les Américains pourront tout a

fait supporter cette hausse. Tout cela m'apparait extré-

mement dangereux...» Probléme: le négoce a-t-il encore

: la possibilité de financer les achats de ce nouveau mil-

i ) ) lésime, alors qu'il n’a pas vendule 20132 « Bordeaux doit
e s'interroger sur son image auprés des consommateurs,
i notamment des jeunes, prévient Sébastien Burel. Ce vin
ne les fait pas réver; mais cela peut changer, & condition

i deeffectuer unréel tournant vers une viticulture plus res-

: _ponsable, a 'image du Chdteau Palmer ou du Chdteau

i [Pontet-Canet.]des domaines qui se sont convertis  la

¢ biodynamie. Autrement dit, des producteurs vertueux qui

;. investissent sur le long terme dans leur vignoble. » De
vraies valeurs...O

- #£3 RACHELLE LEMOINE
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Notre classementdes classés

CHATEAU PONTET-CANET,
PAUILLAC. Une pure merveilleala
naissance par la noblesse de ses
aromes et le soyeux de la texture.
Chateau Pontet-Canet a

son plus haut niveau. 19
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AVEC VOUS, POUR VOUS

Que de prestigieux vignobles a
découvrir dans le Médoc !

Publie e 0 s he o 5

Chateau Pontet-Canet : un Grand Cru
Classé

Le Chateau Pontet-Canet est situe a Pauillac (son
appeliation). il est réparti sur 120 hectares dont 81 de vighes.
Il & été construit au 18iéme siécle, une partie du chateau
datant de 1755 et l'autre de 1781. Ce Chéateau appartient a
la famille Tesseron depuis 1975,

Chéateau Pontet-Canet est classé 4iéme Grand Cru dans la
classification officielle de 12855, La particularite de ce domaine
est d'étre le seul & avoir une certification d’agriculture
biologigque et bio-dynamique |

32 hectares de vignes sont d'ailleurs cultivés intégralement
avec des chevaux sans aucune Intervention de machines, Il a
notamment été nécessaire de reconstruire des &curies pour
les accueillir ...

Outre le respect de la biodiversité, les particularités du
Chateau Pontet-Canet sont les suivantes :

' les vendanges sont réaliséees manuellement et
monopolisent 250 personnes durant 3 semaines.

' des cuves en bois et en béton sont utilisees pour la
fermentation / macération des raisins. Chateau Pont-Canet
pratique une vinification parcellaire, les cuves en bois sont
ainsi utilisées pour les grandes parcelles et celles en béton
pour les petites parcelles.

* des barriques en chéne frangais et des amphores sont
utilisées pour I'élevage du vin : realise sur 16 mois pour le
Chéateau Pontet-Canet et sur 12 mois pour leur second vin :
les Hauts de Pontet-Canet. Chéateau Pontet-Canet est le
chateau ayant un parc de 100 amphores, une nouvelle
solution pouvant remplacer le bois a 'avenir.

* |a propriété abrite une cave en sous-sol unigue en Médoc
|

Des visites sont organisées uniguement sur rendez-vous.

Apres guelques mots sur
I'histoire du chateau, une balade en voiture électrigue est
realisee dans les vignes puis s'ensuit une visite des cuviers,
des chais et enfin une dégustation d'un millésime de ce
Grand Cru Classe.

Pour les connaisseurs, le terroir du chateau appartient aux
Graves et cdté cépages il vy a 82% de cabernet sauvignon,
32% de merlot, 4% de cabemet franc et 2% de petit verdot
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De la vigne au vin...

- Les bordeaux classés se convertissent (lentement) au bio

Le mouvement est loin d'étre d'ampleur mais quelques grands crus classés
bordelais sautent le pas pour obtenir la certification bio. Ainsi, les Chateaux La Mondotte et
Canon La Gaffeliére, tous deux Premiers grands crus classés B de Saint-Emilion, ont annoncé
leur certification agriculture biologique, rejoignant ainsi le ler grand cru classé de Sauternes,
Chéteau Guiraud ou le Se grand cru classé 1855|Chateau Pontet-Canet,| & Pauillac. D'autres
ont annoncé étre en cours de conversion, tel le Chateau Palmer, 3e grand cru classé 1855,
ou Grand Corbin-Despagne, grand cru classé de Saint-Emilion. Et beaucoup d'autres qui
conduisent leur propriété selon les principes de l'agriculture biologique se refusent a toute
certification, comme le Chateau Ausone, ler grand cru classé A de Saint-Emilion. "Le bio on
ne pourra pas y échapper, il faut aller dans cette voie mais ne pas étre intégriste", dit Alain
Vauthier, le propriétaire. Selon lui, de nombreuses autres grandes propriétés bordelaises sont
dans le méme état d'esprit que lui et désirent "la liberté" si un traitement d'urgence venait
a s'imposer. En revanche, peu encore s'annoncent en biodynamie ol seuls sont certifiés les
Chateaux Climens, Premier cru classé de Sauternes, et Fonroque, grand cru classé en
Saint-Emilion.
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Biodynamic, organic, sustainable?

Impossible to miss, this yearly
“grande messe" of the En
Primeur, where about 5,000
wine trade and press gather
talking, gossiping, swirling,
spitting, bashing or praising the
new releases. For my second
year of this tasting, I was glad to
discover a better vintage than
2013. Part of the iDealwine team
of four visiting this year, we
tasted hundreds of extremely
(often too) young juices full of
tannins and anthocyanins, all the way from the left to the right bank. We finished
our two-day visit with obviously black teeth, many notes and great souvenirs of
meetings with winemakers, owners and workers. They were often proud and
sometimes concerned about the release in the current economic environment,
which we all know about __ so let's not touch this topic now.

Credit: Pontet-Canet

| wanted to share a great moment of tasting with Jean-Michel Comme, regisseur of
Pontet-Canet since 1989, For nearly 2 hours, we were privileged to taste the 2014
vintage and above all, drink his inspiring words about the philosophy at Pontet-
Canet and in general about sustainability, organic and biodynamic production, Here
is a snapshot of their approaches:

Jean Michel arrived at Pontet Canet as regisseur in 1989. With the ambition of a
young winemaker wishing to continue to improve and raise the quality of its wines
to the highest level, he experi d with the latest technologies and viticulture
techniques: he started green harvesting and plucking (getting rid of leaves and
grapes in the summer to boost juice concentration), used pesticides, chemicals
fertilizers and herbicides to fight sicknesses and pest and he launched a second
label to select only the best barrels in the and compete for awards and
ratings. Pontet-Canet wine showed beautifully and it was an obvious commercial
success, yet something was missing. The wines were powerful, complex, but Jean
Michel wasn't fully satisfied. Quoting late Anne-Claude Leflaive, the Burgundy
Biodynamic icon who tragically passed away last week, he said that the greatest
wines should elevate the soul and not only the body.

He thus decided to go further in the pursuit of quality of his wines, but this time not
in the sense of concentration and power but of respect and sustainability. He
progressively evolved in his career path, considering his work more and more as a
mission, adding a mystic dimension to it. He gave us the simple example of this
“apparently beautiful” yellow colours we could see in between the rows of many
neighbouring chiteaux: herbicides! The weed burnt by chemicals destroying any
living elements and evidently impacting the soil and its close environment. He was
shocked of seeing today such heavy use of chemicals that he himself used in the
past. He highlighted that from 1945, many winemakers were blinded by the quest to
produce the best wines using many environmentaly unfriendly techniques and not
realising the longer term consequences on the vineyard itself. The vines produced
more juice, with higher alcohol degrees, less skin and lower acidity. According to
him, the equation now needs to be the other way round: how to regenerate and
protect the vineyard to produce the best wines?

At Pontet-Canet, they pushed the reflection and action very seriously and now the
81ha vineyards is fully cuitivated under biodynamic principles, leaving the vine
grow as naturally as possible, stopping plucking and green harvesting, using horses
and donkeys in the vines and following the moon calendars... 1 am not sure to
understand or believe all the principles but listening to such inspiring man makes
you fully respect the philosophy and approach behind it.
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THE FINEWINE EXPERT

1 was lucky to have tasted several vintages of Pontet-Canet. It is a wine that we often
see in our Online Auctions but I am now curious to taste and compare with the
younger vintages. Indeed in the spirit of expressing more the terroir and reduce the
aromatic impact of the oak and the lees, they introduced concrete amphoras in 2012,
partially replacing traditional oak barrels (about 35% in 2014). They produced 90%
of the as opposed to 50% on average a few year back. The 2014 is an
extremely delicate and elegant wine with a beautiful fruit and a long finish.

At Ponter-Canet it is thus not only about biodynamic viticulture, but a complete
philosophy at every stage of production. Not many vineyards reach such a level of
sustainability, but it is a model that many producers follow. Let's get a closer look at
what sustainable, biodynamic and organic viticulture really means.

Sustainable viticulture; This is not a clearly defined approach, nor controlled by
any professional body, but a voluntary practice of viticulturisis to being more
respectful of the environment. They limit the human impact on the vineyard, treat it
only when required and use as little chemicals as possible. Both organic and
biodynamic are considered sustainable viticulture, but going a step further, with
stricter guidelines and bodies to certify them.

Organic viticulture: Organic viticulture bans synthetic chemicals: herbicide,
fungicides, insecticides or fertilisers. They are replaced by natural materials:
copper, vegetal insecticides, sulphur but with strictly controlled levels and a natural
selection in between species is favoured in the vineyard. Several bodies like Ecocert
and The Soil Association support and validate the processes in the industry. In
Europe, there is still no legal definition and the wines can thus not specify this term
on the labels.

Biodynamic viticulture; The biodynamic follows the same basic principal of the
organic methods but adds to it a more spiritual, ethical and practical dimension, The
philosophy was initiated at the beginning of previous century by an Austrian
philosopher and agriculturalist, Dr Rudolf Steiner. The idea is to consider the
vineyard as a whole living body with the purpose of respecting the four natural
elements (earth, water, air and sun), enabling the vine to use its own defences
instead of adding external cares. The soil and vine must be ploughed and trained
naturally respecting its envir while limiting the i

g inter

Fertilizers are replaced by organic elements, rock fragments and animal wastes. In
France, Bodyvin is a professional organisation that gathers biodynamic viticulturist
with the main objective of advising but also controlling the respect of a very strict
guideline.

Impact of sustainable viticulture; Starting any of the above approaches implies
lower yields, higher risks and more important costs. Indeed, not boosted by
powerful chemical nutrients and limiting the training and impact of humans on the
vine, the yields are naturally lower. In a poor year, the risk of losing an important
part of the crop is also more important, This was the case with the terrible 2007
vintage for Jean Michel Come where he lost an important part of the production.
Finally the cost of such practices can be very high, requesting above all more human
(and animal) work.

The positive impact on the other side is to be seen in the long term. Aside from the
clear c 5] es on the envir the wines appear to be of better quality in
the long run with more vivid and resistant vines, free of any chemicals and adapting
naturally to the surroundings. As an example, champagne house Roederer now

cultivates 40ha under biodynamic principles and conducts regular comparative
analysis with its neighbouring vineyards, Taking aside the cost factor, which clearly
doesn't favour the biodynamic approach, the results clearly show wines with more
character and ageing potential.

According to Matthew Waldin, a specialist on the subject, loday, about 5 to 7% of the
waorld's vineyard is or is in process of converting to organic viticulture and a 3 of
them are adopting a biodynamic approach. Those figures are evolving positively
and a few icon producers really play a role model as Leflaive in Burgundy, Joly in
Loire, Chapoutier in Rhéne, Zind-Humbrecht in Alsace or Anselme Selosse in
Champagne. Chéteau Latour recently became fully biodynamic too.

The entire industry is getting more and more conscious of the role and positive
impact they can have on the vineyard and nowadays many producers are moving to
those approaches. Chiteau Latour is one of the latest to become fully biodynamic.
‘The maturity in the approach of viticulture and winemaking at Pontet-Canet is a
clear benchmark for many producers and having the luck to discuss in depth with
Jean-Michel was a truly inspiring moment. It changed some conceptions I wrongly
had about biodynamics.

On our way back, I was observing again the yellow lines in between the rows of
some vineyards, but couldn't appreciate as much the beauty of this colour, disturbed
by the vision of herbicides spreading over it. . drink for thought!
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Bordeaux for every style and pocket
by iDealwine 11 May 2015

Following the 2014 En Primeur tastings last month — when the wine world quite
literally descended on Bordeaux — a group of grands crus producers recently crossed
the English Channel to present their 2011 to 2014 wines to London’s trade and
media.

It’s about the taste

Aside from the rich history and price considerations surrounding Bordeaux, we
shouldn’t overlook the delicious and impressive wines themselves!

As one of the oldest properties in Bordeaux, Smith Haut Lafitte in Pessac-Léognan
produces some impressive white and red wines. The 2013 Les Hauts de Smith Blanc
is made from 100% Sauvignon Blanc, showing a lovely freshness and fruity, perfum
flavours; as a “second wine”, this is a great value offer. The more serious Sauvignon
Blanc/Sémillon blend - Smith Haut Lafitte Blanc 2012 — is richer, with more new oalk
influence.

Dating back to the 18th century, Pontet- i it b
Canet in Pauillac was classified as a Grand i |
Cru Classé in 1855. The wines are expressive, 4
with the 2013 particularly showing a lot of
fresh cranberries and silky tannins.
Presenting the wines was owner Alfred
Tesseron, who runs the property with his
two nieces, Mélanie and Philippine, and
regisseur, Jean-Michel Comme. Since 2010,
all of their vineyards are certified organic
and biodynamic - read more about Pontet-
Canet's sustainable approach.

Alfred Tesseron, owner of Pontet-Canet.
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Cote Brune

Le domaine Jamet affole les ventes

L’intérét pour les vins rhodaniens se
confirme et réveille un marché assoupi.

des ventes aux enchéres de vin marque une pause. Les

amateurs restent toutefois  I'affiit des beaux millésimes
de Bordeaux, avec une prime aux années matures. Ponter-
Canet, désormais trés recherché, occupe une position a part.
Sa démarche de conversion en biodynamie rejaillit sur le
cours des millésimes plus anciens, comme 2000.

F ace 2 un CAC40 qui reprend des couleurs, le marché
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Une semaine dans le Bordelais, le retour (jour 5)

Denis Durantou nous dit que le Cabernet a besoin de la barrique neuve pour étre harmonieux. Par contre,
cela est moins vrai pour le Merlot (cela explique certainement pourquoi il y a plus de domaines qui font du
100 % barriques neuves en rive gauche. Mais aussi pourquoi[Pontet Canet|n'utilise plus de barriques d'un
vin, les ayant remplacées par les dolias).
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Tove debus

- La saga
Nos coups 7~ Jlie
deceur  JSRENES

PRIMEURS 2014

/300 bordeaux notes
et commentes
/ un millésime
qui relance le marché

7 rive gauche, rive droite

Le Grand Htel le tour des appellations

coté cuisine

X DANS LES C HEL‘\ X et

céleste

INTERVIEW | PATRICK BAUDRY

LE 17 JUIN 1985, PATRICK BAUDRY EMBARQUAIT A BORD DE LA NAVETTE « DISCOVERY ». IL DEVENAIT
AINSI LE DEUXIEME FRANGAIS A PARTIR DANS L'ESPACE... ET LE PREMIER HOMME A Y EMPORTER DU VIN
- EN L'OCCURRENCE, DU LYNCH-BAGES 1975. TRENTE ANS APRES, IL REVIENT SUR CETTE AVENTURE

Par Mathieu Doumenge, photographies Rodolphe Escher

Vous étes sensible aux questions d’environnement. Dans le vin
aussi ?

Bien sir. Je crois beaucoup au bio, 4 la biodynamie. De grands do-
maines comme Pontet-Canet ou la Romanée-Conti ont prouvé que
l'on pouvait mettre en ceuvre une conduite du vignoble en biodyna-
mie. Jean-Michel Comme, directeur technique de Pontet-Canet, m'a
fait partager son expérience en la matiére, et au-dela de la portée en-
vironnementale et sanitaire, le changement se ressent dans la qualicé
du vin.

Certes, cela demande des investissements, du courage et de la persé-
vérance, surtout dans un vignoble comme Bordeaus, ot les enjeux
financiers sont importants. Mais je suis persuadé qu'a terme tous les
grands chérteaux deveont franchir le pas, ou du moins passer vers un
mode de culture plus respectueux de I'environnement. Clest le sens

de I'histoire.
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Weekend

New wines with an ancient twist

Jane MacQuitt

he ancients loved giant
terracotta pots, called
amphorae, in which to
ferment and store their
wines — and now modern
winemakers do too. What
started as a quirky
winemaking experiment has become
more widespread with growers all over
the world, including Bordeaux’s
prestigious fifth smwlh_
following suit.

Not so long ago, high-tech wine
wizards would have had a hissy fit rather
than let their wines ferment naturally at
their own pace. Today, as Charles Lea,
from Lea & Sandeman, notes: “Almost
everywhere | go, | see wine producers

h They are
rumously expermfe but I think the wine
is better.” After working through more
than 60 wines from 21 producers at
Caves de Pyrene’s Feats of Clay tasting,
I'm inclined to agree.

‘What is strange about wine fermented
in amphorae, or the modern, large egg-
shaped concrete vats that have been
modelled on the ancients’ curvy clay
containers, is that no one really
understands how they work.

However, everyone agrees that
fermenting and ageing without oak does
produce a more transparent wine, one
that tastes more of the unadorned
grapes, soil and climate it comes from,
without those extra layers of vanilla and
toast. Clearly, wine that has not been
pumped, pushed or stirred needs
pristine, healthy grapes to work, so that's
a plus. Ditto the fact that amphorae and
com:relc eggs have no corners, so lhe
fer ting wine swirls
without interference, seemingly ensuring
a long, slow fermentation.

With so many variables in shape,
size and porosity of vessel, fermentation
and ageing time, the jury is still out, but
devotees claim that their wines have
more structure, complexity, texture and
tannins, and thus will age better. Who
knows? Certainly they taste surprisingly
different and often surprisingly delicious.
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MELANIE TESSERON, LA CREATIVE

Son parcours Apresde brlantes etudes ¢ Londre:
stnatomment un passage parla prest gieuse ecole
d'an Seint Marting, cere Franco Angloise de 3/ ansa
delaisse le design pour Chareau Pantet Canst, Fur des
rares crus clossesde 1855 enbiodynarie LnDaod
< pldme unverstaire daptilide & la dégusianen)
etunmaster de gedion de domaine vitcole p ustarg
elle rajeunit Tmage de o praprigté

Sa stratégie « En arnvont 3 Bordeaux, | airéalisé que
& ne conTaissals pes grand-chose au vie, Je me suis

done formée Mon oncle gere le chalecu de main
de maite, etje moccupe de dépoussierer la chore
graphique dulieu. Je mets & profit ma lonmotion
artishique en dessinant les étiquetles des coutelles,
les hrocnures e le sile irternet. Eraujourlejour,

je yere les tachesurgentes ou sein duvignoble

Jnetonchien quidemande uie grarce oolyvoence,

d'aurentque nous mulliplions égclement les ettorts
que nécessite la culture mocynamigue, »

Chéteau Pontel-Canet. Pauillac. Tél - 05 56 59 04 04
www.pontet-canet.com
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Algmas i rar da cobesBo de timila

A prquana gama deguitada

JUIN

DOMINGE, 21 DE JUNHO DE 2018

Visitando o tnico Grand Cru Classé orgnico e biodindmico

Continuando a série scbre minha viagem & Bordeaux, 8 minha segunda visita foi para o
prestigiado Chateau Pontet-Canet, Grand Cru Classé de Pauillac.

Ao longo de 2 séculos de historia a vinicola pemnuau a 3 nobres dinastias e hoje é@

comandada pela familia Tesseron, mesma dop Lafon-Rochet
(Grand Cru Classé de Saint Estephe, veja aqui) e famosa produm de Cognac.

O Grand Vin do Chéteau Pontet-Canet & um dos mais badalados vinhos da regifio - e
do mundo, i a plblico e critica (diga-se de passagem,
emplacou 100 pontos pelo Robert Parker em duas safras seguidas, 2009 e 2010)

A possui 80 de vil de i 45 ancs
cabermnet sauvignon) adjacentes acs do Mouton Rolschild e d'Armaithac.

O chateau foi qualificado come Grand Cru Classé na famosa classificagdo de Meédoc,
precisamente como Seme cru. Notorlamente isto foi em1855, mas obviamente desde entio
muitas coisas mudaram: de acordo com as avaliagdes da Liv-Ex, a Bolsa de Vinho de
Londres, se a classificaciio fosse revista, o Chiteau Pontet-Canet seria hoje um lame eru.
De qualquer Iorma & uma das vil mais e prestigladas da
aad que o chateau goza em toda a rugnao: inclusive
virics trabalhadores do setor em diferentes lugares e vinicolas que visitel apontaram
esponianeamente Ponlet-Canet como um exemplo de trabalho a ser imitado.

De fato a chegada dos Tesserons em 1975 trouxe nova energla para a vinicola e uma
mudanga radical da filsofia de As por reforma e

o8 a ser i de forma natural, com menor
Intervengdo humana possivel ¢ praticas tradiclonals de cultivo. Hoje a vinicola & a Onica
dentro dos grand crus classés de Médoc oficlalmente certificada como orgdnica e
biedindmica. Outros chateaux nos Gltimos anos comegaram algo parecido em parcelas de
vinhedos, mas o Pontet Canet esta comemorando este ano sua 11" safra tolalmente
biodinamica

De acordo com este espirito @ proibido nos wnhecluao uso de qualquer tipo de quimica (como
herbicidas, inseticidas, ete), os fertilizantes sdo a apenas
nas parcelas da vinha que requerem uma nutriclio extra.

Chegando ao Chateau a simpatica ¢ competente Erika Ramos Lopez me conduziu num belo
passeio através de um carrinho elétrico (tipo de golf) em volta da propriedade e dentro dos
vinhedos, ¢ a pé nas instalagdes.

Logo estas bandeiras chamaram minha atengdo.

A bandeira do Brasil, me explicou, tinha sido h am minha h A vinicola
costuma fazer isto como forma de prestiglar e os , akém da
bandelra francesa da casa, naguele dla tinha alguem da Alemanha :hogmdo depols dher i ).
Ela ndo sabla que sou italiano, pels quande agendamos apenas comentel que trabalhe no
mercado brasileiro, mas valeu mesmo assim, afinal hoje me sinto até mais brasileiro que
italianc! E de qualguer forma achei muito bonita esta atitude da casa.

Outra colsa impossivel de ndo notar ¢ a auséncia total de qualquer maquina ou instrumento

[ Os tratores 1l visivels na maloria des vinhedes da regifio sio

ptuubluos por aqui, onde cavalos e asnos sio meio de transporie e principais curadores dos
aarare © temeno.

manual) caem dis apenas por i natural, nos tanques de fermentagdo que
ficam no andar de baixo, sem precisar de bombeamento (método que, conjuntamente com o
uso de leved permite uma fi S0 mais lenta e uma suave exiragio de
taninos). O grand vin matura mediamente 16 meses em barricas de carvalho (60% novas) ja o
segunda vinho (Hauts de Pontet-Canet) estagia 1 ano em carvalho de segundo uso.

As (nicas maguinas que pude ver foram esias de solo para I de pogos
arteslancs, pols a vinicola pretende se torar tolal 1! i ficiente, com produglio propria
de energia sustentivel

Um detalhe bem interessanie: depois da colheita, rigorosamente manual, as uvas entram na
adega diretamente pelos janelSes do primeiro andar, onde depois de selecio (também

Finalizando a visita, a sommelier da casa abriu e me ofereceu uma taga do vinho top, o Ponlet-
Canet 2014, para minha avaliacio.

A safra de 2014 pode sar deﬁnlda como classica e o vinho era cbviamente ainda uma crianga,

mas ]a sou gr Esp blend tipico da margem
, com dncla de cab L cortado com meriot @ cabernet frane.
N:nd o vinho De cor b i tem aromas de fruta silvestre,

especialmente cassis ¢ amoras, alcaguz, café, toque de figo e notas terrosas. Na boca tem
uma enorma estrutura, mas mantendo um carater muite fino; a excelente acidez ¢ a grande

ténica um ial de guarda de varias décadas; dlimo equilibrio geral &
final de longa persisténcia.

Enfim, mals uma experiencia Gnica. Agradeco novamente a Erlka e todo o staff do Chiteau
Pontel-Canet por ter esta visita | Ivel
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Gérard Margeon
SOMMELIER EN CHEF DU GROUPE DUCASSE

1855, le classement de |'excellence

C’est un classement qui tient toujours la route dans ses grandes lignes, dans ses grandes vignes...

ecrois au classement de 1855 et je pense qu'il ne faut pas y
toucher. Méme s'il a ét€ créé un peu rapidement pour I'Exposition
universelle sur la base de la noloriété des vins, et donc de leur

prix, on constate avec le recul que ce classement a un vrai fondement :

il correspond & la qualité des terroirs.

Certes, il y a peut-8tre aujourd’hui une petite part d'inexactitude
dans les positionnements a l'intéricur de ce classement: des
cinquiemes crus qui pourraient étre classés seconds, des seconds
crus qui devraient &tre des troisiémes. .. Mais pour moi, ces
variations sont provisoires car ¢'est une affaire d'hommes et de
temps: elles dépendent des directions données par le propriétaire ou
le directeur du chateau. || me semble que plus on descend dans le
classement, plus on aurait tendance & accentuer la concentration du
vin pour le rendre davantage présent qu'il ne le serait naturellement.

|l m"apparaft toutefois qu'avec les derniers millésimes, 2011, 2012,
2013 et 2014, on va vers des architectures plus raisonnées. Je ne sais
passic'estdegré oudeforce. .. mais il me semble qu'on esten train
de redonner un peu plus de fluidité dans la lecture en bouche et de
remettre un peu de sensation végétale, nécessaire pour aérer,
trancher, soulever, booster ces richesses qui élaient devenues parflois
incontrélables dans le temps. Certains crus ont eu la ressource et le
talent de se démarquer du classement tout en y restant.

Sionregarde le classement en détail, je dirais que les premiers
crus sont bien les premiers, c'estincontestable. l1s n'ont pas besoin
d'exagérer le trait, le terroir est 1a, ¢'est lui qui parle. lls changent peu
de propriélaires, ou si rarement, et donc ils conservent leur style
(Lafite, Haut-Brion). Ce n'est pas le cas des seconds crus, qui
changent un peu plus souvent de mains (Gruaud Larose, Pichon
Comtesse, Lascombes, Cos d'Estournel, Montrose. ..}, quelquefois en

bien, mais pas toujours. D'ailleurs, dans ma carte des vins, jai fait une
page sur les « superseconds », et ils n'y figurent pas tous. Méme si j‘ai
quelques chouchous (Montrose, Ducru-Beaucaillou), les seconds crus
classés me semblent globalement bien a leur place.

Les troisiemes crus sont ceux avec lesquels je me sens le moins &
I'aise. Certains se sont réveillés (Calon Ségur, Issan, La Lagune. ..
Palmer, que je verrais plus chez les seconds), mais pas tous.

Les quatriémes etcinquiémes crus classés m'intéressent
beaucoup. lIs révélent aujourd’hui de nombreux talents, surtout chez
ceux qui connaissent bien le potentiel de leur terroir et savent ne pas
trop le forcer pour le rendre lisible. |Is ont pour la plupart une forme
d'objectivité. Ainsi, Batailley n'a jamais dévié de son style ni
succombé & |a tentation Parker, ce qui donne un superbe pauillac un
peu sauvage. Armailhac et Clerc Milon sont joliment fluides et
elégants. Le classement étant bloqué, chacun va essayer de tirer son
épingle du jeu. Certains chateaux ont un peu dérapé et d'autres ont
exploité leur potentiel au maximum pour construire une marque trés
forte, comme Lynch-Bages ouqui ajouéavecbriola
culture bio. Aujourd'hui, ces deux cinquiemes crus se vendent trois ou
quatre fois plus cher que certains seconds. Le prix n'est pas
directement lié au classement, au final ¢’est le consommateur qui
décide. Il va étre intéressant d'observer les réactions en cette
premiére année sans notation de Parker.

Pour finir, guelques mots sur Vinexpo. J'ai visité beaucoup de
salans mais Vinexpo est de loin mon préféré. Je ne I'ai pas raté une
seule fois depuis 1983, Méme s'il a ét6 un peu malmené par la
concurrence de ProWein par exemple je n'ai aucune inquiétude :
Vinexpo a Bordeaux restera LE rendez-vous incontournable pour les

professionnels duvin. < gerard.margeon@alain-ducasse.com
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PONTET-CANET

JUILLET ARTICLES DIVERS

Bordeaux's hierarchy has long been set
in stone. Yet recent surges in quality
have propeled some estates beyond their
official status. GREGORY CHARLES
speaks to the men and women who are
the region’s new movers and shakers.

FHOTOGRAPHY OV GERARD UFTRAS

|

MELANIE TESSERON

Chéteau Pontet-Canet,
Pauillac

New Kid on the Block

Horsea are nsced When the voung Méanie Tesscron came (o
Ponter-Canet o visit her grndparents, she
would scrmble through the vineyands collecting
hibsles of Pavillacs il v ravel.
Years later, heruncle Alfred invited her for dinner
in London, and told her he wanted her to come
serty currently and work at the family chiteau. A graduate of
ven horses, graphic design at Central Saint Martins college,
Tesseron wis working in televigion in the United
Ki | thetime. Not | shewas
topaf her Masters in Wine Property M
clags at Bordeaux University, and on ber way o
pleting her wine-tasthg dipl

“Today, havimg spent two years in Hong Kong
developing the Asinn market, Tesseron oversees
operations at the chitean, standing in for her
and traveling the world to promote the
and the family cognac rnge, Tesseron
Cognac). 71 pinch mysell to make sure this is
really happening” says the general director of
arguably the biggest success story in Bordeaus
contemporary  history. As powerful as the
momentum behind it, Pontet-Canct continues
to fmprove yenr after vear. Although only o fifth
growth, the chiteau is being ranked by critics
on i par with the best second growths, and for
sorme vintages as good us firsts, Bosed on cument
Prices, the marked agroes.

While  many chiteaux  embrice  new
technelogy, Pontet-Canet has moved iIn the
opposite direction. dolng everything possible by
haned, Instead of computers moking harvesting

wthon decisions, it consulls astronomy

Portet

tiugjor Bordhesux. producer o be certified both
orgnic and biodynamic, “The moon and the
Tuenee what we do” says Tesseron,
i 10 hamess the ultimate respect of
the Tand, Nature s both strong and Fragile, but
ncradibly well designed. Our actions ane about
Brringging bolance and protection.”

+ STAR BOTTLE Chdtean Pontet-Canel 2009
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BORDEAU.
SPECIAL

BORDEAUX

PONTET-CANET
ARTICLES DIVERS

THE VITALS

o "
LN, s,
T

Bardeaux s arguably the workls sroatest e
wine reglon, a uchs fur geperations of win
lovers. Muore fine wine s produccd bese thar
anywhere else: and a case of 1 great vinase from
i top chiiteau can cost av much e 2 family car
Revently, though, Bordeaus has teen kit by waves
of lumulkt. Fisl, prices spiraled o upprocedente
helghis for the 2008 nd 20008 Intages as Cinese
buyers became enamorcd with its wines, Then.
untas guivkiv, they hecame dissnchanted and. a
Lof 2001, prices phinged. Todoay, thousands
of vases of unsold, young Pordeaus iz Jennact
in merchants” warshouses. Not a major problem
for e top 64 ta 70 chiltenns, bul suen of the

remaining TO0U strugai ta finad iyt
Price spikes linked to ithe hure anound

ditferent vinrages have alwavs wllieewed Dordeaas,

o5 et akes Bordesas

A (ke v hive neves heen quite as steep as tiday,
Espi to pay doubie the price tor a hinst aowth
fraam the 23w vinzage as youw wauld for the saome
y from 20014 Meanwhile. the traeslormation
vhes oo the past sl decades has been

vodramatic - fom can. moderate and
crained w ful bodled ripe and pewericl
e flled wines catering o crities” suther
than consamers’ palates.

The madiazrom is mierwed] in the Biesinchy
~which is also ess stuble than
ars. Bordeas B tha onle French
rather

testintern

classed growt

it
appedlation where iLs the criducer
the s

P 4

consistentls pestorm abowe their classhgation

TG On

sttt fotching sigilamtly ligher peices than
their peers, Lynch Rages Pontet CanetandGrand-
Pav-Lacoste, al lifth growths, are tremenduously
seecesstul, as is the well-desercing Palmer, surely
misitedgesd as a thivd groweh, Beyobeselle, Db
Milen and Branine-Ducru also perlorm: at keast o
votch or two above their fovrts arowth stams ia
sty s well ds o price

some chatvaus. on the other hand, seem
1 oy Behind, Sceond gowths Branc-Cam
and Grueud Larose should be achisving higher
prices. white Dufort-Vivens, Rayzam-Unssios und
Lascomines often under-deliven Meanwhile, thied
wrowihs sl as Kirwas Desoural, Ferndoe and
Bovd-Cantenae szem 1o kave lost their way, In
sueh whn anstable wordd, proven performess ar
weigome for Dielr cnrsistenoy,

0§+

Living Up to
Designations

hough the 855 classdication hos stoed
thete i .'~:prrfn"'n
s

el lor exampic
tly sells

L )

o

sher poces than several thira

ared fourth growtha

PONTET-CANET
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wine-searcher.com

Top 100 Most 'Searched-For' Wines

PONTET-CANET
ARTICLES DIVERS

Each day Wine-Searcher processes more than 1,000,000 searches. We track the search frequency of

over 400,000 wines, allowing us to observe and analyze market trends.

Below are the 100 most commonly searched-for wines from last month. The figures shown are actual
user searches — we filter out 'bot' searches (such as Google's indexing software), and those searches

made via our API,

To find out the number of searches of any wine, login to the Pro Version and use the 'Search Statistics'

function.

Rank Wine Name

. Baron Philippe de Rothschild Chateau Mouton Rothschild, Pauillac, France
. Domaines Barons de Rothschild Chateau Lafite Rothschild, Pauillac, France

[y

. Moet & Chandon Dom Perignon Brut, Champagne, France
. Petrus, Pomerol, France

. Chateau Margaux, Margaux, France

. Chateau Latour, Pauillac, France

. Chateau Haut-Brion, Pessac-Leognan, France

. Chateau d'Yquem, Sauternes, France

. Opus One, Napa Valley, USA

O 0N bh WN

[ury
o

. Domaine de |la Romanee-Conti Romanee-Conti Grand Cru, Cote de Nuits, France

=3
[y

. Tenuta San Guido Sassicaia Bolgheri, Tuscany, Italy

12, Chateau Lynch-Bages, Pauillac, France
. Chateau Cheval Blanc, Saint-Emilion Grand Cru, France

: Chateau_ntet—Canet Pauillac, France

[y
w

[
i
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Searches
70,472
66,333
61,662
55,084
51,249
50,974
34,991
34,621
33,730
32,996
26,831
26,700
25,247
23,262



PONTET-CANET
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1he Washington

Diplermat

Heart’s Delight

PNITL HLAAT S GRLNE

Alfred Tesseron of Chateau Pontet-Canet, left, and
Kinou Cazes-Hachemian of Chateau Lynch-Bage

enjoy the live auction during the Heart's Delight
Vintners Dinner at Mellon Auditorium.
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THE WALL STREET JOURNAL.

Making Biodynamic Wine in Bordea

teau Pontet-Canet produces lush, vely wines using biodynamic far

ployees

‘THE FIRST TIME I saw a draft horse in a Bordeaux vineyard I thought it was a PR stunt.
Call me a cynic, but I was convinced that when the journalists left, the horses would be
sent straight back to whichever farm they came from. [ hate to admit it, but in the case of
Chiteau Pontel-Canet | was wrong,

Every April I visit this small corner of Pauillac, just south of Chiiteau Mouton-Rothschild,
to taste the latest vintage. The tasting takes place in the winery, where, up a short flight of
wooden steps, a large platform sits above the fermentation tanks. Here, you get a clear
view of the vineyards and, sure enough, if you look closely, there's a Posticr Breton horse
working Pontet-Canet’s vines in place of a tractor.

The theory is that tractors compact the soil too
much; horses are significantly lighter and
cause less stress to the vines' roots. At Pontet-
Canet, the horses, of which there are cight, are

MORE ON DRINKS

* Can Aussie Wine Rule Again?

* A Day in the Heetic, Happy Life of a

Winemaker
* Twelve Great Wines for Summer part of a bigger picture—since 2010 the estate
« 1t's Mocktail Hour: Delicious Aleohol has been certified both organic and

Free Drinks biodynamic.

For those unfamiliar with biodynamics, itisa
farming philosophy based on a series of lectures given by the Austrian philosopher Rudolf
Steiner in1924. At its heart is the theory that a farm is a living system that is influenced
by planets, lunar cycles and “cosmie forees.” The wine is made without chemicals,

icid hetic additives. Instead, the vines are treated with a series of mineral,
animal and plant preparations, made from anything from oak bark to stinging nettles.
The aim is to create better soils and healthier vines that produce better wine.
Tf this all seems at odds with a region known for its love of formality, grand tradition and
commerce, that's because it is, Pontet-Canet is the only certified biodynamic estate in the
Médoc cru classé.

“It has definitely been a risk for us,” says co-owner Mélanie Tesseron. "A lot of people
thought we were silly for trying, because the climate can be turbulent in the Médoc—we
are between two waters [the Atlantic and the Gironde river] and compared to other
regions we have relatively high rainfall.”

1t was Ms. Tesseron's co-owner uncle, Alfred Tesseron, and his technical director, Jean-
Michel Comme, who made the bold decision to go biodynamic in 2008, after Mr. Comme
had tried it on his own estate in Bordeaux.

1 Iy had the opp ity to taste 10 back vintages of the wine and track its
development, There is no doubt that from 2005 there is a noticeable step-up in quality.
The '05 has lively aromatics with lots of lush, ripe fruit. I also enjoyed the '07 and '08; the
former has a silky, pure texture, and the latter is more refined.

‘Pontet-Canet is the only biodynamic estate in the Médoc cru

foet
CIOaSSE

My thoughts on biodynamic wines are still fluid. On the one hand, they do tend to taste
brighter, purer and more alive. On the other, when a growing scason is challenging, as it
‘was in Bordeaux in 2013, they tend to fare worse. But I like what they’'re doing at Pontet-
Canet, The last time 1 was there, they were building stables. In three years® time, Ms.
‘Tesseron says, they will have 15 horses working the land. Full time, T might add,

NOW // Three Poi ‘Wines Worth

2008 Chiteau Pontet-Canet

Still quite dark, this has a strong scent of blackberry, blueberries and cedar. What 1 like
about this wine is its purity and precision. The 2008s are generally drier and have high
acidity—good attributes to go with robust red meat. Alcohiol: 13%

2005 Chitean Pontet-Canet

An absolute standout wine in the Pontet-Canet stable. Strong, lively aromaties of black
currant, licorice and cedar are und d by huge cone ion and bright acidity.
There's no rush to drink this; it will age for decades. Alfcohol: 13%

2007 Chiiteau Pontet-Canet

The 2007 red wines from are drinking 1y weell now. A medium-bodied
wine, this has almost sweet aromatics, with red fruit and licorice. Smooth, with a light,
silky texture that makes for very easy drinking. Alcohol: 13%
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SRR R

RONALD RENS
QOer-Nederlands, maar intussen toch ook een
beetje Frans, is Ronald Rens al bijna 15 jaar
kasteelheer in Bordeaux, Inmiddels is hij kind
aan huis bij de Grand Cru Classé chateaux
en zelfs toegetreden tot de Jurade in Saint-
Emilion [zie pg. 23]. Als WINELIFE's man in
Bordeaux, geeft hij ons sen insiders blik op
de beroemde kastelen en hun wijnen. Dit keer
ging hij op visite bij de goedlachse directeur
en wijnmaker Alfred Tesseron van Chateau
Pontet-Canet [hier rechts op de fotol, je leest
er alles over op pg. &6,

Yormarlies
e

VRAGEN AAN RICARDO VAN EDE 4
BORDEALY VERSLS BOURGOGNE
ELANDSRECEPTEN + VELL BUBBELS!

DU LT, II\leFPﬂNEENMMNN B l& F5 DE HEILGE

FRASE

[3

..wr SPaK MET HEM.

B 1 o
i i, B i et o i m gt et
o e o ki | e et ot it e et e

SRR I8 T LAV

o gt ot o g it

MOET WORDEM « VOLGENS.

| DE MAANKALENDER BEPAALT
WANNEER ER GEOOGST WORDT

i cen opkomende Hieke al met allete ehemicalin
et Canat geloven 2= dal een werke drulf met zijn -

ETON, DEZE DOLIAS
J-.FHJ DE WIJN RUIPT

200t veel 2itkes kon gverwlnnen. Seerke Wignranken maaki
Chilleau Pontet-Canet 010 hanat € 21 Len, Tach moet je sums geifs blije drsiven een bandje hel- 2
Emm.'m..;...‘f.'..':. il I8 met chemicallin, maar met kruldenmengasly e ’:
Wiesritiun Robert Parker 2 trsest Is uiteraand ult de bose, clieen organische mest -
| Br 2elts dot et make. Alleen de magere Tanken krijgen
moet hat doers met wod de nomaur geett. Dit heelt een
- rigat 12t gevoly, br antstaot 0 elgenlyk een niedw naswuslij
II GRAND CALU CLASST IN 1823 in de planten. Hierdoor is de ; wadange verse (het
'ROMALDS FAVORIET: n de opbresgit per plant doos hel wegknippen von trossen
Chiteas Puntet-Canet 2005 fvana € 1750 4 atoene drufven) overbodia geworden.
Fontel-Canel 2012 1 1a keas varsf € 85,95,
y ® B eATE FROEVEN IN EEW 'SLECHT' JAAR

wormt het begls ven één van de groatste wijt
domeinen (n de Médoc.

En die wimganrde
urns. Bervemide direcse buren uls drArmatibag
on Maowion Rothackild doen vermosden dat de
aroed, het berrolr, hier lets bissonders brongt

|

CABERNET SAPIGNDN

seggen dat biodynamisch boeren alleen weeks i klimanologisch
‘methodes. Het oogRtjoar 2013 bewijs,
ecder geval voor mij, dal 4B nlet woar i, Het was één van de moellik-
ren van de loatste decennla. in miln proefnotities van de Pantet-
Canet 2013 schroef ik: "Als je In 26'n Kimatologiach lastig joar met dese
b rulk een mocke wijs kon moken, woarom werken dan olel olle

e plaot In de wiinclas. MERLOT chiteaux blodynamisch?” Hilije druiven presteten kernelijk ook in mos-
sificatte van 1855 ah gevolg, Zo'n 10 joar Ba [ks omatandigheden,
de clamlficatie koopt dén von de belangrifkste
Fegucianls van “t“'\F; x. Herman r:u‘!-k\:m CABERNET FRAMC TREKPAARDEN
mrlmn de techinische in- Aan de wingoasden op Partet-Canet most ¢ eerst sven wennen. Hier
Tl je niet die berormde rechie rites. Wijnmakin #ijn net onkridd, 2
groeien op een gegeven moment cls pun bezeiene. Doardm the o 5 20-
. Dt fasptlie Crase zal 110 PEVIE VERTOY mers vaok troctonm door de traditsaneds wingacrden riden om de boel
om het kawesl in 1975 | te aroelen en I foom te heniden. Wanmter | de sijrrank laot grosien en
funi b verkopen, Dere vervolgens weer terugsnoniz. kost dat de plant stoech weer kracht en dot s
FLESSIN PLR AR

b e #4512 Bondeau oot ul de Cognos-

ssaren deasiph o |
mmlwﬁwmu—hu.
het Alfed Tesseron en siin |
lungs nisue

Togermwoardia
Richtie Me
podn bl gro

GRINDORONDEN [N ADC PAUILLAC
Poatet-Cariet 1ict ir het hart van de Raulllac
appelbatie e heelt de Ty

. 2 gubrulken daarbij

kunstmes e | Maar Pontes Canel
n hierins unkek: de Tesserons hisbben i [ 2002 allemaal ofgerworen.
Tegenwooedig ks Portet-Canet de enlge Grand Cru Classé die blodyna-
miach werkt

Blolegisch-yramische lnndbotiw 1 o vorm van béologlsche landbouw
i gestoeld 15 op de antroposafische principes van Alesood Rudelf Sel-
ner. I deze benadering gaat men ervas Wit dat bemellichamen invioed
alioefenen op de groc] van de gewasen. Voor en ridens bl vesbouwen |

fe
mische Inviotden. Een belargrik vooebreld ts de s5and var de mosr. De

masuurlijk verspilde energie. Moar als je niel snost, krilg e metenslange
scheuten en weord je wijngoand cen jungle. Nist by Fontot-Conet dua, Hier
leiden se deze scheuten et de band in em scort bogen. Ue schwum
worden o noar benaden gedwongen met ali gevolg dut de geoel stoptan
ot de wignrank meer energle avernoudt voos drisbemn,

Tractoren she je steeds minder bij Porter-Canet. De Tesssrons bewerken
dewilngoard pet ols vioeger met trelpoarden; de helftvan de 1 hecian
somiese. Alfred Tesseron b ervan overtulgd dat het gewicht von de troc
taren de grond trveel plet on dot heef: con slechie invioed op het worted-
wichel van de wijaranken. Ook dem oanpok bracht weer geote verande-
Fingen voor het peranect met zich mes, Het lopen aciier een ploegend
poard i een pware Laok die miet voor edereers b3 weggelegd. En ar moe-

sign | moon ks ‘ot de getijden In cnze zeekn. Moas de maan :Ln Shaan hit weskend en met feesidogen op kamen am:'nn:;td
woornamelk brplant el enbernet sauvig- | trekt et ollecs ssewaber oar 26 b ook van inviced op de grandwaten Rt
nan, een drubvencos dat witeekend gedijt op | stand en pelfs op de mllrrmllmwdusq in de drulvenstokken, rindig hebben - selfs als it miet .m-nh met de mumalﬂhler.

heee aurmee grond. Ds v dese planten of nist, wunneer j wilt werken op e Zonder tmctor hel je netuur|jk geen elektriciie cm je kruldenprepars.
worden donrdo wotgen diep in de grind- | wiinbedd|f moet jedereen mesdoen. uc nu-uuhu\ml-rng..r ot s ten e spuiten. De nankangers djn daarom uigerest met mnnepanelen.
lagen door te dri A, 0 tot 15 ma- | teelieven. Sammige dogen sjn typische kelderdogen, andere specicle |

tef diep, Op 2oek racr watet e ¥ edingssoffen
rengen se o themert vesl verwhitlende
=-n.u-m g0 naks boven e das kems uiteinde- |

trernel fronc en 10 ssaimige joren ving je sok
wat petit werdot i de wifn

EIODYNAMISCH
Tot zover eigenlijk niets bijzorders. bijss alle
tdteous ln Paullloe werken met deselide |

OOK IN DE KELDER KIEZEN DE
TESSERONS HUN EIGEN WEG:
DRUIVEN POMPEN IS UIT DEN BOZE

wingeanddagen, Dok zijn e rusdagen woarog e gewerkl mog wor- |
den. Dis prast nataurlific niet In een normale Franss werkwerk met sen
hellige wumgﬂumh Soms is juist die ondag een dog woarop in de
worden, terwi |l il de voigende woens.
dag ewn sustdin [a. De vastperosse Tranws arbesdwerhoudingen maken
bet Enwoefen van dee benadering mitschien nog wel lasiigier dan de |
technische canpawingen! |

VENDANGE VERTE? PAS HECESEAIRE!
Hotwel er nog wel cons lacherf gedoan wordt ever de blodynamische
anpak, kiiskt het loch Joglsch. Al e bij mensen ledeeen dic nicst ewl-
e met antibiotica behandell (een ey Franse aonpak overigens) dan
gm-nnm 1 twae dingen: de patient
ot geen weernibusid op wanrdoor
et ekgem Immmmnsyseen versial.
En als je een keer echt dek bent, dan |
werken antlbloticn minder goed.
Voor druiven geldt hetzelide. De
meeste wijnbowsen beginnen bi] de

LE BOIS 00 LE DETON
Dok in de kelder Kiezen de Tesseroms hus eigen weg. Drulven pompen
i ult den boze. Dat i of e sen appel door en tulnsiang perst, bet fralt
wordi daar beurs von. Men ikt hier liever de swoarsekrocht, De
win werd gadecelijk verglit I m-l.mml- Tositen cuves. Moor bet
conische
betammen cuves. Beton '.Tnmmxh imert, tm reageert et op warmte,
& dot helpt om de tempsratour te beheersen tijdens de vinificatie, Doar
de speciale vorm, noar boven toencmend in diameter, b er sen andere
interactie tussen de vaste demeriien (schillen, zoodjes entovoort] o de
niesiwe win. De lnvioed van elkenbouten vaten werd hlerbi ter iscus-
e gpesteled= hooe rou het sijr oo wen grot Bordecus e raken zonder de
Invioed von hout?
Teadizioneel rijpt een Grand Cru uit PauilBoc so'n 18 moanden ap gro-
tendenls niruwe etkenhiouten voten. Pontet.Canet heelt in 2002 ven deel
var, deze vaten vervangen doat 100 op maok gemeakts ‘delias’ Dit dtin
brionnen vater, grote kulien In de vorm van Romeinse amfora’s diede |
wiiin anders doert rijpen dan fsout. De Tessorana £ ervan overtulgd dai
deze manker zechier b voor de wign en meer dlepte en puurheld brengt

109

i e weiveinadefion wign. Na de rijjing woedt de wijf ult de bos
emnengd met die ult de doljos,

BLIJE KLANTEN
et als veel chitaus heeft ook Poriber-Canet cen tweede
kewalitelt van de sogenoarde ‘Grand Vin' te verbeteren. Alls
et goed Genosg zin kunmen 2o bulen dene serste wijn b
elgeniifi vindl Alfred Teaseron tweeds wijnen maar vers

Prijaen redelijh e hoviden, Dat vieden we cls heilische
fija1. Zo zargen hlije drbven voor bile wijndrin ke
wven ook g eens bater voor de plunest £ijn é0 e
et Jeveren, woarom goun er dan niel meer kaxtelen




CHATEAUX FRANCESES - PONTET-CANET

SEPTEMBRE

ENO GASTRO G

Situado o suf chale da Franga, esta regiBo & junfo com a Borgonha fe o centro sul 8o pais. com
Pormerol como o berrair imais distinguida), & mais famoss do pais pela produglo de Bndos, uma
meca para fodo endfi

A regifio do sul oeste compreende o Bardeaux como o eixa & capital da regido, e inclul a0
Médoc. 0 Haut- Médoc, Pauller. Margaus, Saint Estephe. Saint Juben, Pessoc, Barsac ¢
Sautemes, famosa por seus brancos doces..

A quantidace de Chatesus sspatacdos pele dres & enorme » & gul ode 38 SNCONITAM KGUNE
doa mai renomeados produlores de vinho do munda, fogicamente um iugar Gue quena
eapecimmente visdar.

a.pigum dels,
fevrodr & claro, deguaiar produchs

_ohasrvar

Thnmoa & hanrm de sermos

Asiins que deiramas & capial da regilo Bordeains, rma sidadezinha com ares de interir, & arsd
virg rural, QU pensa e visitar esfa parle da Franga ¢ espera plamoor o sofisticacho em cada
canto tafvez se desiude.

Nesta regilio se respira vinho am cacls cando, & vida girs am fomo & asts industria; & paisagem
rural por. trasta com Chalewax que s divisam a0 lnpo da pequens
estrada

e no maver estudng da Eurcpa
eatio Sainf Juben, Sant Estephe & Paullss_ale W fomos para ver de perfo a varos Chateaus
de classe memacianal, entre les o Pandet Canet.

Classificado como "Cinquidmes Crus® pelo "Consell des Grand Crus Classes em 18857
classificagio sy gue fol crads NEEse An0 pars apresentar o mas MMosos vinhos de
Bordeaw ¢ fof feira pela “Bordeaun Trade Brokers”, responsabiidade dada pela Cdmara de
Cormerceo de Bordeaus

Este Chateaux esta localizads em Paullac, Lm povoads sem Iaifo encants S3im. s & grags
aqui ndo ealn No3 pOVDados. 5a o Chatedy Ll L,
produdir.

A visita a esiv em paticular tinha seus mafivos, néo 53 por ser uma vinicols consagrada ¢

ande vARas 4 asus Mnho: i por A porue
aniz & cavalo
@ nio trafor, irfo prago fazer fudo i
@ monos possivel para canseguir a excelncia no produto final,
Este Chatesux de 120 hectare & com vinbedos de mars de 40 om media

Pontel-Canet & & sus grande eatrela, o Portet -Canet.

Gertimente convidados por Daniel

COTSgUTCE
paindo deles pelo que fazem num
exlenso ¢ educative passeio.
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RINGO

Tambdrit aprovelamos charo, pars percaer cada um dos
cantos deste Chaleaus, explorando a3 cavas onde o5
fescuros de velhas salas sko guavdacas e o3 kndos
Jarding que o circundam.

CHATEAUX PONTET - CANET 2007 - PAUILLAC

Q0 vinho o viggem! . aquels gue voo realmente a minha cabeya: com #le e sensapdes
cifsrenifes. noves, Lm ynhe que ol @ e grivado na minha memena

Com 16 messes bavricado exle blend & marontanamente Cabemel (75%) & Meral (20%), mais o
aporte leve do Cabemet Franc ¢ o Pedit Verdot

Em nanz & exploaivo, infenso. aromas a frutas vermeihios & pretos; minerl,

Em boca & wegante, fino, de bom corpo. taninos fitmes com um final persistente, delicioso e
fresco,

i

A garral j§ abeita afudou & mist
climiicas dificeis

wanmn
— PONTIT CARET —

As safras mais consagradas. a3 2000 e 2070 com 100 ponfos Parker estavam na fata dos 200

complicagho de fer que camiga-ias a vagem fode (35 dias) me fez desistr do idein.

HAUTS DE PONTET-CANET 2011 PAUILLAC

Blend GNon COMo Lva ‘eate Hauts aports uma nans bam
expressiva, fridos preios & loques minerss atacam drstaments seduzindo, pedinda boca,

Taninos siaves, aveludados . vinha bem estilirado qué passa 4gi palo palata & com final

cumpndo e persstente
f

Fassamos uma manha verdedeiamente inesquecivel,
o lugar,

principalmants com o vinhos

Vollaremos em um par de anos, [ numa final de

viagem, para caregar umas quantas garafas pana

bebe-tas pausadas & sem piesa, agul em casa.

Marcl pour tout Pentetll
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Keyboard days In K

Alfred Tesseron, with his wife Isabelle, shared his passion for his

award winning Chéateau Pontet-Canel, Pauillac wines with the
guests at the Wine & Dine last Saturday. The Tesseron family are

long standing guests of Klosters.

Saturday night co-ordinated
by wine expert Herbert Moser
who, together with Alfred Tes-
seron owner of Chéteau Pon-
tet-Canet, introduced the Pau-
illac wines. Chef Michael
Bless and his kitchen team in
the Chesa certainly prepared
an exciting menu to compli-

2008 with the aim of cultiva-
ting the vine (average age of
the vines are 40 — 45 years)
thus avoiding compacting the
soil in order for the roots to be
able to work better. At present
32-hectares are entirely culti-
vated by horses without any
intervention from a tractor.
The opportunity to taste the
highly acclaimed Pontet-Ca-
net wines was extremely spe-
cial. Thank you to the Chesa,
Herbert Moser, Michael Bless
and Alfred Tesseron for such a
memorable and fun evening!

Thank you for reading this
page over the summer months
and Visitor's Corner will now
take a break - see you in De-
cember!

[

osters!
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Patrick Dussert-Gerber, Guide du vin

GUIDE 2016 : CE QUE VOUS DEVEZ SAVOIR
SUR LES BORDEAUX CETTE ANNEE

MEDOC

Du plus grand des grands vins au plus modeste, ici, les propriétaires maintiennent
une identité forte . intrinséquement, un Margaux n'a rien a voir avec un Pauillac (ni
méme avec un autre Margaux, tant les sols sont différents dans l'appellation), un
Moulis doit refléter I'élégance quand c'est la structure qui signe un Saint-Estéphe...
Les terroirs font les vins | Pas besoin de tricher avec des manipulations cenologiques
ou des élevages qui abrutissent les vins. Nul besoin non plus de prix extravagants,
puisque l'on se fait plaisir dans une gamme cohérente et accessible.

Voici ceux qui élévent donc les véritables grands vins médocains, ceux qui ont
une “ame”, de I'élégance, un veéritable potentiel d'évolution, et ont signé plusieurs
millésimes formidables : les 2010 et 2009, grandissimes, les 2011, 2008, 2006, 2004
et 2002, la plupart formidables aujourd'hui, un 2007 savoureux, un 2005 chaleureux.
Le 2013, trés difficile, est rarement réussi, uniguement dans de rares crus, classés
ou non.

J'ai fait des verticales majestueuses cette année a Lascombes, Haut-Marbuzet,
les deux passant en sommet, comme Clauzet, ou le rapport qualité-prix-plaisir
est a un bien haut niveau, par rapport a d'autres crus plus connus (et c'est ce qui
compte : vendre cher n'est pas “le” gage de qualité); d'autres bien intéressantes
chez Marie-Laure Lurton, Malescot... Et le résultat se fait sentir avec |'entrée dans
cette édition 2016 de nombreux crus exceptionnels ( Beychevelle, Lafon-Rochet,

Mayne-Lalande...), a une place trés enviable, quand ma dégustation & Latour a
confirmé que c'est le plus grand vin du meédoc, et de loin !

En Premiers Grands Vins, toujours a Pauillac, dominent Grand-Puy Lacosteet
Batailley, deux trés grands Pauillac, tres typés, différents, et c'est parfait comme

cela.

J'ai hésité & faire monter en “Premiers” Lynch-Bages, | Pontet-Canet)Calon-

Ségur, Brane-Cantenac, et j'attends une verticale sur place avant de confirmer cela,

seule une grande dégustation étant a méme de “juger” I'évolution d'un cru.
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THE LATEST WINEMAKING FASHION ISN'T NEW AT ALL. IN FACT, IT
GOES BACK SOME 8,000 YEARS. DARREN SMITH TAKES A LOOK AT THE
GROWING TREND TO FERMENT IN POTS, JARS AND ALL THINGS CLAY

PONTET-CANET
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imbibe.com

for uk on-trade drinks professionals

Georgian heritage

The first evidence of domestic winemaking
is from Georgia. In 1965. archaeclogists
uncovered an ancient settlement 50km
south of Tbilisi where they unearthed
grape pips of vitis vinifera sativa DC (the
forebear of modern cultivated grapes)
dating back to 5.000-7.000 BC.

This Neolithic winemaking was made
possible by the invention of clay pots.
gvevris in Georgian. Crushed grape
bunches would be packed into the gvevris
{skin. pips and stems). which would be
sealed and buried underground (Neolithic
temperature control) for several months,
during which fermentation, filtration and
maturation would happen naturally.

‘Quevris and wine have always been
sacred for Georgia,' says lago Bitarishvili.
a qvevri winemaker from the Kartli
region of the country. ‘If you see our old
churches, starting from the fourth century.
all of them have ornaments with vines
and grapes. Even the Georgfan Christian
cross is made from grape branches”

We have a 1991 Russian trade embargo
to thank for the spread west of clay vessel
winemaking Russia used to be Georgia's
main wine tmporter. Then, when things
turned sour, Georgia looked west. Qvevri
wines started to made an impression on
experimental winemakers in Europe.

One of the first was Josko Gravner
in Friuli. Gravner's pioneering way of
fermenting in stainless steel and new
oak barrels earned him the nickname of

took to gvevris in a big way.
commissioning 46 of these huge,
cumbersome beasts (these were
between 13001 and 2400l capacity)
to be sent over from Georgia.

Italy has since become the locus

of clay vessel winemaking in

Europe. Some of the most respected names
in natural winemaking — Paolo Vodopivec
(also in Friuli), Elisaberta Foradori
(Trentino), Frank Cornelissen and Giusto
Occhipinti (Sicily) - have followed Gravner's
lead. The movement has spread to France
(even to the oak-barrel bastion of Bordeaux.

ateay Pontet-C3 net|does some
élevage in amphorae), Spain, Switzerland.
Austria and Portugal >>

A totally separate tradition of clay vessel
winemaking has been revived in South
America, (where they're known as tifajas)
by the De Martino estate. It is Chile's
second-largest organic wine estate and
has invested in 172 amphorae of various
shapes and sizes - so if people think clay
vessel winemaking is and will always be
super-niche. De Martino should make
them think again. There are also clay
wines popping up in the New World
- South Africa, Australia and the US.

I3
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Waitrose

weekend

[t’s a great
time for truly
special wines

If not at Christmas, when can you indulge in a first-class
wine? These two are perfect for making festive memories

fChristmas isn’'t a time to celebrate and

really push the boat out then | don't know

when is. These wines are perhaps not

such a good idea if you have a house full of
people. But if you are a much smaller pairing or
even on your own, then you deserve something
truly special.

Bordeaux is one of the finest winemaking
regions in the world, and Pontet Canet its only
biodynamic vineyard. You can taste the care
and hard work here - it's a faultless wine.

Wine critic Robert Parker seldom awards a
full 100 points but he has for thisand | agree
with him. It's balanced. satisfying and deserves
to be savoured. But please either decant it fora
couple of hours to let the air in beforehand or at
least let it sit in your glass.

Chateay Pontet Canet, There is nothing better than a magnum to
Pauillac make a statement at Christmas, so why not

. ; ] go one better and make it Champagne? This
ollinger Special Cuvée Bollinger is classically balanced with those

Magnum Gift bready flavours [ adore.
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10 CRUS CLASSES EN 1855 __
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CHATEAU

PONTET-CANET
5° CRU » PAUILLAC

Le futur n’est jamais de tout repos.
Les tenants du chateau Pontet-
Canet, autre domaine adepte de

la biodynamie, en savent quelque
chose. C’est a Pauillac, appella-
tion de tant d’expérimentations
viti-vinicoles depuis des siécles,
gu’un domaine a choaisi d’étre pion-
nier. Les futurs historiens du Médoc
retiendront sans doute les noms
d’Alfred Tesseron, le propriétaire, et
de Jean-Michel Comme, le direc-
teur technique. « Nous ne devons
pas faire de tres bons vins mais de
grands vins », répéte ce dernier qui
s’est attaché a exaucer son veeu
avec une réussite époustouflante.
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LE BLOG

iDealwine

SUR L’ACTUALITE DU VIN

Achat direct : 1000 vins sublimes pour illuminer votre diner de
Noél

Quels vins ouvrirez-vous pour Noél cette année ? A I'heure du choix, pas question de vous
abandonner. Cette vente offre une sélection immense et absolument géniale de trésors pour
Noél avec un choix de 1000 grands vins, des champagnes bien sir, des grands bourgognes, des
bordeaux, une sélection spéciale d'Alsace, des vieux rivesaltes.... Et plein de nouveautés encore
dans cette vente vraiment spéciale.

Les grands Bordeux a I'honneur

A Noél, on a souvent envie de se tourner vers les grandes étiquettes qui rassurent... et qui régalent.
Bordeaux tient la corde, d'autant qu'on a sorti le grand jeu pour vous. Que diriez-vous de chateau Ausone,
Lafleur, I'Evangile, Troplong Mondot, I'Eglise Clinet, Gazin pour la rive droite ; Margaux,
Lafite Rothschild, Léoville Las Cases, Cos d'Estournel, Beychevelle et Léoville Barton pour le Médoc ; Haut
Brion, Fieuzal et Domaine de Chevalier pour les Graves ; sans oublier les Sauternes qui sont eux aussi les
stars de vos tables pendant les repas de féte, avec Chateau d'Yquem 2005 et 2006, Clos Haut Peyraguey
2001, la Tour Blanche 1990, Doisy Daéne 1990, Coutet 1988, Rieussec 2009 et 2010, Climens, Fargues,
ou encore un gros coup de coeur d'iDealwine, le chateau Nairac (1996, 1998, 2002). Enfin, on n'oublie pas
les petits budgets avec deux liquoreux de Loupiac et de Sainte-Croix du Mont a prix exceptionnel : Chateau
les Roques et Chateau du Pavillon, a seulement six euros !

16



PONTET-CANET

DECEMBRE

Bloomberg
Business

What Every Wine Geek [k¥
Needs to Know, Right Now

by Elin McCoy

November &, 2015 — 2:00 PM CET f W ~»
Listen up: Do you know what these phrases mean: “Pet-nat,” “concrete eggs,” “en
f rama,” “koshu,” or “red blotch”? You're not up to speed with the latest trends if you
v don’t. These terms tip off changes in the ever-more-evolving wine world that affect
what you're drinking.
-

Fortunately, they also happen to be among the 350 new entries in the just-published 4t
edition of the weighty, authoritative, indispensable Oxford Companion to Wine, so it’s

ARTICLES DIVERS

easy to catch up.

First published in 1994 and last revised
in 2006, the book keeps pace with the
times. The new must-have edition packs
978,609 words and more than 4,000
entries into 912 pages. It weighs 6.2
pounds, so forget reading it in bed.

Over lunch at Gramercy Tavern,
accompanied by glasses of savory 2012
Kiralyudvar Furmint Sec ($20 at retail),
OCW editor Jancis Robinson filled me
in on how she and her co-editor Julia
Harding, both Masters of Wine, backed
up by some 200 expeits, updated this
sumo wrestler of a reference guide.

Their guiding question: What new
trends, regions, grapes, winemaking
methods, and more would people want
to look up?

Such as ‘petillant naturel,’ the lightly fizzy, often cloudy bubbly known affectionately as
pet-nat. Currently beloved by hipster sommeliers, it’s a return to a old-fashioned way of
making sparkling wine. My current favorite is Agnes & Rene Mosse Moussamoussettes
Rosé ($20).

The popularity of this low-fi winemaking is one example of the recent mainstreaming of
"natural wine." The term, barely used in 2006, gets an entry.

“There’s been a massive change in the style of wine that people seek,” explained
Robinson. “Very ripe, high-alcohol wines are out. Winemakers are looking to tradition—
returning to their grandparents’ methods—and moving away from aging wine in new

oak.” (Wake up, barrel-addicted California winemakers!) Bordeaux’y Chateau Pontet-

Canet,|like a growing number of estates, has replaced some cooperage with "concrete

eggs” (look under "concrete"). Producers who use these egg-shaped concrete tanks for
fermention and ageing instead of oak barrels say it results in wines that have fresher,
fruitier aromas and rich textures without the harsh overlay of oak.

M Bordeaux's Chateau Pontet-Canet, like a growing number of estates, has replaced some cooperage with "concrete
eqgs” s .

I/



PONTET-CANET

DECEMBRE ARTICLES DIVERS

Choice

Choice wine expert Graham Sherwood shares his recommendations
1 truly kaleidoscopic Christmas season

"This is where [ cheat a little, as I am about
to mention green wines. By ‘green’ I am
really thinking about the organic and
lnnd_\lmnm sivles that are bt(.r)mmg
increasingly prevalent in the wine world.
Provenance and  methodology  is
becoming more than a mere talking
point, and the rise of these socalled ‘real
wines has reached the stage where they
must now be taken more seriously.

Personally [ do wnot discem a
iigniﬁ(‘ant taste  difference  between
organic/hiodynamic - wines and  those
produced by the more traditional methods,
although the very fine biodynamic Bordeaux
Grand Cru (ldsue|§ hateau_Pontet-Canet |
did stop me in my tracks recently,

One th]ng is for sure: the respect shown
by ‘green’ winemakers for both the
environment and the land on which their
grapes are grown is considerable and a
great source of pride for those creating
such wines in a movement that is steadily
winning over the doubters.

18
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LES VINS DE NOEL : Six BOUTEILLES POUR 50 EURDS DU PAS DE LIMITE
BORDEAUYX, LES RESTAURANTS DU VIGNOBLE / OXYDATION OU OXYDATIF

ENMAGNUM

LE VIN + GRAND

R A2
LA PASSION ETNOTRE
EEIL[\%N DES SIYLES
EMILION
AMELIE
NOTHOMB BORDEAUX
EN BULLES DES
ANNEES
EN CINQ
i‘ll{llllll?ﬁﬂmﬂm !JE]CIE[ﬂEl?E 2015 « ¥OZ

Le propriétaire

de Pantet-Canet

a Pauillac est

le premier a

avoir introduit

{a viticulture bio
dans un cru classé
du Médoc, Sur
l'impulsion de
Jean-Michel
Comme, son maitre
de chai, il a poussé
un peu plus loin le
degré d'exigence
dans la conduite de
son domaine. Depuis
2004, les résultats
sont la et ce ne sont
pas les difficultés
rencontrées en 2007
qui lant arrété.
Aujourd’hui, it est
beaucoup mains
seul a pratiquer

le bhio aver suctés.

TETES DE CUVEE #02

PHOTOS MATHIEU GARCON TEXTES NICOLAS DE ROUYN

AVEC MATHIEU GARCON, ET DEPUIS DES ANNEES,
NDOUS PARCOURONS LE VIGNOBLE POUR
RENCONTRER PROPRIETAIRES, DIRECTEURS OU
/ ZNERONS. VOICI, POUR EN MAGNUM, UNE DEUXIEME
SELECTION DE NOS TETES DE CUVEE

119
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LE FIGARO VIN

Les trés grands vins sont-ils bio ¢

Publié le 06/11/15 par tibox

G+ = Binit ¥ AJOUTER & MES ARTICLES +

plus en plus nombreux d g
dif 1erces. Pourtant, aucun grand vin n'arbore d-.—i
Pourguoi 7 My VitiBox vous propose de passer de ['autre c&
pour comprendre ce qu'il en est.

O

mprenez derc @ C'est désormais une majorité des grands vins qui, sans le dire, sont bio.
oLtes |cq regions ne sont pas log ala méme enseigne, La majorité des grands vins francais
1% eben ogne, Mais cethe derniére est depuis bier plus lorgtemps engagee dars
SIS, La n:ulture wgnermme de Bourgoane a toujours privilegié le travail en vigne 1a o les
bordelals ont longtemps valorisé le travail au chai. Cela re veut pas dire que les prod
i caux negligeaient 13 qualité de leurs vignes, mais changer des me lture est un i ssus qul
Tande un ergagement fort, Or les bordelais n'ont pas voulu prerdre cet
periode qu'ils ont préféré consacrer a mettre en place au chai les
2s polveautés techrelogigues de 'époague, Néanmoins, les choses ont bien évoluées depuis, et la
est plus complexe quelle n'er a l'air au premier abord.

cteurs de

Fodes de

prend de rombreuses arrées et
engagement a lafin du Xxéme sig
nembret

rertes parties du vignobles Bmdelals n'en sent pas du tau méme stade, Sila rive droi
en héte 3 bien =aisi ko uveir la culture des vins bis, le
e fdes corséquences de o ect quon |

nt uarc I"averture, Je pence |'x.-ta|‘r|m-:rt a delx précurseurs parmi I-:s
urle Chateau Guiraud 3 Sau ] urle

e Ces tfait un peu de bruit en

itaticrs par des crganismes irdeperdarts, dautres leur ent
Iest sans doute | Palmer a Marga
troisieme Grard Cru cla 3 LS Casenp
appellaticr, gui se convertlt au bic petit & petit, hectare aprés hectare sars ressertir d'urgence a proposer un
yin entié =0t bio, En effet, avec de tels trésors 'uiticolﬁq, mielx vaut ne pas prendre de risque, Ainsi
I'équipe te que du domaine a meré d i sakisfaite du resultat er dégustation d
Palmer se dirige désormais vers la blodynamle et la certification Demeter qui valide cet
Cn peut dorc raisennablement perser que les avtres Grands Crus, gui ménent tous des tests, suivront a pll =S

ol maoins leng terme dars cetke yaoie,
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MASTERS
of WINE

March: Bordeaux student trip

Angela Muir MW wrote: "Last year the Institute
was kind enough to ask me to accompany the
First Year students’ visit to Bordeaux as guests

of the Conseil des Grands Crus Classés en 1855,

It was so blindingly extraordinary that | couldn’t
resist the opportunity to do the same again this
year. Thank you, Institute and even more thank
you, Conseil. This insight into exactly what
affects the production and marketing of these
wines, now often too expensive for many of our
students to taste at all regularly, is precious.

"Guided throughout by the delightful and highly
professional Brinda Bourhis, we spent an
afternoon and evening in Sauternes, first at
Chateau Guiraud and then for the first of a
series of perfect meals in wonderful settings,
at Chateau Coutet. It was especially good to
see the younger generation taking over at both
properties. At Guiraud, the son of the owner
is now the fully trained winemaker, at Coutet,
the very bubbly niece of the owner, Aline Baly,
proved just how much she understands the
challenge of marketing the wonderful but sadly
neglected wines of the region.

“An impeccably organised visit to Chateau
Lagrange allowed us to walk round their chais
and ask all the questions we wanted. The
Chateau also hosted our regional tasting
comparing the 2010 and 2011 vintage, both very
good in differing ways with the 2011 probably
showing more clearly the influence of talented
winemaking when hell-bent on achieving
excellence...and then, to top this, our second
fantastic meal.

PONTET-CANET
ARTICLES DIVERS

ANNUAL REVIEW
2014-2015

MW Studenis with
Philippe Castéja,
President of the Conseil
des Brands Crus
Classés en 1855

“Chateau Lynch Moussas came as a fascinating
contrast, showing just how much effort and
investment it takes to drag a dying estate back
to the life it ought to have. The French talk of

“long breath” but it's getting there, thanks to the
good will of the current President of the Conseil,
Philippe Castéja. He demonstrated yet more
good will by answering the students’ questions
on the Cru Classé system for two hours with
charm, diplomacy and discretion: all Bordelais
traits. Dinner followed at the gorgeous Chateau
Beychevelle where amazing old wines appeared
to confound us all.

“Chateau Pontet Canet allowed us a very
personal insight into how and why a property
converts to bio-dynamism. And then to one of the
ultimate classics: Chateau Pichon-Longueville
Comtesse de Lalande, now part of the Louis
Roederer group who received us royally in their
beautiful and supremely functional new chai....
and then | had to leave!

“The crescendo continued right through the last
two visits to Chateaux Lascombes and Rauzan
Ségla. In addition to anything technical - and
there is always a lot to take in - we all had
the opportunity to experience first-hand the
elegance and panache that is Bordeaux at
its finest.”
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u cour de Péeé 2015,
alors que le soleil ré-
chauffe des raising qui
prometient un millé-
sime remanquable, une
nouvelle 3 refroidi e
zndnm de nombteux vignerons giron-
dins. Dans la commune de I’n:lr,m\ en
52 Is, & la suite des
menées par 'Agence régionale sh- =mnté,
il s'avére que quatre enfants ont dévelop-
pé un cancer. lls étaient scolarisés dans
I'école primaire qui jouste une parcelle
de vigne. Sclon le rapporr, cos cancers
pourraient « dre lide & sne exposition an
pesticides », Uaffaire défraye la chronique.
Le vignoble de Bordeaux cst une nouvelle
fois montrd du doigt comine un maivaks
éhive, voire comme un “pollueus”, Ces
révélations font écho i un aurre fair divers
qui s'est déroulé un an plus e dans un
aurre érablissement du Blayais, cene fois,
au nord du déparement. En mai 2014,
les enfans et les instinuteurs d'une petite
éoole primaire sont intoxigués pendant la
récréation par Ia pulvérisation d'unc par-
celle de vighe jouxtant, i encore, la cour
de T'école. A époque, cette intoxication
émeut lopinion publique et les polic
tiques, & el point que dans L foulée, ke
gouvernement prend la décision d'inter-
dire la pubvérisation de pesticides & moins
de 50 métres d'un éxsblissement scolaire,
penchant les heures de cours.

Deux événements, qui. une fois de
phus, metrens en lumiéres des pratiques
viticoles peu glorieuses e stigmatisent le
wignoble. « D mute faon, & chague foi
quinin reportage wélévisé tmaite des pesticides,
le vignoble bovdeleis et syridmasiquement
manire el doigt », 8 exaspére un vigneron,
faisant référence & Vime Busines, le docu-

Vil

DE FRANCE

ENQUETES
Standardisation du
Bordeaux est-il touc

Pourquoi les Francais
bouden

t Bordeaux

Les bordeaux bio :
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HORS
SERIE

mensonge ou réalifé ?

Lecéli‘zbmmofm
s'engoge en r
des bordeoux arfisans

BEST OF 2015

opping

de Nael

Haut-Brion
L'histoire de I'unique
jier cru dassé
Graves en 1855

TOUTES LES BONNES

RAISONS

-D'AIMER

BORDEAUX

SES CHATEALIX, SES GRAND!

mentaire d'lsabelle Sapora, diffusé sur
France 3. le 9 sweptembre 2014, Ce der-
nwr hmll Ic Tur.lllcir entre la unculm::

" les vy
de Bourgogne. « On woie m:rrr o,
ales gros polluessrs alars auie e réalid ext sous
angre », 3 indigne Srédphane Derenoncourt
(lire aussi eneretien . 108-112) qui tra-
waille en bio sur son domaine de I'A en
Castillon Cowes de Bordeaux ct incire ses
nombreus clients de la région 3 passer en
biko, ou au moins 3 mewre en place une
witiculoure plus propee, « Awfosrnd i, be
demmrmle ext tellement forte de Lt part de nos
clients que Hous somMes e Irtin
i peste i sein dle notre el de comeil
uniguement dédice an passage en bio o,

raconee le consulant.

crder

Prés de 7% du
bordelais en bio

Dans toures bes appellations giron-
dines, le nombre de domaines viticoles
en canversion explase linéralement. « £
quinze ans, e payiage o vrainens change.
ot vwir e des prasiques ont profandénent
drolicd ditns fe vignoble =, observe Alain
Moueix, bindynamiste, conseiller auprés
de plusieurs domaines de la région et
propriétaire du chitean Fonroque, le e
chissé de Saine-Emilion converti en bio
dis 2002, Les statistigques parlent d'elles-
mémes et font ire certaines critiques.
Aloes gu'en 2000 | Gironde comptaie un
peu plus de 1000 ha de vignes cultivées
en bio, sclon bes starisiques du ministére
de PAgriculture, en 2014, b superficic
représente plus de 7421 ha, soit 7% du
vignoble bordelais.

« En Grronde, by viviculture bio est ap-
parue chez des pesin vignerons, puis dan
ley crus clawés, alors e dams o awres e

40 dél

CRUS, SON ART DE VIVRE ET SON HISTOIRE
x grands crus @ moins de 35 €

15 excellentes affaires a moins de 15 €

PONTET-CANET
A Pauillac,

le cru clossé
frovaille lo
vigne & cheval.

PONTET-CANET
ARTICLES DIVERS

Les chevaux de Pontet-Canet

séde une tris frie persannalité qui sexpringe
clatremeant dans le vise, Mais vers 2008, an
cours des ssemblages, cette perception me
pangiuait maoins évideste. Ponr mof, cétait
wn signal Je ne powetis pas adwettre que
it vin pende st perionnalied, Fredéric
Nirelle, mon divectenr technique e moi-
MIETRE, O IS SOINNIET TS e Caie 6
bt bodymansic nows ext appare comme le
wieillewr modéle. Notanrments apeés sroir o
fex résacfoney i 1 Laure w, raconue Béré-
nice Lurton qui nenvisage phus de revenir
en armiére tant bes résultars sont probants.
Posis assuarer sa conversion, efle a éné épan-
lée par Corinne Comme, ['épouse de Jean-
Michel Comme, le dinecuour technique du
chite Pontet-Caner, par ailleurs pro-
priétaites en ADC Sainte-Foy Bordeaux
dus chreans Le Chamyp des Treilkes. La pro-
pria du couple Comme est bien évidem-
mient cultivée en biodynamie.

Parmi bes premiers crs classés du Mé-
chireau Lawour expérimente
la biodymamic dans le grand endlos histo-
rique du domaine. Son plus proche mq
sin, Pichon Longueville-Compesse ©
Iui aused 12 ha en bio, Mus au sud, cest
3 Margurx que les conversions sont les
plus spectaculaires. Alors que le chirau
Palmer a annoncé la convension de Tineé-
graliré de son vignoble en bio, ses voisins,
Durfor-Vivens et Ferriére sont cux aussi
en tmain de s convertir & la biodynamie,
A Pomerol, le chitean Beauregand a éé
centifié AB.

A prisent, cete tendance arrive éga-
lement dans des crus bien mains pres-
tigiews, Lexemple le plus spectaculaire
et s doute be chirean La Dauphine,
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doc, scul ke

4 Fronsac. « Nows venons dobtenir nooe
certiffcartion AR cette annde par lensentirle
de it propricte, sait 40 ha et & prévent woues
débutons e biodmamic dvec let conseils
 Allaine Moueix. Les premicres anées nows
avones ew sne baie de rendement, mais fe
strrwrit d passage en biv et warginal «, ex-
pligue Guillaume Halley, le propriceaire
du chateaii La Dauphine.

La certification
en question

Un constat woutefois, Si la superficic
de vignes comifides AB s'ééve 3 plus de
7400 ha en Gironde, de nombreux crus
classés ne prennent pas b peine d'ére
cenifiés. Si bien qu'ils ne sont pas comp-
nabilisés dans les staristiques. Cermins ne
veulent pas entendre parler de norme ni
de contrainte, comme Stéphane Dere-

Des chevaux pour travailler le sol des vignes, des voitures électriques
pour circuler : e chateau Pontet-Canet a entamé une révolution cutturale,
en biodynamie, qu'll souhaite faire partager aux amateurs. La visite de ce
oru classé permet de briser un certain nombre d'idées précongues et de
comprendre comment Alfred Tesseron, le propriétaire et Jean-Michel
Comme, le directeur miénent de front cette révolution majeure a cote de
prestigieux voising, On prend la mesure du travail considérable qui a été
réalisé sur les 81 ha de la propriété, Enfin, ¢'est un excellent beu pour
découvrir le fonctionnement d'une grande propriété viticole médocaine.
La visite et la dégustation ont lieu uniquement sur rendez-vous.

noncourt pour sa propriéeé personnelle
du domaine de I'A, en Castillon. « Ponr
i part, i exx hovs de question de traiter
nter vignes, jai mat conscience powr mo,
IS fONIES Ce8 MOrIES WEIpPOTIENT 5,
rappelle-t-il, D'autres, 8y refusent pour
des questions moins avouables, notam-
ment la peur de perdre une récoke et
done se garder la possibilité de traiter. 11
¥ a également ceux qui communiquent
sur le bio en ne faisant que des expéri-
mentarions sur quelques rangs, histoire
de dire quiils sonr présents.

« Pier s peart, fe niaé par hsitd e senle
sevounele, cotr i certificantian e s engrgenent
Sfort », rappelle Bérénice Lurton qui est éga-
lement cenifiée Biodyvin pour la biodyna-
miie, comme Pontet-Canet (Pauillac), Fon-
roquie (Saine-Emilion) ou encore Mazeyres
et Gombaude Guillor i Pomerol.

-




PONTET-CANET
DECEMBRE ARTICLES DIVERS

CHAMPAGNE
50 bruts pour Noél
Les plus beles maisons

BORD
DE BIEN VIEILLIR

Lintégrale des 2006 &&=
Ceux qu'il faut-boire--.

Ceux qu'il faut garder

Les grands médocs

a20ans d'age
&5\‘%& bi = g /-

Mais qui sont les hommes et femmes qui font la renommée
et le succés du vin frangais a travers le monde ?

Dossier coordonné par Fabien Humbert, Denis Saverot et Philippe Maurange

LES JOURNALISTES ET EXPERTS QUI ONT ELABORE CE PALMARES :

Guillaume Baroin {G. B.), Jérbme Baudouin (J. B), Hakim Bendacud (H. B., Philippe de Cantenac
{P. de C.), Baptiste Charbannel {B. C.), Piere Citerne {P. Ci), Léo Dezeustre (L. D), Caraline Furstoss
(€. FJ, Antoine Gerbelle (A, G.), Alexis Goujard (A, Gd), Pierrick Jégu (P. 1), Florentine Mihler-Besse
{F. M.-B.), Roberto Petronio (R. P.J, Olivier Poals (O, Pls}, Nicolas de Rabaudy (N. da R,

Viironique Raisin (V. R, Racul Salama (R 5.), Bencist Senmat (8. 5.)

LES 200

PERSONNALITES DU VIN

Alfied
Tesseron

BORDEAUX

Le biodynamiste de Pauillac
Que de chemin parcouru
depuis qu'Alfred Tesseron a
repris en 1976 la direction du
chateau Pontet-Canet, cin-
quieme cru classé de Pauillac
racheté en 1975 par son pere
Guy a la famille Cruse. Sur
les conseils de son directeur
Jean-Michel Comme, Alfred
Tesseron a été le premier pro-
priétaire d’un cru classé de
Bordeaux a faire le choix de
convertir 80 ha de vignes a la
biodynamie. Un pari gagnant
car depuis, ses vins connaissent
un succés mérité aupres de la
critique internationale. Et sa
démarche fair déja école dans
le Bordelais. Tout le monde a
noté qu'entre 2008 et 2014, le
prix de la bouteille de Pontet-
Canet avait augmenté de
60 % ! P.M.
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AMERICA'S BILINGUAL BOATING MAG

YACHTING TIME

FERRETTI 650 ‘Tis A Gift to be Generous

By BENJAMIN-EMILE LE HAY | Contributing Fashion Editor

GLEN FlDDlCH Nautical wintertime must-haves that fit the
Siaintel A goldan anniversany bill for vigorous exploits or simple personal
ANt Anversano de o pleasures. | Sugerencias nauticas de invierno

aptas para todo tipo de actividad.

TESSERON
ROYAL BLEND

RARE

TESSERON Royal Blend cognac,
tesseroncognac.com

Sy + sg AN
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“Aficionado

Three Tesseron Cognacs for Your Cigar

Tesseron, the Cognac house that bills itself as "XO and beyond," has taken a couple of steps in
the latter direction with a triple release, its new Signature Collection aimed at showcasing three
distinct styles.

Until 2003, the house with its 12th-century cellars was little known beyond the trade as it acted
as an exclusive supplier of Cognacs to other houses in the region. In that year, it began
releasing product—all ranked at least XO—under its own label. Cognac maintains three age
designations: VS (very special), VSOP (very special old pale) and XO (extra old). The last is the
most matured: at least six years with some being decades old.

Alfred Tesseron, the third-generation custodian of the family-owned house created in 1905,
regards the collection as the opportunity to savor "the style of Cognac established by my
grandfather Abel, who secured our family's reputation.” This set, however, really is a chance to
try three different approaches. As Alfred Tesseron personally blended them, the first, XO
Passion, is meant to show zest and fruit. The second, Extra Légende, is blended for elegance.
The last, Trésor, is made to reflect richness.

X0 Passion is made with a blend of 30 eaux-de-vie, created from Ugni Blanc grapes (the most
commonly variety grown in Cognac) and aged for at least 10 years. The Extra Légende is made
from a combination of Ugni Blanc and Folle Blanche grapes, with 50 eaux-de-vie. It is
designated Grande Champagne as all its contents arise from the Grande Champagne, a region
of Cognac marked by its chalky soil. Without putting a number on it, the company maintains that
the blend is at least two generations old. Trésor is also a Grande Champagne, this one made up
of Ugni Blanc, Folle Blanc and Columbard grapes. It is described as coming from eaux-de-vie
stored in the family paradis (prized cellar) for two generations.

Tesseron is also known for its attention to elegant bottling. This collection’s packaging was
created by the French design agency Linéa to reflect small sample bottles traditionally
presented to the company's prospective clients.

While it's odd to describe products of such high prices as bargains, it is often thought that
Tesseron's decision to offer Cognac directly to the market as well as marketing to other houses
as a merchant has created exceptional values because of their rarity and high quality.

PASSION

XO Passion is made with a blend of 30 eaux-de-vie, created from Ugni Blanc grapes (the most
commonly variety grown in Cognac) and aged for at least 10 years.

TESSERON

[

The Extra Légende is made from a combination of Ugni Blanc and Folle Blanche grapes, with
50 eaux-de-vie, and it is designated Grande Champagne.

126



TESSERON COGNAC

JANVIER

“Aficionado

Three Tesseron Cognacs for Your Cigar

Trésor is also a Grande Champagne, this one made up of Ugni Blanc, Folle Blanc and
Columbard grapes. It is described as coming from eaux-de-vie stored in the family paradis
(prized cellar) for two generations.

Tesseron XO Passion (80 proof, or 40 percent alcohol by volume; no age statement;
750 mi bottle)

APPEARANCE: Light, sparkling color. Thin, slow legs.
NOSE: Quite floral, with a bit of honey and some tropical fruit as well as walnuts.

PALATE: Perfumy notes are followed by complex fruits: some meaty, some tropical, some
berry-like. Then comes the surprise with a burst of spice: pepper, licorice and cinnamon.

FINISH: Finish proceeds from peppery to fruity to a bit creamy at the close.

Tesseron Extra Légende (80 proof, or 40 percent alcohol by volume; no age statement;
750 mi bottle)

APPEARANCE: Rich, amber color, with slow, medium-fat legs.

NOSE: Markedly fruitier aroma than the above Cognac. Flowers are tempered and the nuttiness
is amplified with a bit of leather.

PALATE: Hits the tongue with the berries and pears of hard candy. Then notes of nuts and
chocolate enter and transform it into a confection. Chew away at this candy and be rewarded
with toast and slight Stilton cheese note.

FINISH: This Cognac takes many curtain calls, showcasing each element with each bow, until it
fades into the bank of pleasant memories.

Tesseron Trésor (80 proof, or 40 percent alcohol by volume; no age statement; a 750
mi bottle)

APPEARANCE: Rich, dark amber—almost copper—color. Begrudgingly gives up its teardrop
legs.

NOSE: A huge nose with elements of fruit, flowers, spices and herbs. Starts out as berry candy
with honey. Moves onto to some rose attar. Then plays out with light spice with cinnamon and
graham cracker.

PALATE: Spice jumps out at the opening with licorice and pepper. Chunky cereal, with
raspberry and blueberry, follows. That morphs into a hard candy, which then picks up nuts,
cocoa and a bit of leather.

FINISH: The spice hangs on for a moment, but then relinquishes itself to heartier, richer flavors
with notes of honey, leather, saffron, toast and nuts. Despite its blockbuster character, it
maintains the finesse Cognac is known for. (Mote that savoring each selection over time reveals
interesting changes as the flavors develop.)

CIGAR PAIRING: Fuente Fuente OpusX Double Corona (Dominican Republic, 7 5/8 inches
by 49 ring gauge, §16.00, 91 points, December 3, 2013, Cigar Insider) This long cigar imparts a
tasty balance of brown sugar and cinnamon notes against a spicy core of red pepper and
leather. Hints of salted caramel appear on the finish.

With XO Passion: Excepting the fruit flavor, this cigar already possesses most of the flavors in
the Cognac trio, and we endeavored to see how a note-for-note pairing would fare. The XO
especially accelerates the leather on the Opus X, while the spice—especially cinnamon and
licorice—comes to the fore on the Cognac. The once-delicate XO gets an extra comph and
heartiness. A certain cereal taste also appears on both elements.

With Extra Légende: The Cognac gets a similar leather boost here, but also shows off its fruit
character. The brown sugar steps up on the cigar, with more of its spice in the bargain. The
cigar gets chewier as well with some nougat compounds. As you happily go back and forth
between the two, an herbal vestige shows itself on both.

With Trésor: The Tesseron literature suggests pairing this expression with a cigar (specifically
a Montecristo No. 3) and the advice is spot on, even while we used a different smoke. The
caramel on the Opus fairly sings now. The Tresor's price is justified for those with the big
wallets, as it opens up beautifully, with huge flavors of vanilla and spice. The two play along
note for note, with saffron and leather growing to a crescendo. A bang-up ending to a bang-up
evening.
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Forbes

Best Fireside Sips For Winter:
Cognac, Armagnac And Whiskey

_ 9 Katie Kelly Bell Contributor
-~ I scout the globe for the best experiences in food, wine and travel.
M"“ Opnions expressed by Forbes Contributors are ther own

:.

| 1/15/2015

This is the season for lighting a fire and nothing beats a
brown spirit when it comes to hearthside sipping.
Snuggle up with your loved one, ipad or cellphone and
contemplate any one of these three options for your cold
winter nights.

Cognac

Cognac is a brandy comprised of the distillation of white grapes, which must be
distilled twice in copper pot stills. Tesseron has a long history of producing
Cognac, dating back to 1905, but a short history of selling it commercially. In
2003 they began selling bottlings from their impressive stash of aged Cognacs.
Indeed, the family is reported to hold one of the world’s greatest collection of
Cognac reserves in the world. I am quite partial to the Tesseron Royal Blend
bottling, an exquisite release—available for the first time ever in the company
history; it’s comprised of Cognacs spanning two generations. But if you don’t
have $ to spare, you'll still be pleased with the Tesseron XO Passion
Cognac . Nutty and rich with threads of spice and dried fruits, a blend of
over 30 different Cognacs that have been aged for over 10 years.
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EXPERT ADVICE

The 9 Best Bottles
of Cognac for
Every Drinker

Cognac's greatest adversary is reputation.
As the vanity liquor of hip hop and
carefree businessmen it has depended on
high prices and gorgeous bottles for sales
for decades. But if you go bevond the bling
vou'll quickly realize that the grape-based
brandy from France is as varied, subtle,
Tesseron Extra and obsession worthy as America's
Legende favorite liquor of choice.

RELATED: Why You Should be Drinking Cognac

We've selected nine examples that show the versatility of cognac, from rich and spicy
high-proof expressions, to single vintage, single-harvest eawx de vie that could go toe
to toe with the best single barrel bourbon around. There's even one of those super
pricey gems in the collection... and plenty of affordable ones too.

Launch Gallery »

— G.CLAY WHITTAKER
Tesseron Extra Legende

One of the most light and flavorful cognacs
we tasted for this list. Tesseron Extra
Légende is a blend of over 50 eaux de vie
with 25 years of age. The result was
characteristic of cognac with honey, vanilla
and caramel notes, but bright tropical fruit
kept coming through in the form of lemon
zest and hints of pineapple. It's a small
batch production so it won't come cheap,
but it's well worth the price tag.
tesseroncognac.com]

For: Something completely different.
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BAR EXAM

A look at some of oul
favorite Champagnes,
wines and spirits.

DRTNK

FLOR DE CARA
CENTENARIO
25 RUM

TESSERON COGNAC
X0 TRESOR

or, aged for lwo generations
5 around 100 brandies

L

2U y2ars

(eaux-t e) teaturing the three major grape
varieties (U blanc, colombard and fo blanche)
that cor true Cognacs. xanaer

Michas, om, 914.769.45004,

lesseran

THE MACALLAN MASTERS OF
PHOTOGRAPHY: MARIO TESTING EDITION

KIM CRAWFORD  BUINABT 2013 CADE
FIZZ METHODE BRUT ROSE SAUVIGNON
TRADITIONNELLE CHAMPAGNE
2009

WORTH.COM

Made tram &0 percent

VOLUME 24 | EDITION 01
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Bloomberg

TELEVISION

MICHAEL QUINTTUS
VINTLS CEO s PRESIOENT

TESSERON

XO

TI SSERON

TESSERON

Aged For

Aged For as
+ Years

10+ years

XO Passion
Facts & Figures

Extra Legende
Facts & Figures Made with
Ugni Blanc &

Folle Blanche

Aged In
Limousin Dak

. Barrels '

TESSERON
X Aged For
Tresor 50+ years
Facts & Fi L i = pre————
= e Aged In Rare

Tiercon Barrels

VOICI LE LIEN HERE IS THE LINK :
http://www.bloomberg.com/news/videos/2015-02-05/drinking-up-a-1-200-fine-cognac
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Accorder mets et vins n'est pas une science exacte, Or, ce n'est pas pour autant que loute

ns fonctionnent. Il n'y o

bien un Cornas avec une

Ch’ng Poh Tiong

Journaliste

CARESSER L'CEUVRE DU TEMPS

Le vin n'est pas le seul concerné. En effet, les producteurs de whisky, cognac et armagnac apprécient aussi leurs
spiritueux bonifiés par le temps. Sans bien sir que cela modifie la richesse et I'intensité de leurs aromes et la personnalité

qui leur est propre

En rentrant @ Singopour, lors mon dernier voyage avec la compagnie Air France, j'ai fait une courte halte au Lounge de

Roissy Charles de Gaulle. J'ai &té surpris par la sélection aussi séduisante qu’exhaustive de spiritueux proposés {Cognac

Chateau du Tariquet Armagnac 12 ans d'age et Glenlivet Single Malt 12 Years Old

Mis @ part leurs tannins, ces spiritueux possédent un taux d'alcool plus élevé que le vin, Celui-ci se chiffre respectivement

a 40%, 48% et 40%. Mais comme le vin, ils ont besoin de temps pour s'ouvrir et adoucir leurs jeunesses fougueuses

Et quand ce moment arrive, ce qui était & l'origine un fissu de lin grossier devient une précieuse étoffe en soie ou en

velours aussi douce que la face de la lune.

www.chngpohtiong.com
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X0 &

TN K Ik ——Tesseron Al

¥ cognact B, MIHEENSE— MRS ENT4AT BERTLFRAMEER L. B2 2
BRARE. IHE, FTEESEETHAE. A teBbEEEfos, MxREMarel,
Hennessy . Remy Martin. Courvoisierdy i T $HE f180%. LEREFMCGETEAR, WiIZH
G, BEARRSED.

TesseronfEIZ T WIME A — B M, FIEMI005EH BB AT RN, METDEHEZE, 1
Bk, IaRiEaRTesseronf1EF . 2003 F iRk Tesseronh RIEHETE . Bl4%
RAE0EE, MEEMI0SET . “REEEHALIEELREMartell (1715) « Hennessy (1765

Y . Remy Martin {1724} . Courvoisier(1809/10F E-AIM{T4 . “BE EEHTERRIBIRT ML
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Spirits giants resilient at the end of a difficult year
K Airport development boosts Americas travel retail
[I W S R Cruiselines offer opportunity for premium spirits
European wine markets turn a comer
J- Germany seeks to impart quality wine message
madazine petWSRcom | Marcn 2015

Alex Ricard on
Pernod Ricard
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SPIRITS

Get your own pour of a

cognac

bottle of

No one would fault you for your look of shock upon reading the “Remarkable
Spirits” menu at the bar at the Peninsula Hotel in Beverly Hills. After all, how
often do you see $800 as the price listed for a cognac, even a very fine one.
Then, by the time you've gotten to the bottom of the menu, you see that the
“pricing is per half ounce, poured tableside " Half ounce? As in by weight?
Exactly.

The yield of this Rare Cask yielded only
enough to fill 738 Baccarat black crystal
decanters with 22-carat rose gold on the
necks.

On a recent evening, | had the opportunity to meet Michael Ploetz, the
Peninsula’s director of food and beverage and the mad genius behind my new
adventure with the twice-distilled French nectar. It's an honor Ploetz himself has
not yet enjoyed.

“I want the best spirits, the best cocktails, for this bar,” Ploetz explained. “So, |
collected special bottles that you can't get anywhere else.”

The Club Bar at Peninsula has one of only two collections of Remy Martin, Louis
Xl Rare Cask 42, 6 (that's a reference to the 42.6% alcohol by volume), the
$800 pour; Louis XlIl, Black Pearl Limited Edition, listed at $630 for that half-
ounce pour; and Louis Xlll at $115. The other similar assortment is to be found
at London’s Dorchester Hotel.

“The sum of the parts,” Ploetz regaled, “create a magical experience. It helps
that they're very rare.” Well, yes, they're kept under lock and key at the hotel.
The Rare Cask, perhaps the most “magical,” is thought to be available now only
from a private seller and the bottle price has been estimated as high as $90,000,
though you might get it for half that at the Peninsula. Each decanter contains
nearly 24 ounces by volume. Tasting at the Club Bar is your chance to “test-
drive” the cognac for considerably less.

Bottles of cognac are generally blended from different casks, each of which

contains different cognacs. The final cognac in the bottle of Rare Cask, however,

comes from just one cask that contains more than 1,200 components and is
more than 100 years old. This was the second battling of single-cask cognac for
Remy Martin in more than 140 years. The yield of this Rare Cask yielded only
enough to fill 738 Baccarat black crystal decanters with 22-carat rose gold on the
necks. Each carries its own number and is boxed behind sliding doors. Open
them and the case lights up behind the bottle.

Bottles of cognac are generally blended from different casks, each of which
contains different cognacs. The final cognac in the bottle of Rare Cask, however,
comes from just one cask that contains more than 1,200 components and is
more than 100 years old. This was the second bottling of single-cask cognac for
Remy Martin in more than 140 years. The yield of this Rare Cask yielded only
enough to fill 738 Baccarat black crystal decanters with 22-carat rose gold on the
necks. Each carries its own number and is boxed behind sliding doors. Open
them and the case lights up behind the bottle.

The Rare Cask tasting is extracted from the decanter by a cognac “spear,” a long
syringe-like pipette that measures the amount. That is then pushed into a special
glass and weighed. A half-ounce. Hold the glass at your waist and dip your
head so that the aroma is intercepted before you actually take a sip. Caramel,
warmth, plums. The first sip is not harsh, as some cognac can be. Rare Cask is
simultaneously intense and silky. There is an herbal quality at the end that
some have likened to tobacco.

The Black Pearl Limited Edition ($630), also from a single barrel with cognac no
less than 40 years old, was more floral and a little spicy, but light as a feather on
the palate, though possessing many of the same characteristics as the Rare
Cask. Only 786 bottles of the Black Pearl Limited Edition were produced.

The final tasting from Remy Martin is the Louis XIIl ($115). | found this more
familiar, detecting citrus, cedar and a more notable tobacco spiciness. Ploetz is
surprised when | tell him this is the one | like the most. Perhaps it's because I've
had Louis XIll on several occasions and have always enjoyed it, though | have
also always found that | taste something different every time.

Remy Martin has been around since 1724. In addition to the trio from Remy, |
also was able to sample two pours from Cognac Tesseron, the Extrem )}
and Lot 90 ). These two were almost as different in style to Remy
Martin as they were to each other. Tesseron’s origins date back to 1905.

The Tesseron Extreme, Ploetz explained is his favorite of those he’s sampled
because it has a nuttiness and oakiness that evoke Spanish brandies. | found it
started smoothly and gained strength as it played on the palate, finally finishing
softly, but lingering. | certainly noted the oak.

The Tesseron Lot 90 was, by comparison with all the others, a much simpler
cognac. One could say it was young, but it might be more accurate to say it was
fresh and forward. Okay, it was young. There was a very recognizable fruity and
herbal force that one finds in less expensive cognac, the Kind that sometimes
give your tongue a little bite at the beginning. Not bad, but I'm grateful this came
last.

In all, I've just had about two-and-a-half ounces of cognac priced at $1,700. It
was a unique experience. | will remember it fondly, though I'm not sure how to
value it. Of course, that's something you can decide for yourself next time you're
in Beverly Hills.
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LA REVUE DU

DE FRANCE

Les rois du cognac s'essaient au vin

Proprietaires de grands crus classés bordelais, de maisons de champagne, de
marques de cognac ou simples vignerons, sept passionnés de la barrique et de
l'alambic racontent ce qui les a conduits & associer la production d'eau-de-vie et
celle du vin.

LE CAS TESSERON

Néanmoins, négociants et bouilleurs de cru charentais
révent plus souvent d'acquérir un chateau bordelais. Réve concrétisé en 1960 par
Guy Tesseron, le pére d'Alfred, avec I'achat du chateau Lafon-Rochet, quatriéme cru
classé de Saint-Estéphe, et en 1975 avec celui du chateau Pontet-Canet, cinquiéme
cru classé de Pauillac. "Si les vins de Pontet-Canet sont vendus exclusivement
par les négociants bordelais, cela nous a permis de lancer commercialement
la marque Cognac Tesseron en 2002", précise Jacky Martial, maitre de chai
de la maison Tesseron, a Chateauneuf-sur-Charente. Créée en 1905 par Abel
Tesseron, cette maison fait partie de I'aristocratie cognacaise. Cet ancien négociant
et collectionneur de vieux cognacs est devenu distillateur a fagon puis bouilleur
de cru. La famille Tesseron posséde deux domaines : I'un de 22 hectares situe a
Bonneuil, en Grande Champagne, et I'autre de 14 hectares & Saint-Surin, en Petite
Champagne. La maison Tesseron détient aujourd'hui une collection unigue des plus
fins et vieux cognacs de la région. Une tradition de collection perpétuée par son
fils Guy et son petit-fils Alfred Tesseron. La crypte de 'ancien prieuré du Xlle siécle
et les chais avoisinants contiennent plus de 1200 dames-jeannes d'eaux-de-vie.
Dans ce paradis, deux siécles d'histoire olfactive attendent d'étre dégustés, et Jacky
Martial apparait comme une sorte d'archéologue du cognac. Eta Cognac, comme a
Pontet-Canet, les Tesseron sont fiers de pouvoir faire golter ses archives “liquides”.

FAMILLE TESSERON

Cognac Tesseron et chateau Pontet- Canet (Pauillac)

Les cognacs Tesseron sont distillés et élevés avec autant de soins que sont vinifiés
les vins du chateau Pontet-Canet.
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Signed, Kj»#il Hansen

Signed, Nils Henriksen
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FaPAUL PACULT'S

PIRIT JOURNAL

THE QUARTERLY INDEPENDENT GUIDE TO DISTILLED SPIRITS, BEERS AND WINES

F. Paul Pacult's Spirit Journal Cites the Top 65
Five-Star Spirits of 2015

Spirit Journal, Inc. announces today in the just-released December 2015 edition of E. Paul Pacult's Spirit Journal the
newsletter's sixty-five top-ranked spirits of 2015. Each spirit earned the Spirit Journal's highest score of five stars/
Highest Recommendation.

Said Spirit Journal founding editor E. Paul Pacult, "These distillates are milestones for their category. Ranking such
five-star excellence isn't easy. Some, however, are so extraordinary, in particular the top ten, that we feel compelled
to showcase them. The No. 1 spirit of 2015 - Darroze Domaine de la Post 1980 Ténaréze-Armagnac -- provides a
transcendent experience that simply rose above all others."

TOP 10 Five-Star Spirits of 2015

1.) Darroze Domaine de La Post 1980 Ténareze-Armagnac (France; Martin Scott Wines, New York, NY); 48.5%
abv. Cements our viewpoint that regionally Ténareéze Armagnacs are the finest, richest, most exhilarating brandies
from Gascony.

2.) Port Ellen 35-Year-Old Single Malt Scotch Whisky (Scotland; Diageo, Norwalk, CT); 56.5% abv. Hands-down,
the best Scotch whisky we tasted this year. A lasting monument to Port Ellen.

3.) George T. Stagg Uncut/Unfiltered Kentucky Straight Bourbon Whiskey (USA; Buffalo Trace Distillery, Frank-
fort, KY); 69.1% abv. Once again, our vote getter as the best American whiskey produced. Sorry, Pappy, but GTS
is better.

5.) Diplomatico 2000 Single Vintage Rum (Venezuela; Destilerias Unidas, Pembroke Pines, FL); 43% abv. Anyone
who thinks that Rum isn't a world-class spirit should taste this.and any Diplomatico to become a believer.

6.) Chivas Regal 18-Year-Old Gold Signature Blended Scotch Whisky (Scotland; Pernod Ricard USA, New York,
NY); 40% abv. We know, we know, you are shocked by this choice. Here's our challenge: buy a bottle and judge for
yourself. This is the art of Scotch whisky blending at its apex.

7.) Lheraud Cognac XO Charles VII Petite Champagne Cognac (France; Wilson Daniels, St. Helena, CA); 44%
abv. What we said about Grande Champagne terroir above, we restate for this superstar Cognac. Petite Champagne
can rival Grande Champagne!

8.) Michter's US*1 Barrel Strength Straight Rye Whiskey (USA; Michter's Distillery, Shively, KY) 55.1% abv. An
American whiskey maker who is reaching the heights of greatness as evidenced through this clinic on straight rye
whiskey. Wow.

9.) Asbach 1952 Goethe Brandy (Germany; Duggan's Distillers Products Corp., Blauvelt, NY); 41.8% abv. Even
though there were only 13 bottles of this made available to the US, we simply had to include it in the top 10 because
it genuinely was one of the best spirits I tasted this year, period.

10.) Booker's Straight Kentucky Bourbon Whiskey "The Center Cut" 2015-03 (USA; James B. Beam Distillery, Cler-
mont, KY); 63.6% abv. The late Booker Noe knew whiskey and we're proud to say that we knew Booker well. He'd
have been mighty proud of his son Fred for this fabulous bottling.
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HUMAN

RIGHTS Diner Annuel «Des Voix pour la Justice»
Human Rights Watch

VOICES
FOR ANNUAL D
JUSTICE

E X TRIE ME

Ac Emmi TESS Abel tc:sulor IJ-J.':U\:'.I .n-s cognac house in
WITH 'I'ﬂ.STlHG TOIJII MlD l.lllCli FOII FOUR PEOPLE S

dans [o collee

< Bonbannes e §

agne, the first growth

This collection has remained

entury ceypt and Paradi
esseron family decided
e called “Extreme”. The Bonbonne decs
ind blown, making it a unique plece, and holds a déciehd de so
volume of 1.75 litre. The Extreme cog is a blend of Bonbo est souffide d |
mare than six generations, made from some of the finest  waigue di 1,75 i

recently ta re

Watch An

donating fort
buyer's name engraved on the Bonbanne. |
g and a visit of the Tesseron Cogs

Iz Bonbonne sera grovie ou nom de 'achel

the lotis a ta

of Ui Tesseran family, who will  est decomp
e production process and the Abel Cognac ef d's

preperty with a

shaw you the ent

Tesseron cognac collection
alunch for

LOT DESCRIPTION
1 Bonbonne “Extreme™ engraved with the name 1 Bonbonne « Extréme » gravée au nom
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Tasting tour and lunch at the Tessaron Cognac Visite, dégustation et déjeuner sur la propriété
property for four people de Tesseron Cognac pour quatre personnes
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Tom Kerridge, Richard Corrigan and
Raymond Blanc - star chefs cook up a feast

Huneds

with inspired seasonal lugrediem\a
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. SPECIAL CADEAUX _

LES ALCQLS FRANCAIS
ONT LA COTE

Pineau des Charentes, absinthe, Byrrh, Suze, Picon, chartreuse.

les alcools frangais sonta la made. Partout dans le monde,
particulizrement en France, on sollicite & nouveau des produits
quelon croyait oubliés 3 jamais

IL EST VRAI QUE LA FRANCE POSSEDE presque tous les alcools
sur son territoire. Méme Paris a la chance d’avoir, dans le X arron-
dissement, sa propre distillerie. Dans les différentes régions francaises,
on trouve aussi bien du whisky, de la vodka (Grey Goose, Pyla, Lacta-
lium...) des liqueurs de fruits remarquables (Joseph Cartron,
Vedrenne) ou a base de plantes et épices comme la verveine du Velay
établi au Puy-en-Velay, au cceur de I'Auverge, dans la Haute-Loire,
depuis 1859. Selon son président Jean-Pierre Cointreau, « il est impor-
tant qu'une distillerie veste sur son liew de naissance. Elle y a ses racines. C'est
son histoire. » Dans le storytelling, les professionnels des cocktails aiment
se transformer en conteurs devant leurs clients. Ainsi Maxime Hoerth
est fier de raconter que le cognac utilisé dans son Old Fashionned
revisité provient d'une petite exploitation familiale du Cognacais, la
Imaison Tesseron| Khaled Derouich, grand connaisseur de gin, posséde
son gin corner. Il revendique plus de 130 références, dont le gin Pink
Pepper de la microdistillerie cognacaise Audemus. Sullivan Doh défend
de toutes ses forces les alcools francais. Impossible de trouver sur la
carte de son bar parisien Le Syndicat un produit étranger! Méme le
rhum des Antilles francaises s'impose davantage chaque jour, au point
que les marques Saint James et Rhum Trois Riviéres sortent des bou-
teilles d’exception pour cette fin d’annce.
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Tesseron Trésor

Grande Champagne Cognac

(France; Vintus LLC,

Pleasantville, NY)

40% abv.

1,000 bottles per year for the world.
Deep mahogany/tawny port brown
color; owns a slight haziness. Oh my,
the ambrosial presence of vine and
orchard fruit (white grape, pear, yel-
low apple) is startling in its succulence
and conviction in the initial inhala-
tions; second passes encounter heftier
elements of spice (allspice, cinnamon,
clove), caramelized sugar, créme

brilée, toasted honey wheat bread,
sautéed mushrooms; a superlative
bouquet that's long on fruitiness and
earthiness. Entry mirrors the bouquet,
especially in the earthy aspect that's
clearly rancio-driven as favors of
pine/cedar, honey, mushroom paté are
made piquant by the baking spices;
midpalate is gloriously lush but de-
fined as narrowly focused tastes of

TESSERON

baking spice, dried and baked fruits,
and gently sweet pipe tobacco drive
the flavor profile forward into a lan-
guid, lavish aftertaste that can only be
described as sublime.

Spirit Journal December 2015:

% % % % %/Highest Recommendation
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Tesseron Extréme

Grande Champagne Cognac

(France; Vintus LLC,

Pleasantville, NY)

40% abv-

Only 300 bottles produced annually
for the world. Bright burnt sienna/
bronze color; impeccable clarity. This
aroma after the pour is diametrically
opposed to that of the Trésor, in that,
while not a bit fruity at first it leans
more to tobacco, sea salt, chalky soil,
minerals, slate; later inhalations detect
an undercurrent of white grape pre-
serves, apple butter, almond paste,

“nougat that fly under the radar as the
damp earﬂlﬂ{ewgusod aromas dominate

> into the bouquet phase. Entry is

resiny, earthy/mushroom-like,

vanilla bean-like, toasted marshmal-
lowy, meaty, with underpinning ﬂa-
vors of tomato paste, bacon fat; mid-
palate echoes the entire entry stage
experience, adding succulent flavors
of pear or apple tart, cigar tobacco, and
dark caramel/ fudge. Finishes fathom-
lessly long and deep, bittersweet, spi-
cy, luxuriously mature and integrated.
Spirit Journal December 2015:

* % % % k/Highest Recommendation



