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1l est des millésimes qui traversent le temps et demeurent pour nos propriétés de véritables références. A
Pichon Comtesse, sans aucun doute, 2018 sera l'un d'entre cux & plus d'un titre! Millésime de tous les
extrémes, réunissant plusicurs millésimes en un seul, 2018 nous ravit, enrichit notre expérience et entretient

notre passion pour faire du vin ce vecteur d'‘émotions.

— NICOLAS GLUMINEAU
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NOTES DE DEGUSTATION

Nez trés pauillacais de cédrat et tabac brun, dont la complexité nous offre 4 la fois du cassis, de la framboise ainsi
que du clou de girofle et de la violette. On retrouve en bouche ces ardmes de framboise, de violette et de pivoine,
sans étre entétants. Ce vin, tres aérien, se distingue par un équilibre racé entre gourmandise et densité. Stir d'une

assise tannique précise, fine et serrée, la finale s'étire indéfiniment offrant tendresse et sapidité.
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LE MILLESIME
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Aprés un hiver trés humide et froid, le DEBOURREMENT de la vigne fut tardif, autour de la mi-avril. La relative douceur d’avril 4 juin a permis une FLORAISON
fin mai ; marquée par les nombreux orages, cette période fat propice 4 une pression mildiou inédite. Le vignoble de Pichon Comtesse connaitra finalement peu de
coulure et sera fort heureusement épargné par la gréle. Un climat chaud et sec s’installa 4 partir de la mi-juillet provoquant une VERAISON hétérogeéne. Débutant
le 28 Juillet pour les Merlots, elle ne s'achévera que le 14 aofit pour les Cabernets et Petits Verdot. Du 13 septembre au 11 octobre, les VENDANGES se déroulent

dans d’excellentes conditions et ont permis de récolter chaque parcelle & parfaite maturité.
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