
LE VIN

NOTES DE DÉGUSTATION

Nez très pauillacais de cédrat et tabac brun, dont la complexité nous offre à la fois du cassis, de la framboise ainsi 

que du clou de girofle et de la violette. On retrouve en bouche ces arômes de framboise, de violette et de pivoine, 

sans être entêtants. Ce vin, très aérien, se distingue par un équilibre racé entre gourmandise et densité. Sûr d'une 

assise tannique précise, fine et serrée, la finale s'étire indéfiniment offrant tendresse et sapidité.

ASSEMBLAGE
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CABERNET
SAUVIGNON
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MERLOT
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CABERNET
FRANC

ÉLEVAGE

EN BARRIQUE : 18 MOIS 

50% DE BARRIQUES NEUVES,

CHAUFFE MOYENNE

SOUTIRAGE TRADITIONNEL À L’ESQUIVE, 

COLLAGE AUX BLANCS D’ŒUF

RENDEMENTS

35 HL/H

DEGRÉ D’ALCOOL

14% VOL.

PH

3.85

VINIFICATION

VINIFICATION PARCELLAIRE 

ENCUVAGE PAR GRAVITÉ 

CUVES TRONCONIQUES EN INOX 

À DOUBLE PAROIS THERMORÉGULÉES

Il est des millésimes qui traversent le temps et demeurent pour nos propriétés de véritables références. A 

Pichon Comtesse, sans aucun doute, 2018 sera l'un d'entre eux à plus d'un titre! Millésime de tous les 

extrêmes, réunissant plusieurs millésimes en un seul, 2018 nous ravit, enrichit notre expérience et entretient 

notre passion pour faire du vin ce vecteur d'émotions.

— NICOLAS GLUMINEAU
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— PRÉCIPITATIONS VS. TEMPÉRATURES —  
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LE MILLÉSIME

Après un hiver très humide et froid, le DEBOURREMENT de la vigne fut tardif, autour de la mi-avril. La relative douceur d’avril à juin a permis une FLORAISON 

fin mai ; marquée par les nombreux orages, cette période fût propice à une pression mildiou inédite. Le vignoble de Pichon Comtesse connaîtra finalement peu de 

coulure et sera fort heureusement épargné par la grêle. Un climat chaud et sec s’installa à partir de la mi-juillet provoquant une VERAISON hétérogène. Débutant 

le 28 Juillet pour les Merlots, elle ne s’achèvera que le 14 août pour les Cabernets et Petits Verdot. Du 13 septembre au 11 octobre, les VENDANGES se déroulent 

dans d’excellentes conditions et ont permis de récolter chaque parcelle à parfaite maturité.

SUPERFICIE TOTALE

90 HECTARES

EN PRODUCTION : 74 HECTARES

COMPOSITION DES SOLS

DENSITÉ DE PLANTATION

9.000 PIEDS / HECTARE

ÂGE MOYEN DU VIGNOBLE

35 ANS

VITICULTURE 

VITICULTURE RAISONNÉE AVEC 

PRATIQUES EN BIODYNAMIE 

SUR 15 HECTARES

CROUPES DE GRAVES

SUR SOUS-SOLS 
ARGILO-SABLEUX

LE VIGNOBLE LE CLIMAT


