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Frangoise el Jacky Lovenzell
Emmanuel Cruse

Vinceul Bache-Cabriclsen
Coril Petil

Giérald Verrac

{Lnologues conscils lirie Bodssenal of Christophe Coupes

Surface plantée ET P

Surface co produoction 4T

Densité de picds a Chectare #5004 10 D00 picds

Age vignoble 35 ans

Terroir Peyrasols (aravas geossitres sur argiles)
Lncépagement 47% Cabernel Sauviguon, 48% Merlot,

3% Lelit Werdol oo 2% Cabernet Franc

Une météorologie capricieuse

Des précipitations tds régulidres el des lempéralures Traiches onl engendré un retard
inédit du cycle végdtall. Aprés un  débourrement homogéne, la flotalson a

malheureusement en lieu les deux dernifres semaines de Juin..sous la pluje. Ces
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conditions climatiques ont entrainé de la coulure et du millerandage provoyuant une
chute signilicative de rendement. Forl heurewsement, grice & ces [aibles rendements et
PAUILLAC aux mals de Juillet el Aot chauds el secs, nous avons pu rallraper le relard el amener les
3 braies & une maturilé presque idéale,

Données issues de la station météo du Chateau Pédesclaux - Année 2013
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s Pluviométrie (mm) Pédesclaux 2013 Normales saisonniéres (mm) Mérignac
Température moyenne (°C) Pédesclaux 2013 Normales saisonniéres (°C) Mérignac

Cumul annuel pluviométrie (mm) Pédesclaux : 946 mm Cumul annuel pluviométrie (mm) Mérignac : 923 mm
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Une conduite du vignoble sur mesure

Alin dobleniv une malurilé oplimale des baies et pour éviler leur déygradation par le
botyts, la surveillance du vignoble a élé accrue. Les opéralions en vert onl élé
primordiales, notamment des échardages soigneux des deux laces alin de préserver élat

sanilaire des raisins.

Dies vendanges inlenses

Seplemhbre ne nous a lalssé aucun répit avec ses lempératures élevées el une humidig
constanle, ce gui a entrainé un développement rapide du botrylis. La réaclivité de notre
selide équipe de 100 vendangeurs 2 é1é un aloul majeur. Nous avons ainsi pu récolter
dans un courl laps de temps en commengant le 30 Seplembre 2013 par les Merlols et en

terminant par les Cabernets le (8 Oclobre 2013,

Des vinilications précises el un élevage soigné
Gréce & un encuvage gravilaive et une extraction délicale el mailrisée, nous avons ohtenu
des vins d'une inlense couleur avec un joli grain de lanin. Avec 50% de barrigues neuves,

nous avons oplé pour un élevage respectueux de équilibre du vin.

2013 2 é1é un vérilable challenge exigeanl une présence de chague instant! Ainsi nos
terroits dexceplion onl produil des Cabernels Sauvignons d'excellente qualité. Tes
Cabernels Francs sonl remarguables. Ta qualilé des vins produils nous fail vile cublier la
dilliculté de ce millésime. Te Chileau Pédesclaux présenle une palelle aromalique
complexe, trés inléressanle el dévoile un bel équilibre entre ardmes de (ruils [rais el anins

HUYELLX.

Assemnblage Chateav Pédesclaux 2013

53% Cabernet Sauvignon, 43% Merlol, 4% Cabernel Franc
Rendements : 33 Hl/ha

Analyses

Degré alcooligue (% vol} : 12.96°
Acidité Tolale (gH2804/1) : 3.6
pH:3.50

Indice de Polyphénols Tolaux : 73
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