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Récolte 2011

2011 est le second millésime le plus chaud de la décennie aprés 2003
Stades phénologiques 2003 a 2011 (cf. graph températures et précipitations). Il est surtout marqué par un printemps
exceptionnellement chaud et sec conduisant a une date de mi-floraison parmi les
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2011 est caractérisé par un indice héliothermique typique
d’un climat chaud qui reflete un printemps exceptionnel-
lement chaud et des températures estivales globalement
modérées sans nuits fraiches (faible amplitude thermique).

Les contraintes hydriques installées tres tot et déja
fortes début ao(t ont ensuite été modérées.

Les vendanges ont duré 11 jours, du 5 au 15 septembre 2011.
Le millésime 2011 a produit des Cabernets Francs tres denses, longs, fins et racés

ainsi que des Merlots puissants, charnus et frais.
Chateau Nénin 2011 exprime une trame tannique trés massive et serrée dans la lignée de son prédécesseur, mais avec davantage de fraicheur.




Commentaire
MERLOT CABERNET FRANC

88 % 12 %

TS

2011 44 hl/ha 10,5 % 15 %

POMEROL

Rendement Presses Bques neuves

Profil analytique moyen a la mise en barrique

Degré (% vol) Sucres (g/1) AT

13,65 <2 3,44

AV. pH I.PT.
0,24 3,56 62

Commentaire
CHATEAU NENIN

MERLOT CABERNET FRANC
78 % 22%

Rendement Presses Bques neuves

44 hl/ha 17 % 25%

Profil analytique moyen a la mise en barrique

% Degré (% vol) Sucres (g/1) AT
13,7 <2 3,50
AV. pH I.PT.

0,30 3,65 71




