
MOULIN D’ISSAN 2017  
 

  
Début des vendanges 18 septembre 
Fin des vendanges 3 Octobre 
  
Assemblage Cabernet Sauvignon 10% 
 Merlot 90% 
  
Barriques neuves 25% 
Rendement A.O.C. Bordeaux Supérieur 43 hl/ha 
  
Acidité Totale (g/l H2SO4) 3.19 
Ph 3.71 
Alcool (%vol.) 13.44 

 
 

 
 
 
 

Moulin d’Issan 2017 présente une couleur grenat  
avec des reflets pourpre. 

Ce vin propose bouche tendre, bien parfumée, 
 Très belle persistance sur le fruit. 

Son nez est très expressif, composé de fruits rouges. 
 

Dégusté à la propriété en Avril 2018 
 


