L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération

Assemblage

Merlot Cabernet Cabernet Petit
Franc Sauvignon Verdot

27-Sept 5-Oct 9-Oct 14-Oct

49 hl/ha 45 hl/ha 51 hl/ha 45 hl/ha

13.5 % 13.0 % 12.9% 13.2 %
TAV TAV TAV TAV

29 % 0 % 68 % 3 %

Notes :
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Elevage Vignoble Vendange Vins

18 mois en barriques I 13 Ha 20 sur graves I Manuelles en cagettes Chateau Monbrison
100 % chénes francais Lutte Raisonnée Sélection parcellaire Bouquet de Monbrison
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