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« Ce millésime nest pas seulement inédit, il est extraordinaire, au sens le plus lictéral du terme.
Nous I'avons baptis¢ le « Majestucux » car ses caractéristiques exceptionnelles le propulsent
dans un autre registre ; hors-normes. Jamais peut-étre dans 'histoire du Domaine nous mavons
;1pp1‘0ché d’aussi prés Iidéal d’excellence qui nous guide et nous inspire.

2022 échappe 2 toute comparaison ; il simpose, en majesté.

1 est la version la plus aboutie du savoir-faire historique de notre Domaine mais aussi le
fruit d'un travail de grande précision sur nos precieux terroirs. Clest avee ce millésime que le
travail d’analyse men¢ depuis des décennies sur nos Cabernets Francs porte ses fruits les plus
éclatants. Sur le terroir exceprionne] d’Angelus, les Cabernets Francs ont fait preuve dune
résistance inédite a la sécheresse qui leur a pcrmis de conserver un dcgré de fraicheur, d’éncrgic
et de tension remarquables.

Un travail qui se traduit dans le vin dont la pureté et la richesse aromatiques, la minéralicé, la
profondeur et la résonance tellurique offrent une expérience hors du commun — des sensations

et des émotions qui semblent appartenir a une autre dimension. »

STEPHANIE DE BOUARD-RIVOAL



Aprés un hiver doux et sec, le débourrement est précoce

et accompagné de gelées, endiguées par une lutce adaptée
sur T'ensemble du vignoble. Sensuit un printemps doux
entrecoupé dlorages apportant 4 la vigne et aux sols la juste
quantité d’eau sans pour autant créer une forte pression
parasitaire.

La pousse de la vigne est régulicre et la floraison arrive
sur un climat trés favorable associé 4 une plante en pleine
possession de ses capacités nutritives. La nouaison se fait
rapidement dans d'excellentes conditions, annonciatrice
d'un millésime généreux.

,—\_/'n'r a mild and dr_y winter, bud-break in the vines took p/acc

at an early date and during a period of spring frosts, which were
kept at bay by carefully-adapted anti-frost strategies across the
whole of the vineyard. A mild spring followed with intermittent
rainstorms which delivered just the right amount of water to the
vines and soils without at the same time creating /11\;/1 ﬁmqa[
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disease pressure.

Vegetation growth advanced smoothly, and the flowering process
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occurred in very favourable weather conditions with the vines
alfu[[ nutrient m/nu'itv\u Fruit set went qui('k/_v and in excellent

(‘()Ilk‘{i[i())lS AJHA{ P}'U”H‘.\'(’A{ an d[?lllldd”[ (J'(JID.

Quand Pété arrive, chaud et sec, un important travail
de modulation des couverts végétaux nous permet, par
broyage et paillage, de limiter I'évaporation des sols et de
maintenir la fraicheur et 'humidité des argiles jusqua la fin
du mois d’aotit, malgré les cempératures élevées.

Pendant ce temps, la véraison puis la maturation se font
en douceur sur les Merlots et les Cabernets Francs. La
vigne ne manque jamais d'eau pendant I¢té puis, a la fin
du mois d’aotit, deux orages nocturnes apportent un cumul
d'une vingtaine de milliméctres venant soulager la plante,
recharger les sols et nous rassurer quant a I'évolution des
maturités au mois de septembre.

When the hot, dry summer weather arrived, substantial
adjustments were made to the cover crops in the rows, entailing
the ada’ing o_/'s/n'(’a'dm' prunings and mulches, which enabled soil
water evaporation to be kept down and the moisture and cool
temperatures Qf[/u' (/uy soils to be maintained up till the end qf.
August, in spite of the high temperatures.

In the meantime, the veraison and the subsequent ripening
process ﬁ)r the Merlot and Cabernet Franc L{('z‘(*[()pvd gma'ually
and smoothly. The vines never lacked water throughout the
summer, and at the end of August, two night-time storms
brought a total of twenty millimetres of rain, which provided
some relief for the vines and replenished the soils. We were thus

reassured that the ripening process could continue unhindered

into September.




Aprés de nombreuses dégustations de raisin dans chacune
des parcelles, nous démarrons, le 6 septembre, le ramassage
des Merlots aux pellicules épaisses, aux baies gonflées de
jus et aux pepins mlrs et aromatiques. Sensuivent, & partir
du 20 septembre, les Cabernets Francs, exceptionnels cette
année avec des pellicules extrémement aromatiques, des

premiers jus frais et fermes avec des pH aux environs de

365, et des alcools maftrisés. LA BOUCHE EST RICHE,
MAJESTUEUSE, AVEC UNE ENERGIE
ET UNE TENSION ANNONCIATRICES
D'UN TRES GRAND MILLESIME.

Aprés une macération longue a froid, les premiers jus
démarrent leur fermentation. Ils se révelent intensément
noirs et de couleur violine, la couleur arrive trés rapidement,
et les composés aromatiques aussi. Les premiers jus de
Merlots préscntcnt une concentration aromatique de cerise
noire, de mire, et de fruit noir sauvage frais. La bouche
est riche, majestueuse, avec une énergie et une tension

annonciatrices d’un tres grand millésime.

Cet ¢té 2022 ressemble ¢ronnamment aux grands éeés
daprés-guerre, qui ont signé des millésimes exceptionnels,
1945, 1947 ou 1949. A la mi-octobre, la vigne, cette plante
méditerranéenne éronnante, était toujours dun  vert
soutenu, démontrant ainsi sa parfaite adaptation sur les
grands terroirs viticoles.







LA COMBINAISON DES ARGILES DE NOS
TERROIRS ET D’'UN IMPORTANT TRAVAIL
SUR LES COUVERTS VEGETAUX A PERMIS
A LA VIGNE DE NE JAMAIS MANQUER
D’EAU ET DE PORTER UNE VENDANGE
ABONDANTE ET MAGNIFIQUE A TRAVERS
CET ETE CHAUD ET SEC QUI NEST PAS
SANS RAPPELER LES GRANDS MILLESIMES
DAPRES-GUERRE QUE SONT 45, 47 ET 49.

The combination of our terroirs’ clay soils and important work carried out on our cover
crops in the vineyard rows enabled the vines to grow without ever lacking water and pro-
duce abundant and magnificent fruit throughout the whole of this hot, dry summer, which
was not unlike the great post-war vintages of 1945, 1947 and 1949.

CONDITIONS
CLIMATIQUES

GELEES ETE CHAUD ET SEC
FROST DRY AND HOT
3->04/04 SUMMER
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Su r:/ﬁcc totale du domaine / Totale su 1 face area
85 ha, dont 55 hectares & Saint-Emilion
85 ha (210 acres), including 55 hectares in Saint-Emilion

Vinificateur cenologue / Winemaker and Oenologist
Hubert de Bolard de Laforest
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dANGELUS

SAINT-EMILION
2022

La robe est vive, brillante et profonde. Le nez précis et intense offre des arémes
de fruics rouges frais et de petits fruits noirs rehaussés par les Cabernets Francs
¢épicés, floraux et délicats.

La bouche est longue, précise. Elle conserve une grande fraicheur grice aux pH
des Merlots purticuliél‘emellt maitrisés cette année.

La finale est longue, précise, tendue, savoureuse.

Assemblage 2022 : 90% Merlot, 10% Cabernet Franc



dANGELUS dANGELUS

Saint-Emilion Saine-Emilion
Superficie et sols 18 ha dediés dont les parcelles Surface area and soils 18 designated hectares (42 acres),
sont réparties sur 3 types de sols: the plots of which are planted on 3 types of soils:
- une partie d'argiles froides et tardives, - one made up of cold, late-ripening clay,
- une partie d'argiles-sablo-calcaires plus chaudes, - one made up of warmer clay, sand and limestone,
- une partie sur des sols plus drainants et plus précoces - one made up of faster-draining and earlier-ripening soils
Densité de plantation 6500 & 8500 pieds/ha Density of plantation 6,500 to 8,500 vines per hectare
en fonction des caractéristiques du sol depending on the soil characteristics
Encépagement 90 % Merlot, Grape composition 90% Merlot,
5% Cabernet Franc, 5% Cabernet Franc,
5% Cabernet Sauvignon 5% Cabernet Sauvignon
Taille Respectueuse du flux de séve, adaptée ¢ la vigueur du Pruning Respectful of the flow of the sap,
cépage et a la pédologie adapted to the vigour of the grape variety
Vendanges Ramassage en fonction de la dégustation, and to the soil-type

pour une condition de maturité optimale Harvesting Picking date according to berry sampling

Vinifications En cuves inox tronconiques inversées, for optimal ripeness
encuvage et travail d’'extraction par gravité Vinifications In inverted tronco-conical stainless steel vats.
- Macération pré-fermentaire & 8°C Vat-filling and extraction using gravity-flow
- Températures de fermentation alcoolique jusqu'a 28°C - A cold soak at 8°C
- Macération post fermentaire 4 28-30°C, - Temperature of alcoholic fermentation up to 28°C
de 1 & 3 semaines - Post-fermentation maceration at 28 to 30°C,

Entonnage 50% deés l'écoulage for 1to 3 weeks
et 50% apres fermentation malolactique Barrel-filling 50% as the wine is run off the skins
Elevage 16 & 18 mois en barriques de chéne francais, and 50% after the malo-lactic fermentation

grain fin, chauffe moyenne, 60 % neuves Ageing 16 to 18 months in fine-grain French oak barrels
et 40 % en barriques d'un vin. with medium char, of which 60% are new

and 40% second-fill barrels.

Surface totale du domaine 85 hectares
dont 55 hectares ¢ Saint-Emilion Totale surface area 85 ha (210 acres),
Vinificateur cenologue Hubert de Bouard de Laforest including 55 hectares in Saint-Emilion

Winemaker and Oenologist Hubert de Bouard de Laforest



POUR UN VIGNOBLE
DURABLE
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Nos terroirs sont le fruit du parfait équilibre entre le climat, les sols, les réserves
en cau, la vigne et les personnes qui la travaillent. Maintenir cet équilibre,
pérenniser le vignoble et son environnement, optimiser les ressources
et favoriser la biodiversité est notre quotidien. De cette préoccupation
environnementale est né notre engagement vers une agriculture vertueuse et
responsable.

A Tinitiative de Stéphanie de Botiard-Rivoal, le projet d'une ferme a vu
le jour en 2022. Véritable trait d'union entre l'activicé viticole du domaine
et les restaurants, la ferme concrétise les valeurs d’Angelus, sur le plan du
développement durable, de la préservation de la biodiversité comme du
partage du patrimoine naturel et culeurel.

At Angelus, the terroirs are the result of a perfect balance between climate, soils,
water reserves, vines and the people working there. Maintaining this balance,
preserving the long-term future of the vineyard and its environment, optimising
resources and enhancing biodiversity are central to our daily work. This concern for

the environment gave rise to our commitment to virtuous and responsible farming.

At the instigation of Stéphanie de Boiiard-Rivoal, the farm project was initiated
in zo2z. It provides a real link between the estate’s wine growing activity and
the restaurants and reinforces the values of Angelus on both sustainability and
biodiversity preservation levels, as well as in the sharing of a natural and cultural

heri tage.




FAIRE VIVRE LES SOLS
Enherbement du rang avec couverts
végétaux.

Décompactage naturel des sols.
Développement des mycorhizes

Niche écologique de surface et support
de la vie aérienne et entomologique

FAVORISER LA BIODIVERSITE

Plantation de haies et d'arbres
autour de nos parcelles.

Limitation des intrants et de la
prolifération des ravageurs.

Mise en place de la polyculture.

DES PRATIQUES SUR-MESURE

Taille respectant le flux de seve.
Lutte prophylactique.
Epamprage adapté

Effeuillages et éclaircissage
précoces.

BRINGING LIFE TO THE SOILS

Grass cover crops in the rows.
Natural de-compacting of the soils.
Mycorrhizal development.

Ecological surface nests and support for
airborne insect life.

ENHANCING BIODIVERSITY
Planting hedgerows and trees around
our vineyard plots.

Limiting inputs and proliferation of
pests.

Establishment of polyculture.

INDIVIDUALISED VINEYARD PRACTICES
Pruning methods that respect the

flow of the sap.

Spraying to prevent disease.

Adapted thinning-out of shoots.

Early de-leafing and crop thinning.







ANGELUS

Chateau Angelus 33330 Saint-Emilion
angelus.com



