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2021 — )
UN MILLESIME
D’UNE QUALITE EXCEPTIONNELLE,
MARQUE PAR DES GELEES TARDIVES,
UN MILDIOU AGRESSIF
& DE FAIBLES RENDEMENTS

En 2021, des efforts considérables dans les vignobles de Pauillac et
de Sauternes ont été nécessaires pour assurer la production, en faibles volumes,
de vins de grande qualité.

Lhiver, trés doux mais extrémement humide, a été suivi d’'un
printemps froid et sec, avec de bonnes conditions de floraison. La coulure a
toutefois réduit la production.

Début avril, de fortes gelées ont touché la région. Les bourgeons
érant déja bien développés, ces gelées tardives ont entrainé des pertes
désastreuses, en particulier dans le Sauternais : de 30 2 100 % de perte, selon
la parcelle de vignes. Pichon a également souffert des gelées, dans une moindre
mesure toutefois, les grands terroirs étant protégés par leur proximité avec la
Gironde.

Un temps orageux en juin a ensuite provoqué une forte pression
du mildiou et malgré une vigilance constante, les rendements ont encore
diminué, notamment a Pichon Baron.

Un temps sec et ensoleillé de mi-aolit & mi-septembre, opérant
sur les faibles rendements laissés dans le vignoble, a permis une excellente
maturation des pépins et des polyphénols.

Dans le vignoble de Pichon Baron, nous avons pu attendre
le 27 septembre pour commencer les vendanges. Les cabernets, récoltés
début octobre, présentent cette année une grande finesse et une délicatesse
particuliére. Lassemblage final du Grand Vin contient 88 % de cabernet,
la plus forte proportion de cabernet jamais choisie 4 Pichon Baron.
Malheureusement, les rendements ont été inférieurs de 35 % a ceux déja
faibles de I'année 2020.

A Sauternes, nous avons été en mesure de produire un volume
assez réduit d’excellents vins blancs secs, récoltés sur dix jours, entre le 6 et
le 22 septembre. Le botrytis s'est développé tardivement, nous avons effectué
trois passages dans le vignoble entre le 1 et le 27 octobre. Lors du second
passage, le botrytis était d’'une qualité exceptionnelle. Le faible volume de
Suduiraut Grand Vin 2021 que nous avons obtenu est issu de ce bref moment
de grice, dans une année particuli¢rement difficile. Seules 6 000 bouteilles ont
été produites.



— 2021
A YEAR

OF LATE FROSTS,
AGGRESSIVE MILDEW,
LOW YIELDS,

& THE FINEST QUALITY

Heroic efforts were necessary in the vineyards in 2021 to ensure
the production of the very low volumes of very fine wine thar we were able to
make in Pauillac and in Sauternes.

A very mild but extremely wer winter was followed by a dry cold
spring with good flowering conditions, though with some coulure reducing

ields.
! Early April, severe ﬁmts arrived in the region. Buds were alrmd)/
significantly developed, and losses to this late frost in Sauternes in particular
were catastrophic, ranging from 30% to 100% according to the parcel of
vines. Pichon also suffered from the frosts, though to a much lesser degree, as
the grand terroirs were protected by their proximity to the Gironde.

Some stormy weather in June then gave rise to considerable
mildew pressure, and in spite of constant vigilance, yields were reduced
Sfurther, particularly at Pichon Baron.

Dry sunny weather from mid August to mid September, operating
on the low yields left in the vineyard, enabled an excellent ripening of seeds
and polyphenols.

We were able to wait until 27" September to begin the harvest at
Pichon. The Cabernets were harvested in early October, and are particularly
fine and delicate this year. The final assemblage of the Grand Vin at
88% Cabernet is the highest ever proportion of Cabernet at Pichon Baron.
Unfortunately the yields were 35% less than in the already small yielding
year of 2020.

In Sauternes we were able to produce a much reduced volume
of excellent dry white wines, harvested over 10 days between 6" and
22" September. The botrytis developed late, and we undertook three passages
through the vineyard between 1% and 27" October. The second passage
yielded a wonderful quality of botrytis, and the tiny quantity of Suduiraus
Grand Vin 2021 comes from this small moment of grace in a fiendishly
difficult year. Only 6000 bottles were produced.
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Christian Seely, Directeur Général AXA Millésimes
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Jean-René Matignon, Directeur Technique de Chéateau Pichon Baron et Chéteau Pibran



2021 —
PAUILLAC

Conditions climatiques / Le millésime 2021 a commencé par un hiver

extrémement pluvieux, avec des températures trés douces, suivi d'un temps sec
& partir de mi-février.
Une période quasi-estivale la derniére semaine de mars a accéléré le
débourrement qui s’est généralisé entre le 25 et le 26 mars, avec 5 & 6 jours
d’avance par rapport & la moyenne. Puis des épisodes de gel sévéres ont eu lieu
lors de la premiére quinzaine d'avril. La floraison s’est ensuite déroulée dans de
trés bonnes conditions climatiques.

En juin, I'instabilité orageuse a provoqué une pression mildiou, nécessitant une
grande vigilance. Juillet et début ao0t ont été pluvieux et frais. La véraison a
progressé lentement pour se terminer fin ao0t.

La maturité / A partir de mi-ao0t jusqu’a mi-septembre, une période de
4 semaines de temps sec a favorisé la maturation des pépins et des polyphénols.
Cette période sans précipitations a permis aux cabernets de bien m{rir.

C’est un millésime qui a été récolté fin septembre avec de faibles rendements.

Les vendanges se sont déroulées du 27 septembre au 7 octobre :
* les merlots du 27 septembre au 1¢" octobre,

* les cabernets francs le 29 septembre,

* les petits verdots le 2 octobre,

* les cabernets-sauvignons du 30 septembre au 7 octobre.

Les vinifications / La sélection parcellaire a été maitrisée dans notre cuvier
bois et inox congu pour adapter notre vinification & chaque parcelle.
Nous avons privilégié encore plus cette année la qualité du fruit en prolongeant
la période pré-fermentaire & froid avant de lancer la fermentation avec notre
levain indigéne millésimé provenant des parcelles de vieilles vignes de cabernet-
sauvignon du Plateau.
Les températures de macération étaient comprises entre 24 et 29°C. Les extractions
ont été préférentiellement placées en cceur de fermentation et les dégustations
quotidiennes ont affiné la durée de macération post-fermentaire, particuliérement
importante dans I'affinage de la frame tannique.

Nous avons écoulé les merlots du 14 au 24 octobre et les cabernets du 26 octobre
au 2 novembre. Les fermentations malolactiques se sont déroulées rapidement en
cuve permettant un entonnage régulier par lots séparés. Les entonnages se sont
terminés mi-novembre.



Weather conditions / 2021 began with a very mild but extremely wet winter,
followed by dry weather from mid-February onwards.

An almost summery period in the last week of March hastened bud break, which
became widespread from 25" to 26" March, 5 to é days earlier than usual. Periods
of severe frost then occurred during the first half of April. Flowering then took place
in very good weather conditions.

In June, stormy weather caused mildew pressure, requiring great vigilance. July and
early August were rainy and cool. Veraison progressed slowly and was completed
at the end of August.

Ripening / From mid-August to mid-September, a 4-week period of dry weather
boosted ripening of seeds and polyphenols. This period without rainfall allowed the
Cabernets o ripen well.

The vintage was harvested at the end of September with low yields.

The harvest took place from 27" September to 7 October:
* Merlot from 27 September to 1¢ October,

* Cabernet Franc on 29" September,

e Petit Verdot on 2" October,

* Cabernet-Sauvignon from 30" September to 7" October.

Vinification / Plot-by-plot selection is fully controlled in our wooden and stainless
steel vats, designed to adapt vinification to each parcel.

This year, we have placed even more emphasis on the quality of the fruit by extending
the cold pre-fermentation period before starting fermentation with our vintage wild
yeast from grapes grown in the old Cabernet-Sauvignon plots of the Plateau.
Maceration temperatures ranged from 24 to 29°C. Extractions were preferably
performed during mid-fermentation, and the duration of post-fermentation
maceration was refined through daily tastings.

We drew off the Merlots from 14" to 24" October and the Cabernets from
26" October to 2 November. Malolactic fermentation continued apace in vats,

allowing regular racking in separate batches. The wine was transferred to barrels
in mid-November.
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CHATEAU

PIBRAN

Assemblage / Blend

63 % cabernet-sauvignon, 37 % merlot

Elevage / Ageing

40 % en barriques neuves et 60 % en barriques d'un vin,
pendant 18 mois.

40% in new barrels and 60% from barrels of one vintage,
for 18 months.

PAUILLAC
2021




LES TOURELLES — 2021
DE LONGUEVILLE

Assemblage / Blend
66 % merlot, 28 % cabernet-sauvignon,
6 % cabernet franc

Elevage / Ageing
& i ol j 70 % en barriques d'un vin et 30 % en barriques neuves,
B pendant 12 mois.
0l REL L ES. § '[7(3‘%; g(’).:; :)fzgrels of one vintage and 30% in new barrels,
INGUEVILLE ’
= - La production représente 26 % des 73 hectares du vignoble.
PAUILLAC

Les Tourelles de Longueville accounts for 26% of the yield of
205 w our 73 hectares of vines.
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2021 — LES GRIFFONS
DE PICHON BARON

Assemblage / Blend
45 % cabernet-sauvignon, 44 % merlot, 11 % petit verdot

Elevage / Ageing
40 % en barriques neuves et 60 % en barriques d'un vin,

pendant 18 mois.
40% in new barrels and 60% from barrels of one vintage,

for 18 months.
La production représente 24 % des 73 hectares

du vignoble.
Les Griffons de Pichon Baron accounts for 24% of PAUILLAC

the yield of our 73 hectares of vines.

LES GRIFFONS

DE PICHON BARON




CHATEAU — 2021
PICHON BARON

Assemblage / Blend
88 % cabernet-sauvignon, 12 % merlot

Elevage / Ageing

70 % en barriques neuves et 30 % en barriques d’un vin,
pendant 18 mois.

70% in new barrels and 30% from barrels of one vintage,
for 18 months.

La production représente 50 % des 73 hectares

du vignoble.

Chéteau Pichon Baron accounts for 50% of the yield of
our 73 hectares of vines.
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Pierre Montégut, Directeur Technique de Chéteau Suduiraut
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2021 —
SAUTERNES

Conditions climatiques / Lhiver a été pluvieux et doux, avec les derniers jours
du mois de mars relativement chauds. Le cycle de la vigne a démarré t6t.
Début avril, un fort et long épisode de froid a touché le vignoble, surtout les
7 et 8 avril avec des températures négatives. Les dégéts liés au gel ont été trés
importants : & part quelques parcelles sauvées, les dégéts ont entrainé de 30 a
100% de pertes selon nos parcelles. Les grosses pluies de mai et juin ont provoqué
une attaque virulente de mildiou, avec quelques nouvelles pertes.

Juillet et ao0t ont été assez secs, mais globalement frais, et la véraison a eu lieu
le 10 aolt, comme en 2019.

Fin ao0t et début septembre ont été plus conformes & la normale et ont favorisé
une bonne maturation, tout en conservant une acidité élevée.

Lions de Suduiraut Blanc Sec : Les vendanges de nos blancs secs se sont
déroulées lentement, sur 10 jours au total, entre le 6 et 22 septembre pour
suivre une évolution lente et trés variable des parcelles. Nous avons débuté nos
vendanges sur les parcelles graveleuses pour continuer ensuite sur des terroirs
argileux ou plus frais. La recherche de la bonne maturité nous a incités a faire de
la vendange intra-parcellaire, de maniére « chirurgicale ».

La qualité est excellente, avec une intensité aromatique, une richesse et une
fraicheur en bouche. La quantité ramassée en blanc sec est en baisse de 30%
par rapport & 2020.

Chéteau Suduiraut : Grace aux pluies de la derniére décade de septembre
et aux brouillards fréquents, le Botrytis a pu commencer son développement. Les
vendanges des vins liquoreux se sont déroulées entre le 1* et le 27 octobre en
3 tries au fotal, sous un temps favorable.

La deuxieéme trie a commencé le 8 octobre et elle nous a permis de récolter la
maijorité de la cueillette de raisins botrytisés avec une trés belle qualité.

La récolte a été malheureusement extrémement faible pour les Sauternes (1 hl/ha)
et 4 hl/ha au total sur tout le vignoble.

Le millésime 2021 est de grande qualité, caractérisé toutefois par de trés petits
rendements occasionnés par les épisodes de gel au printemps.

Les vins sont trés prometteurs. 2021 a un beau fruité comme 2016 et une acidité
importante comme 2007 ou 2001. La matiére en bouche est élégante avec une
belle longueur.
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Weather conditions / The winter was rainy and mild, with the last days of March
relatively warm. The growth cycle of the vine started early.
In early April, a long and severe cold spell affected the vineyard, especially on 7%
and 8™ April with sub-zero temperatures. Frost damage was very serious: apart
from a few plots that were spared, in others the damage caused 30 to 100% losses
depending on location. Heavy rains in May and June caused a virulent outbreak of
mildew, with some new losses.

July and August were fairly dry, but cool overall, and veraison took place on 10"
August, as in 2019.

Late August and early September were more in line with usual conditions, and were
conducive to good ripening, while maintaining high acidity.

Lions de Suduiraut Blanc Sec: The harvest of our dry whites took place gradually
over a fotal of 10 days, between 6™ and 22" September, adjusting to the slow and
very variable development of the plots. We started our harvest in the gravelly plots
and then continued with the clay or cooler soils. The pursuit of optimum maturity
entailed plot-by-plot harvesting, with almost surgical precision.

The quadlity is excellent, with aromatic intensity, richness and freshness on
the palate. The quantity of grapes picked for the dry white was down by 30%
compared to 2020.

Chéteau Suduiraut: Rains and frequent fog in the last ten days of September
provided the right conditions for Botrytis to start developing. The harvest of our
Sauternes wines took place between 1 and 27" October with a total of 3 selective
pickings, in favourable weather.

The second picking started on 8" October, during which the majority of the
botrytised grapes, of excellent quality, were harvested.

The yield was unfortunately extremely low for the Sauternes (1 hectolitre per
hectare), and 4 hectolitres per hectare in total for the whole vineyard.

The 2021 is of the finest quality, though we were only able to produce extremely
small quantities as we were struck by severe frosts in the spring.

The wines are very promising. 2021 has a lovely fruit like 2016 and a high acidity
like 2007 or 2001, very harmonious, with great length and elegance.
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LIONS

DE SUDUIRAUT
BLANC SEC

Assemblage / Blend

52 % sémillon, 48 % sauvignon blanc

Composition

13,5° degré alcoolique / alcohol content

3,9 acidité totale / total acidity

Elevage / Ageing

50 % en cuves et 50 % en barriques (dont 25% de bois neuf),
pendant 6 mois.

50% in vats and 50% in barrels (25% in new barrels),

for 6 months.
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CHATEAU — 2021
SUDUIRAUT

Assemblage / Blend
100 % sémillon
s Composition
o b 14° degré alcoolique / alcohol content

4,5 acidité totale / total acidity
138 g/l sucre résiduel / residual sugar

ggfﬁfm .-( /m A:a:rfmu(

PREMIER CRU CLASSE EN 1855

Elevage / Ageing

/ ' 50 % en barriques neuves et 50 % en barriques d’un vin,
wAeveeleraed N . . 14 .

) pendant 16 & 20 mois en fonction de I'évolution.

- — 50% in new barrels and 50% from barrels of one vintage,
for 16 to 20 months, according to the evolution of the wine.
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CHATEAU PICHON BARON
CHATEAU PIBRAN

33250 Pauillac - France
www.pichonbaron.com
Instagram : @pichonbaron
facebook.com/PichonBaron
YouTube : Chateau Pichon Baron

CHATEAU SUDUIRAUT
33210 Preignac - France
www.suduiraut.com

Instagram : @chateausuduiraut
facebook.com/ChateauSuduiraut
YouTube : Chateau Suduiraut



