La premiere
fabuleuse trilogie du XXI° siecle
First fabulous trilogy of the XXI* century
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Chateau

Léoville Poyferré
Grand Cru Classé en 1855 - Saint-Julien

Commentaires de 1’équipe Chateau (juillet 2012)
Robe : couleur sombre, presque noire.

Nez : riche et complexe ou se mélent des ardbmes de fruits frais, d’épices et des notes de cedre.
Bouche :

Attaque : franche et charnue, avec une intensité aromatique étonnante.

Milieu de bouche : dense, marqué par la puissance et I’élégance des tannins.
Finale : longueur en parfaite continuité avec la complexité, I’intensité et la
pureté du millésime.

2010, la pureté du fruit et la puissance d’un grand millésime.

Comments by the Chateau staff guly 2012)

Colour: dark, almost black robe.

Nose: rich and complex. Fresh fruit aromas mingle with cedar and spicy notes.
Palate:

Attack : frank and fleshy, with a surprising aromatic intensity.

Mid-palate : dense, marked by the power and elegance of the tannins.
Finish : length in perfect continuity with the complexity, intensity and purity
of the vintage.

2010, purity of the fruit and power of a great vintage.
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Chdteau Moulin Riche (issu d’un terroir spécifique)
et Pavillon de Léoville Poyferré (a partir des vignes
Jeunes) sont également produits a la propriété.

Chateau Moulin Riche (product of a specific
terroir) and Pavillon de Léoville Poyferré (plots
of younger vines) are also produced on the estate.
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Robert PARKER - Wine Advocate - April 2011 - Score 9 5 - 9 8
TiR4FAE - (FABEESE) *E- 20114F4R

One of the prodigious wines of the vintage, the Cuvelier family has produced an outstanding 2010 that must tip the scales at
14.5+% alcohol. It boasts an opaque purple color in addition to a sweet perfume of spring flowers, black raspberries, creme de
cassis and a hint of spicy oak. This seamlessly constructed St Julien possesses massive concentration, moderately high tannins,
abundant glycerin, an unctuous texture, remarkably fresh acids and wonderful precision. It will benefit from 5- 6 years of cellaring
and last 30- 35 years.

Steven SPURRIER - Decanter Magazine - May 2011 - Score 18.5
BHEFHERR - KE (REEE) #E - 2011458
Fine extraction of black fruits, both richer and more tannic than the Barton, very good ripeness for long ageing. Drink 2020-40.

Olivier POELS - Revue du Vin de France - Aoat 2012 - Note 19,5
BRF4ER IR - GEEEEETIE) #:3& - 201248A

2009 est un monument, 2010 impressionne encore davantage. Tout aussi dense et constitué, ce millésime possede le petit supplément
d’éclat qui en fait un vin magique. Immense longueur et finale scintillante.
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Jacques PERRIN - Vinifera - Note 96-98 «Parmi les vins d’exception»
M. N8 - ZEEBEZFEERBRE - (RHBMBERD

Depuis plusieurs millésimes, Poyferré nous avait habitués au meilleur mais, avec ce 2010, il franchit une nouvelle étape
‘ et entre dans I’empyrée ! A 1’aveugle, dégusté parmi les vins de I’appellation, il ralliait tous les suffrages. Grand nez complexe,

associant le zan, les épices douces, la violette, les fruits noirs. Magnifique notes de zan, d’épices douces, de fruits noirs.
Corps monumental, a la chair pulpeuse et satinée et grande finale irradiante ! Bravo !
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BETTANE & DESSEAUVE - Terre de vins - Mai 2011 - Note 19
CUEMFEWEELE) - EE (FABEXH) 233K - 2011458
EEESNENRAEHEETIER
Grand terroir en évidence dans le cadre de la dégustation a I’aveugle, noblement construit, profond, racé, grand toucher de
bouche, long. Sans doute le plus abouti dans sa forme comme dans I’expression du terroir, a la naissance, de toute 1’ére moderne.
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A propos du Chdteau...

L’origine de Léoville Poyferré remonte a 1638. Suite a différents partages et successions,
Léoville Poyferré nait en 1840. Quinze ans plus tard, le chdteau connait la consécration lors du
célebre classement de 1855 ou il obtient le rang de Second Grand Cru Classé. La famille Cuvelier, acquiert
le chdteau Léoville Poyferré en 1920.

En raison des partages et successions consécutifs, le vignoble de Léoville Poyferré est morcelé en cing grandes
zones. Il comprend tous les grands types de terroirs de graves présents a Saint Julien. Cette diversité contribue a
I’amplitude et la complexité des vins de Léoville Poyferré.

About the Chdteau...

With origins dating back to 1638, Léoville was the largest vineyard in the Médoc region at the time of the
French Revolution. Léoville Poyferré springs from various divisions and successions in 1840.

Its outstanding quality wines gained early recognition when it was ranked 2nd Growth in the 1855
classification. Chdteau Léoville Poyferré was acquired in 1920 by the Cuvelier family.

The various divisions throughout the history of the estate have split the vineyard of Léoville Poyferré
into five large areas. They include all the main types of gravelly soil present in Saint Julien. This diversity
contributes to the amplitude and complexity of the Léoville Poyferré wines.

g facebook.com/chateau.leoville.poyferre LL?.)J www.weibo.com/leovillepoyferre
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