Chateau LEOVILLE BARTON

Millésime : 2013

AOC : Saint Julien — Second Grand Cru Classé en 1855
Propriétaire : Famille Barton

Situation : 51 hectares sur sol composé de graves sur sous-sol
d’argile.

Elevage : 18 mois en barriques bordelaises de chéne francais
Pourcentage de barriques neuves : 60%

Vinification : Cuvier bois équipé d’un systeme de thermo- ] -
régulation. Fermentation alcoolique de 7 a 10 jours, macération g
d’environ 3 semaines.

Assemblage : By
CHATEAU

85% Cabernet Sauvignon -
15% Merlot \FOVILLE BARToy
Degre : 13 HLIN

T
Rendement : 35hl/ha SAINTJLELS

Vendanges : du 2 au 14 octobre

(Enologue Conseil : Eric Boissenot
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