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Vanessa Cruse Duboscq
René-Philippe Duboscq
Stéphane Courréeges

Nord Médoc

Graves et argilo calcaires

35 hectares

43% cabernet sauvignon -48% Merlot-10% Petit Verdot

25 ans

101-14, 420A et Gravesac
6600 plants par hectare
Traditionnelle en guyot double

52 hectolitres par
Mécanique

Double tri mécani

hectare

que et manuel

2 volumes de cuve en 2 remontages

Inox
26/28°C

Cuves thermorégulées

3 a 4 semaines en

cuve

En cuve et barriques

Cage verticale
13,5%

30% pendant 12 mois sur chéne francais

Au chateau uniquement “Mis en bouteille au chateau”
100000 bouteilles
Aujac - 56 route de Begadan 33340 Begadan - France

ax: +33(0) 5 56 4136 65 — E-mail: contact@chateaulaujac.com
TVA FR 944 414 218 72 — APE 011G - Accises FR 02 246 E 0437
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